TULIPALOJEN YLEISENA SYYNA ON SE, ETTA VAADITTAVAA ETAISYYTTA
(TYHJAA ILMAA) PALAVIIN MATERIAALEIHIN El SAILYTETA. ON ERITTAIN
TARKEAA, ETTA TUOTE ASENNETAAN TARKASTI NAITA OHJEITA NOUDATTAEN.
TARKEAA: SAILYTA MYOHEMPAA TARVETTA VARTEN. LUE KAYTOOPAS
HUOLELLISESTI LAPI.
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TARKEATURVALLISUUSHUOMAUTUS

LUE KAIKKI OHJEET ENNEN LAITTEEN ASENNUSTA JA KAYTTOA.

Lue koko t&ma opas ennen pellettikayttdisen laitteen kayttdd. Naiden ohjeiden noudattamatta jattdminen voi johtaa
omaisuusvahinkoihin, loukkaantumiseen tai jopa kuolemaan. Pyyda tietoja alueellasi voimassa olevista rajoituksista ja
asennustarkastuksiin liittyvista vaatimuksista paikallisesta rakennus- tai paloturvallisuusvirastosta.

Puusta tehdylla tulella paistaminen on nautinnollista vuosikausia — seké sinulle etta onnekkaille ystavillesi ja
perheenjasenillesi. Uusi Traeger-grillisi on valmistettu erityisesti helpottamaan paistamista samalla kun se tuottaa

optimaalisen tehon ja mitd maukkaimman ruoan.

Kuten kaikkien grillien ja ruoanlaittoon tarkoitettujen laitteiden kaytdssé, minka tahansa aineen (olipa se puuta, kaasua
tai hiiltd) polttamisessa muodostuu orgaanisia kaasuja ruoanlaittoprosessin aikana. Eras erityisen haitallinen kaasu sen
esiintyessa suurina pitoisuuksina on hiilimonoksidi. Ulkoympaéristdssa hiilimonoksidi hajoaa luonnollisella tavalla eika

aiheuta haittaa kenellek&an.

VAROITUS! Esta tata varitdnta ja hajutonta kaasua aiheuttamasta myrkytysta itsellesi, perheenjasenillesi, kotielaimillesi ja

muille noudattamalla néité ohjeita:

e Opi tunnistamaan hiilimonoksidimyrkytyksen oireet:
paansarky, huimaus, heikkous, pahoinvointi, oksentelu,
unisuus ja sekavuus. Hiilimonoksidi heikentaa veren
kykya kuljettaa happea. Veren alhainen happitaso voi
johtaa tajunnan menetykseen ja jopa kuolemaan.

e Kaanny ladkarin puoleen, jos sinulla tai muilla
on vilustumisen tai flunssan kaltaisia oireita.
Hiillimonoksidimyrkytys, joka sekoitetaan helposti
vilustumiseen tai flunssaan, havaitaan usein lian
mydhaan.

e Alkoholin ja muiden paihteiden kayttd voimistaa
hiilimonoksidimyrkytyksen vaikutuksia.

e Hillimonoksidi on erityisen myrkyllista aidille ja
lapselle raskauden aikana, pikkulapsille, ik&antyneille
henkildille, tupakoitsijoille ja henkilille, joilla on
verenkiertojérjestelméan hairidita, kuten anemia tai
sydantauti.

o Kayta Traeger-grilli& ainoastaan ulkona palamattomasta
materiaalista valmistetulla lattialla ja etaalla palavista
aineista.

o Al kayta bensiinid, bensiininkaltaista lyndyille
tarkoitettua polttoainetta, kerosiinia, grillihiilten
sytytysnestetta tai muita syttyvia nesteita tassa laitteessa
olevan tulen “piristdmiseen”. Pida kaikki tallaiset nesteet
rittdvan etaalla tasta laitteesta sen kaytdn aikana.

TARKEAA: LUE KAYTOOPAS HUOLELLISESTI LAPI JA SAILYTA SE MYOHEMPAA TARVETTA VARTEN.
Jos kokoat laitteen jonkun muun puolesta, anna tama kayttdopas omistajan luettavaksi ja sailytettavaksi mydhempaa

tarvetta varten.

VAARA!

Pohjoisamerikkalaiset kuluttajat:

o Kytke laite sopivaan 3-napaiseen pistorasiaan.

e Virransy6tosséa on oltava GFCI-suojaus. Esté sahkdiskut
etsiméalla maadoitettu 3-napainen liitanté, johon
1,8-metrinen (6-tuumainen) virtajohto yltda. Noudata
littimen kytkemisessa kansallista sahkdalan sdanndstoa
(National Electrical Code) ja paikallisia saantdja ja
maarayksia.

Euroopan yhteison kuluttajat:

o Kytke laite sopivaan maadoitettuun pistorasiaan.

* Al4 poista maadoituskosketinta &laka muokkaa
pistoketta millddn muullakaan tavalla. Al kéyta sovitinta
tai jatkojohtoa.

VAARA!

e Laitteessa on vaarallinen jannite, joka voi aiheuttaa
sahkoiskun, palovamman tai jopa kuoleman.
Kytke virtajohto irti ennen grillin huoltamista, ellei
kayttboppaassa ole muuta ohjeistettu.

o A& kayta tai sailyté syttyvid nesteita grillin 1ahella.

* Al3 kéyta bensiinia tai sytyttimen sytytysnestetta grillin
sytyttdmiseen manuaalisesti.



VAROITUS!

Savun aiheuttama vaara

Kaynnistymisen yhteydesséa voi muodostua pellettien
likasyotto, joka voi aiheuttaa epéatavallisen paksun,
valkoisen savun, joka kestaa kauan. Jos nain kay,
katkaise grillista virta paékytkimesté ja veda pistoke irti

virtalahteesta. Jos ongelma jatkuu kauan, osittainen sytytys

VoI synnyttda kaasuja, jotka syttyvat taysin aiheuttaen

siten kannen “hyppaamisen”. Jos tallainen hypp&aminen

tapahtuu ja grillia ei ole huollettu asianmukaisesti, kuten on

kuvattu kappaleessa “Grillin huoltaminen” sivuilla 26-27,

seurauksena voi olla rasvapalo. Ongelman poistamiseksi

anna grillin jaéhtya taysin, poista kaikki siséiset osat ja

puhdista grillista ja tulipesasta perusteellisesti kaikki tuhka

ja pelletit (katso sivua 27, “Tuhkan poistaminen tulipesan

sisalta ja ymparilta”).

VAROITUS!

Palovammojen vaara

Monet grillin osat voivat kuumentua huomattavasti kaytén

aikana. Noudata varovaisuutta ja valta palovammat sekéa

kayton aikana etté sen jalkeen, kun grilli on edelleen

kuuma.

o AlA jata grilia iman valvontaa pienten lasten
lasnéollessa.

« Ala siirr4 grillid sen ollessa toiminnassa.

e Anna grillin jadhtya kokonaan ennen sen siirtamista tai
kuljettamista toisaalle.

VAROITUS!

Tulipalovaara

e Grillin kaytdn aikana grillin ja palavien materiaalien valilla
on séilytettava VAHINTAAN 45,7 cm (18 tuuman)
etaisyys.

e Kun grillid kaytetaan korkealla sijaitsevien, palavien
materiaalien alla, vaadittava VAHIMMAISETAISYYS
on 102 cm (40 tuumaa).

45,7 cm

(18"
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45,7 cm
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SAILYTA NAMA OHJEET.

VAROITUS!

liman saastumisen vaara

e Kokoa grilli ja kayta sitd VAIN kokoamisoppaan ja tdméan
kayttdoppaan ohjeiden mukaisesti.

o Girilli on tarkoitettu AINOASTAAN ULKOKAYTTOON.

o Ala kéyta grillissa lBmmityspellettejd, koska niissé voi olla
mahdollisesti vaarallisia haitta-aineita ja lisdaineita.

VARO!

e Sailyta puupelletteja aina kuivassa paikassa kaukana
lampda tuottavista laitteista ja muista polttoaineita
siséltavista sailidista.

e Pida grilli puhtaana. Katso puhdistusohjeet
kayttboppaasta.

o Al kayta muita kuin talle grillile maaritettyja
lisvarusteita.

e Saat parhaat tulokset ja parhaan maun kayttamalla
alkuperaisia TRAEGER -MERKKISIA PUUPELLETTEJA.

e Vaikka grillissa on reilusti tilaa, valta tayttamasta sita
liian tayteen ruoalla, josta voi valua suuria maaria
mahdollisesti syttyvaa rasvaa, kuten yli puolen kilon
verran pekonia, erityisesti jos grillié ei ole huollettu
hyvin. Jos aikaisemmat paistokset ovat tuottaneet
suuren maaran syttyvaé rasvaa, on erittéin suositeltavaa
puhdistaa grilli rasvasta ennen sen kayttamista
uudelleen.

Euroopan yhteisén kuluttajat:

o Tata laitetta ei ole tarkoitettu sellaisten henkildiden
(mydskaan lasten) kayttdon, joilla on heikentyneet
fyysiset, aistilliset tai henkiset kywvyt tai joilta puuttuu
kokemusta ja tietamysta, ellei heidan turvallisuudestaan
vastaava henkil® ole opastanut tai ohjeistanut heité
laitteen kayttoon.

e |Lapsia on valvottava sen varmistamiseksi, etta he eivéat
leiki laitteella.

102 cm
(40")
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MIKSI KAYTTAA

PUUPELLETTEJA?

Tamén tavoitteen saavuttamiseksi olemme luoneet omat sataprosenttisesti
luonnonmukaiset puupellettimme. Siten varmistamme, ettd kaytossa on ainoastaan korkealaatuista puuta, joka tuottaa hyvan maun
ja palaa mahdollisimman tehokkaasti ja luotettavasti. Emme voi taata samoja tuloksia, jos laitteessa kaytetaan muunmerkkisi
pelletteja. Optimaalisen toiminnan varmistamiseksi suosittelemme siis aina kayttaméaan meidan valmistamiamme pelletteja.

LUONNOLLISTAPUUTA" -

Ei tayteaineita, ei keinotekoisia lisaaineita —pelkastaan ¢
puhdasta puuta puhtaan maup tuotta iseksi.
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Kolmenkymmenen vuoden kokemuksen jalkeen alalla olerﬁme =
luoneet pellettien valmistuksen "kultaisen standardin”.
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TEE GRILLIN HUOLLOSTA

HELPPOA

GRILLIN PITAMINEN PUHTAANA rasvasta ja muusta liasta on tarkea edellytys puhtaan, puulla aikaansaadun
maun tuottamiseksi ja séilyttdmiseksi. Paras tapa varmistaa tima on kayttaa tarjoamiamme puhdistus- ja
huoltotarvikkeita, joita on saatavilla paikalliselta jalleenmyyjalta ja verkkosivustoltamme osoitteesta traegergrills.com.

950 ml

TRAEGERIN LUONNONMUKAINEN
PUHDISTUSAINE

Pida grillisi puhtaana ja saihkyvana
kuin ensimmaisena paivana
kayttamalla luonnonmukaista
puhdistusainettamme.

ol
TRAEGER
AL RATURAL —

5 kappaleen pakkaus

RASVASANGON SISAPINNAN
SUOJAT

Tee tippasangon puhdlstam|5esga~ 0‘
helppoa kéyttamalla alumiinisia
sisapinnan suojia.

Kuumankestavasta alumiinista® - -
valmistetut suojat ovat kevyita - ? e
ja helposti havitettavissa - nalﬁ A
puhdistus kay nopeasti ja sn*Ien*'
voit taas 1atkqa grgllaarmstg

Ay

18" x 50"
TRAEGER X OREN L

VAALEANPUNAINEN lIHANKAAII[I‘AP[HI

Tama FDA:n hyviksymé paperi “pl(na

lihan kosteana ja mehukkaana, .

hengittda sen verran, etté lihaan tulee .
hieman savun makua.




GRILLIN RAKENNE TUTUKSI

Katso Traeger Timberline -grillin kokoamis- ja asennusohjeet kokoamisoppaasta.

GRILLIN OSAT JA TOIMINNOT

Osa

(=]
-4

Kuvaus

Kuvaus
Grillin luukku

S

Kaikille alustoille sopivat pyoralliset jalat

Luukun kahva Irrotettava virtajohto

Suppilon puhdistusluukku

ilin viaritils
Grillin ylaritila (grillin takaosassa)

Grillin keskiritila Etuhylly

Grillin alaritila Traeger-ohjain, jossa WiFIRE-tekniikka

Rasvatippa-alusta Pellettisuppilo

Lamménohjauslevy Paavirtakytkin (grillin takaosassa)

Sivutaso Paistomittari

Rasvanhallintajarjestelma Ritilalla varustettu pellettisuppilon sisdosa

0000000060 000

Jalkojen tukipalkit Leikkuulauta (suppilon paalla)

Lukittavilla pyorilla varustetut jalat

00000000000




PELLETTISUPPILO

Tilavuudeltaan 10,8 kg:n (24 Ib) pellettisuppilo mahdollistaa
tuntikausien kokkaamisen, ja sen ansiosta voit siirtya myos
loitommaksi grillista viihdyttamaan ystaviasi ja perhettasi.

TYNNYRIMAINEN MUOTO

GRILLAUSTILA

Traeger-grillissa on 0,55-0,84 m? (850-1300 in.?)
tilaa, eli riittavasti kokonaisen bileporukan T-luupihvi-
tai kylkiluutilauksille, ja tarpeeksi tilaa myos monien
lisukkeiden valmistamiseen.

MONIPUOLINEN
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Saadettava 3-tasoinen, ruostumattomasta teraksesta
valmistettu ritilajarjestelma tarjoaa vaihtoehtoja
grillaukseen: voit tayttad molemmat ritilat suurta juhlaa
varten tai poistaa ylaritilan, jos haluat paistaa korkeita
lihankappaleita, kuten kokonaisen kalkkunan, tai laskea
alaritilaa ruskistamisasentoon taydellisten grillausjalkien
tuottamiseksi.

Traegerin kehittama tynnyrimainen muoto saa aikaan

ilman pydrteen. Se kiertaa kuumana ja savuisena ympari
paistokammiota ja ymparai siten ruoan puun poltolla tuotetulla
lammoll3, jolloin ruoka paistuu tasaisesti joka puolelta.

KORKEAN TEKNOLOGIAN OHJAUSTOIMINNOT

Traeger Timberline -grillin toimintojen ohjaaminen on yhta
helppoa kuin puhelimen esille ottaminen. WiFIRE-tekniikan
avulla voit asettaa ja saataa lampdotiloja automaattisesti
lataamalla resepteja Traeger-sovelluksella. Jos haluat ladata
sovelluksen Android-laitteelle, avaa Google Play Store,

jos Apple-laitteelle, avaa App Store. Jos haluat lisatietoja
sovellusten kaytdsta, mene osoitteeseen traegergrills.com/
app. Katso ohjeet Wi-Fi-yhteyden kytkemiseen seuraavan
sivun kappaleesta "Grillin kytkeminen verkkoon”.

El PALONTORJUNNAN TARVETTA

L&

Putoavien roiskeiden syttymisesta ja ruoan pilalle
menemisesta sen seurauksena ei tarvitse olla huolissaan,
koska Traegerin puulla toimivat grillit paistavat epasuoralla
lammolla. Kaikki putoilevat tipat ohjautuvat turvallisesti
ulkoiselle rasvatippa-alustalle, josta ne on helppo puhdistaa.

HUOMAUTUS: Jos vaihdat ne saannéllisesti, Traegerin tippa-
alustan suojat voivat auttaa pitamaan grillisi puhtaana ja
vahentamaan leimahduksen riskia.

A VAROITUS! Pida grilli puhtaana. Katso kappaleita

“Kayttoa koskevia neuvoja” ja “Grillin huoltaminen”.

TRAEGERGRILLS.COM



GRILLIN RAKENNE TUTUKSI arxon)

EI.EKTR“NINEN W|FIRE '0HJAIN Traeger Timberline -grillisi on varustettu nykyaikaisella Traeger-ohjaimella, joka

tukee WIiFIRE-teknologiaa, joka kayttaa Wi-Fi-yhteytta. Tutustu ohjauspaneelin eri toimintoihin ennen grillin kayton aloittamista.

(o

MENU

Q\ HUOMAUTUS: Lampétilan vaihtelut
ovat normaaleja Traeger-grilleissa.
Merkittava vaihtelu voi johtua
tuulesta, ilmanlampdtilasta,
vaarasta kaytosta tai grillin
huollon puutteesta.

P
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VALMIUSTILAN PAINIKE

Kayta tata painiketta elektronisen ohjaimen kytkemiseksi
paalle ja pois, kun olet painanut grillin paavirtakytkimen
paalle (sijaitsee grillin takapaneelissa) (I). Paina ja pida
saatopyoraa painettuna 3 sekuntia, kun haluat kiynnistaa
sammutusvaiheen. Kayta grilli aina koko sammutusvaiheen
lapi jokaisen paistotehtavan jalkeen. Katso lisatietoja
kappaleesta “Grillin huoltaminen”.

SAATOPYORA

Kierra saatopyoraa, kun haluat navigoida ylos tai alas
naytossa nakyvassa valikossa. Paina saatopyoran
keskikohtaa, kun haluat tehda valinnan.

TILAN NAYTTO
Nayttaa nykyisen lampotilan, paisto-ohjelman tilan, jaljella
olevan paistoajan, jne.

PAISTOMITTARIN LIITANTA
Kytke paistomittari litantaan, jos haluat paistaa mittaria
kayttaen.

TIMER (AJASTIN)

Ajastin on tarkoitettu vain kayttomukavuuden lisadmiseen;
se ei vaikuta grillin toimintaan. Esimerkiksi jos haluat
esimerkiksi valella lihaa liemella 15 minuutin kuluttua, aseta
ajastimeen 15 minuuttia. Kun aika kuluu umpeen, laitteesta
kuuluu aanimerkki.

SUPER SMOKE (VOIMAKAS SAVU)

Valitse SUPER SMOKE milloin tahansa grillauksen
aikana, kun kypsennyslampatila on valilla 74-107 °C
(165-225 °F) lisataksesi vapautuvan savun maaraa
antamaan lisda savuaromia.

KEEP WARM (LAMPIMANAPITO)

Tama toiminto pitaa grillin lampétilan 74 °C (165 °F), jolloin
ruoka pysyy lampimana muttei kypsy liikaa.

© vEenu (vALIKKO)
MENU-painikkeella (valikko) voit valita paistomittarin asetukset ja
synkronoida grillin kotisi internet-yhteyden ja asetusten kanssa.

© GNiTE (sYTYTYS)
Kaynnista grilli painamalla IGNITE-painiketta (sytytys).

GRILLIN KYTKEMINEN VERKKOON

Noudata naita ohjeita, kun haluat kytkea grillin Wi-Fi-verkkoon.
Voit katsoa lisatietoja Traegerin WiFIRE-sovelluksesta ja
yhteydenmuodostuksen tavoista verkkosivulta traegergrills.com/app.

HUOMAUTUKSIA:

® Varmista, etta alylaitteesi toimii uusimmalla
kayttojarjestelmalla.

¢ Grillissa on oltava virta kytkettyna, jotta se voidaan
kytkea Wi-Fi-verkkoon. Varmista, etta paakytkin on
paalla-asennossa (I) ja etta grillin ohjaimen naytéssa
nakyy aloitusikkuna.

I. Lataa Traeger-sovellus Google Play Storesta Android-laitteisiin
tai App Storesta Apple-laitteisiin.

2. Varmista, ettd alylaitteesi on kytketty siihen Wi-Fi-verkkoon,
johon haluat kytkea grillisi.

3. Avaa Traeger-sovellus ja noudata ohjeita.

NEUVOJA:

® Parhaiden yhdistamistulosten saamiseksi aseta grillisi
kohti Wi-Fi-reitittimen suuntaa niin, etta grillin antenni
osoittaa alaspain, ja varmista, etta sinulla on vahva
Wi-Fi-signaali.

* Wi-Fi-signaalin voimakkuutta voidaan tehostaa Wi-Fi-
laajentimella.



GRILLINKAYTTOONOTTO

TﬂlMINTﬂA T“I.EE KAYTTAA VAIN AI.K“VAIHEEN KAYTT““NUT“SSA. Varmista grillin moitteeton toiminta

tayttamalla ensin syottoruuvi antamalla syottoputken tulla tayteen pelletteja.

PISTOKKEEN ULKONAKO VOI VAIHDELLA ALUEESTA RIIPPUEN. Tayta suppilo TRAEGER-MERKKISILLA PUUPELLETEILLA.

Kun olet painanut paavirtakytkimen pois-asentoon (0), kytke

virtajohto sopivaan maadoitettuun sdhkopistorasiaan. A VAROITUS! Kzyta AINOASTAAN TRAEGER-
MERKKISIA PUUPELLETTEJA, jotka on valmistettu
erityisesti grillejamme varten. Al kayta grillissa
lammityspelletteja.

>Prime Auger
Press dial
to set temp

>Clear Auger Jam

SUPER KEEP IGNITE
>Back

SMOKE WARM

SUPER KEEP
e N W, MENU IGNITE

Avaa paavalikko painamalla MENU-painiketta (valikko). Aloitusikkunassa lukee “Press dial to set temp” (aseta
Valitse AUGER-painike (syéttéruuvi) kaantamalla lampétila painamalla saatopyorad). Kaanna saatopyoraa
saatdpyoraa ja valitse sitten Prime Auger (syéttéruuvin my6tapaivaan 177 °C (350 °F). Paina IGNITE-painiketta
taytto). (sytytys), sulje grillin luukku ja anna grillin kayda 20

minuuttia, kunnes se on saavuttanut asetetun lampétilan.
Syottoputki tayttyy pelleteilla muutamassa minuutissa

ja alkaa annostella niita tulipesaan. Kun Prime Auger
-toiminnon ajastin on valmis, valitse Done (valmis).

HUOMAUTUS: Jos nayttoon tulee kehotus
valita tai vahvistaa tietty valikon
vaihtoehto, kdanna saatopyora haluamaasi kohtaan ja
paina saatopyoran keskikohtaa valintasi lukitsemiseksi.

ll TRAEGERGRILLS.COM



GRILLIN KAYTTOONOTTO (amxon

Press dial
to set temp

Saada lampétila 260 °C (500 °F) ja anna grillin kayda viela
30 minuutin ajan.

HUOMAUTUS: Jos sydttoruuvi jumiutuu kiyton aikana,
anna grillin jaahtya kokonaan ja hae sitten nakyviin
paavalikko MENU-painikkeella (valikko). Valitse
AUGER (sybttoruuvi) kaantamalla saatopyoraa, ja
valitse sitten Clear Auger Jam (syéttéruuvin tukoksen
tyhjennys). Syéttéruuvi kdy takaperin 60 sekunnin ajan
tukkeutuneiden pellettien poistamiseksi.

Sammuta grilli painamalla ja pitamalla painettuna
valmiustilan painiketta 3 sekuntia, jotta sammutusvaihe
kaynnistyy. Kun koko sammutusvaihe on kaynyt loppuun,
grillin kayttoonotto on suoritettu.




GRILLIN KAYTTAMINEN

NAMA TOIMENPITEET ON SUORITETTAVA JOKA KERTA, KUN GRILLIA HALUTAAN KAYTTAA.

PISTOKKEEN ULKONAKO VOI VAIHDELLA ALUEESTA RIIPPUEN. Aktivoi grilli painamalla valmiustilan painiketta.

Kytke virtajohto sopivaan maadoitettuun sahkopistorasiaan
ja paina paavirtakytkin paalle (1).

A VAROITUS! HUOMAUTUKSIA:

¢ Grillin kayton aikana grillin ja palavien materiaalien

e e * Mohbiililaitteeseen asennettava Traeger-sovellus tekee
vlilla on sailytettava vahintaan 45,7 cm (I8 tuuman)

elektronisen WiFIRE-ohjaimen kaytosta viela helpompaa.

etaisyys. Voit kytkea sen grilliin lataamalla Traeger-sovelluksen ja

o Kayta AINOASTAAN TRAEGER-MERKKISIA noudattamalla ohjeita. Voit katsoa lisatietoja Traegerin
PUUPELLETTEJA, jotka on valmistettu WiFIRE-sovelluksesta ja yhteydenmuodostuksen tavoista
erityisesti grillejamme varten. Al kayta grillissa verkkosivulta traegergrills.com/app.

lammityspelletteja. ¢ Valitsetpa minka tahansa paistotavan, Traeger Timberline

-grilli aloittaa aina sytytyksen ja esilammitysvaiheen
painettaessa IGNITE-painiketta (sytytys).

* Yksilollisen kypsennysohjelman luomisen jalkeen
toimintavaiheet tapahtuvat automattisesti, eika niita
tarvitse ohjelmoida enaa.

e Kayta grilli aina koko sammutusvaiheen lapi jokaisen
paistotehtavan jalkeen. Kun haluat aktivoida
sammutusvaiheen, paina ja pida painettuna valmiustilan
painiketta.

* On suositeltavaa puhdistaa rasvatippa-alusta usein
rasvapalon mahdollisuuden pienentamiseksi. Katso
lisatietoja kappaleesta “Grillin huoltaminen”, sivulta 26.
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PAISTOTAVAN VALITSEMINEN

PAIST“ YHBESSA lAMPﬂT“.ASSA Kayta tata tapaa sellaisten reseptien yhteydessa, jotka vaativat vain yhta

paistojaksoa tietyssa lampotilassa.

Bl To Set Temp

MENU IGNITE f.ooy & MENU IGNITE

Turn Dial
To Select Temp

Valmiustilapainikkeen painamisen jalkeen grillin Valitse lampatila kdantamalla saatopyoraa oikealle tai
aloitusikkunaan tulee automaattisesti ilmoitus “Turn Dial To vasemmalle. Kun haluamasi lampdtila nakyy naytossa,
Select Temp” (aseta lampaotila kddntamalla saatopyoraa). valitse se painamalla saatopyoran keskikohtaa.

Voit asettaa lAmpotilan suoraan tasta ikkunasta.

Paina IGNITE-painiketta (sytytys). Automaattinen sytytys Kun esilammitys on kaynyt loppuun, aseta ruoka grilliin ja
kaynnistyy, ja esilammitysvaihe alkaa. sulje grillin luukku.
NEUVOJA:

¢ On suositeltavaa, muttei valttamatonta, odottaa, etta esilammitysvaihe paattyy, ennen kuin ruoka asetetaan grilliin.
¢ Grillin luukun on kuitenkin oltava kiinni, kun esilammitysvaihe alkaa, jotta grilliin voi muodostua asetettu lampotila.

¢ Jotkin lampétilan vaihtelut ovat normaaleja Traeger-grilleissa.




ESIASETETUN YKSILOLLISEN KYPSENNYSJAKSON KAYTTAMINEN raccer Timberiine -griliin

on ohjelmoitu valmiiksi kaksi suosituinta yksiléllista kypsennysjaksoamme: Beginner’s Brisket (aloittelijan
lihanpaistotoiminto) ja Chicken Challenge (kananpaistotoiminto). Traeger-sovelluksellasi I6ydat tuhansia resepteja,
joita voit ladata suoraan grillisi. Grilli on synkronoitava kodin internet-verkon kanssa ennen kuin resepteja voidaan
ryhtya lataamaan.

ess Dial To Set Temp

‘ IGNITE

TRAEGER WIFIRE

>Cook Cycle
>Probe
>Auger

>Pellet Sensor
>Wi-Fi Information

SUPER KEEP
SMOKE WARM

Kun aloitusikkuna on tullut nakyviin, paina MENU-painiketta
(valikko). Taydessa valikossa nakyy nyt useita vaihtoehtoja.
Valitse Cook Cycle (kypsennysjakso).

3

Beginner’s Brisket

STEP 1
165°F | TIME: 03:30

STEP 2
225°F | PROBE: 190°F
>RUN NOW

Kun yksildllinen kypsennysjakso on valittu, nayttoon tulevat
siihen kuuluvat vaiheet. Valitse sitten yksi seuraavista
neljasta vaihtoehdosta: RUN NOW (kayta nyt), EDIT
(muokkaa), DELETE (poista) tai BACK (takaisin),

jos haluat palata edelliseen valikkoon.

NEUVO: Jos olet ohjelmoimassa kypsennysjaksoa ja
muutat mieltasi, paina MENU-painiketta (valikko)
toistuvasti, kunnes paaset takaisin paavalikkoon, josta
voit aloittaa alusta.

VISIT TRAEGER APP

FOR MORE RECIPES
>Chicken Challenge
>Beginner’s Brisket

>NEW
>NEW

SUPER KEEP
TIMER SMOKE WARM MENU

IGNITE

Valitse Cook Cycle -ikkunasta (kypsennysjakso) haluamasi
resepti kayttamalla saatopyoraa. Tee valintasi painamalla
saatopyoran keskikohtaa.

4
Beginner’s Brisket

>RUN NOW
>EDIT
>DELETE
>BACK

SUPER KEEP
TIMER SMOKE WARM MENU

IGNITE

Jos haluat kayttaa yksilollista kypsennysjaksoa juuri
sellaisena kuin se on, valitse RUN NOW (kéyta nyt).

HUOMAUTUS: Jos haluat muokata tai lisata vaiheita,
noudata ohjeita, jotka on esitetty kappaleessa
“Yksilollisen kypsennyssyklin luonti”, sivulta I7.
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ESIASETETUN YKSILOLLISEN KYPSENNYSJAKSON KAYTTAMINEN (iatkos)

RUN COOK CYCLE NOW?
>YES

>NO

Jos haluat kayttda RUN COOK CYCLE NOW -toimintoa
(kayta kypsennysjaksoa nyt), valitse nayttoén tulevasta
ikkunasta YES (kylla) tai NO (ei), jos haluat palata edelliseen
ikkunaan.

STEP 1: 165°F | TIME: 03:30
PROBE: 072°F
Push Ignite To Start

SUPER KEEP
SMOKE WARM

e N

Nayttoon tulee nyt kypsennysohjelman ensimmainen vaihe.
Kaynnista se painamalla IGNITE-painiketta (sytytys).

HUOMAUTUKSIA:

BEGINNER’S BRISKET
Probe Required.
Insert Probe in Meat.

Jos paistomittarin kaytto on pakollista, nayttoon tulee kehotus
tyontaa lihaan paistomittari. Kytke paistomittarin liitin sen
jalkeen ohjaimessa olevaan liitantaan. Laitteesta kuuluu
aanimerkki, kun laite tunnistaa paistomittarin. Jos haluat kayttaa
RUN COOK CYCLE NOW -toimintoa (kéyta kypsennysjaksoa
nyt), valitse nayttéon tulevasta ikkunasta YES (kyll3).

Automaattinen sytytys kaynnistyy, ja esilammitysvaihe alkaa.
Kun esilammitys on kaynyt loppuun, aseta ruoka grilliin ja
sulje grillin luukku.

® Jos paistomittaria ei ole kytketty oikein, grillista kuuluu kolme aanimerkkia.

¢ On suositeltavaa, muttei valttamaténta, odottaa, etta esilammitysvaihe paattyy, ennen kuin ruoka asetetaan grilliin.

¢ Grillin luukun on kuitenkin oltava kiinni, kun esilammitysvaihe alkaa, jotta grilliin voi nopeasti muodostua asetettu

lampatila.




YKS“."”.ISEN KYPSENNYSJAKS"NL“ONTI Kayta tata tapaa oman kypsennysohjelmasi luomiseen tai olemassa

olevan ohjelman muokkaamiseen.

VISIT TRAEGER APP

FOR MORE RECIPES
>Chicken Challenge
>Beginner’s Brisket

SUPER KEEP
o - MENU IGNITE

Valitse Cook Cycle -valikosta (kypsennysjakso) vaihtoehto
NEW (uusi), jotta saat nakyviin Steps-valikon (vaiheet).

My Cook Cycle 3
STEP 1
170°F>[ifi OR Probe

Kun olet valinnut lampétilan, valitse joko Time (aika), jotta
kypsennys kestaa asetetun ajan, tai Probe (paistomittari),
jotta kypsennys kestaa siihen saakka, kunnes saavutetaan
tietty lihan sisalampdtila.

My Cook Cycle 3
STEP 1

> GRILL:

Vaiheessa | nakyviin tulee ikkuna, josta voidaan valita
grillin lampétila (oletuslampétila on 74 °C [165 °F]). Valitse
lampotila kaantamalla saatopyora haluamaasi lampaétilaan
ja painamalla saatopyoran keskikohtaa.

HUOMAUTUS: Yksildlliset kypsennysjaksot vaativat
vahintaan yhden vaiheen, ja vaiheita voi olla enintaan nelja.

My Cook Cycle 3
STEP 1
170°F> | TIME: [&:00

HR: MIN

Jos resepti edellyttaa tiettya tuntimaaraa tietyssa
lampéotilassa, valitse TIME (aika). Valitse tunnit kaantamalla
saatopyoraa. Valitse painamalla sita ja siirry minuuttien
asetukseen. Valitse minuutit kaantamalla ja painamalla
saatopyoraa, jonka jalkeen asetus on tehty.

MUISTUTUS: Kun kaytat saatopyoraa vaihtoehtojen valitsemiseen, muista painaa saatopyoran keskikohtaa haluamasi
vaihtoehdon lukitsemiseksi ja seuraavaan valikkokohtaan siirtymiseksi.
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YKSILOLLISEN KYPSENNYSJAKSON LUONTI (atioz)

My Cook Cycle 3
STEP 1
170°F> Time OR

My Cook Cycle 3

STEP 1

170°F | PROBE: 145°F
>Super Smoke:

Jos resepti edellyttaa lihan kypsentamista tiettyyn Nayttéon tulee Super Smoke -toiminnon (voimakas savu)
sisalampétilaan saakka, valitse Probe (paistomittari). Valitse valinnan mahdollisuus. Jos haluat lisdta Super Smoke -toiminnon
tavoitelampotila kayttamalla saatopyoraa. (voimakas savu), kaanna saatopyora asennosta OFF (pois)

(oletusasetus) asentoon ON (paalla). Muussa tapauksessa
hyvaksy oletusasetus painamalla saatopyoran keskikohtaa.

HUOMAUTUS: Super Smoke -toiminto (voimakas savu) on
kaytettavissa ainoastaan grillin lampdtilan ollessa alueella
74-107 °C (165-225 °F).

My Cook Cycle 3 My Cook Cycle 3
>STEP 1 >ADD STEP
170°F | PROBE: 145°F >SAVE

>ADD STEP >DELETE

>SAVE >BACK

>DELETE

Tassé kohtaa voit palata Steps-valikkoon (vaiheet) Kun olet lisannyt kaikki tarvittavat vaiheet, valitse komento
yksildllisen kypsennysjakson kayttoa varten. Luomasi vaiheet SAVE (tallenna). Nayttoén tulee nyt kysymys, haluatko
tallentuvat automaattisesti. Voit lisata viela uuden vaiheen, kayttaa kypsennysjaksoa nyt eli RUN COOK CYCLE NOW.
tallentaa kypsennysohjelman sellaisenaan, poistaa ohjelman Jos valitset YES (kylla), nakyviin tulee taas aloitusikkuna,
tai palata Cook Cycle -valikkoon (kypsennysjakso). jossa nakyy kehotus painaa IGNITE-painiketta (sytytys)

toiminnon kaynnistamiseksi. Jos valitset NO (ei), nakyviin
tulee taas Cook Cycle -valikko (kypsennysjakso).

HUOMAUTUS: Grillissa on nelja muistikorttipaikkaa resepteja varten. Jos olet jo tallentanut nelja reseptia ja haluat luoda vield
vhden, sinun on poistettava jokin olemassa olevista resepteista, jotta uudelle reseptille tulee tilaa.




PAIST“ PAISTOM"TAR“.I.A Kayta naita tapoja, kun kayttamassasi reseptissa on maaritelty ruoalle grillin sisainen

tavoitelampotila.

Jos grilli on sammutettuna:

SUPER KEEF
RER SMOKE WAR

Kytke paistomittari WiFIRE-ohjaimessa olevaan
paistomittarin liitantaan. Kaynnista grilli kappaleessa
"Grillin kayttaminen” esitettyjen ohjeiden mukaan. Kun
grilli on kaynnistynyt, ohjain tunnistaa paistomittarin ja
paistomittarin kuvake ilmestyy ohjaimen nayton oikeaan
ylakulmaan.

TRAEGER WiFIRE PROBE
>Cook Cycle >Set Alarm
>Probe: >Back
>Auger

>Pellet Sensor

>Wi-fi Information

Paina MENU-painiketta (valikko), vierita vaihtoehtoja ja
valitse PROBE (paistomittari). Naytto kehottaa asettamaan
paistomittarihalytyksen sisaista tavoitelampdtilaa varten.
Valitse SET ALARM (aseta halytys). Valitse ruoalle
tavoitelampatila paistomittarin Set Probel Alarm -valikosta
kayttamalla saatopyoraa.

HUOMAUTUS: Paistomittarin kalibrointiohjeet:
“Lisaohjaustoiminnot” sivulta 2I.

Kun grilli on lamminnyt haluttuun lampétilaan, aseta ruoka
grilliin. Tydnna paistomittari sisaan grillin sivussa olevan
lapiviennin kautta ja tydonna paistomittari puoleen valiin lihan
paksuinta kohtaa - ala tyonna sita rasvasta koostuvaan
kohtaan tai siten, etta se koskettaa luuta.

054 %,

Probe: 72°F  [145°
Igniting

SUPER KEEP
A Whe MENU IGNITE

Kun olet asettanut paistomittarihalytyksen, aloitusnayttodn
tulee nakyviin grillin lampotila, paistomittarin
tavoitelampotila ja grillin tila. Kun liha saavuttaa asetetun
halytyslampotilan, laitteesta kuuluu aanimerkki. Jos kaytat
Traegerin WiFIRE-sovellusta, saat jarjestelmaan liitettyyn
alypuhelimeesi push-ilmoituksen samalla kun grillin naytéssa
nakyy grillin tila koko paistoprosessin ajan.
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PAISTO PAISTOMITTARILLA (jatkos)

Jos grilli on kiynnistettyna:

054
355
Set Probe Alarm?

>NO

SUPER KEEF
HRER SMOKE WAR

Kytke paistomittari WiFIRE-ohjaimessa olevaan Kun grilli on lamminnyt haluttuun lampétilaan, aseta ruoka
paistomittarin liitdntaan. Ohjain tunnistaa paistomittarin, grilliin. Tyénna paistomittari sisaan grillin sivussa olevan

ja paistomittarin kuvake ilmestyy ohjaimen nayton oikeaan lapiviennin kautta ja tydnna paistomittari puoleen viliin lihan
ylakulmaan. Nayttoon tulee kysymys, haluatko asettaa paksuinta kohtaa - &la tyénna sita rasvasta koostuvaan
halytyksen. Valitse YES (kylla). kohtaan tai siten, etta se koskettaa luuta.

Set Prlarm: O 5 4 ;FS .

Probe: 72°F [145°

Igniting
TIMER Sb’lgf(“E Wy MENU IGNITE
SUPER KEEP
( TMER  SUPER  KEEP IGNITE
Kaantamalla saatopyora haluamasi ruoan lampétilan Kun olet asettanut paistomittarihalytyksen, aloitusnayttodn
kohdalle. Valitse ja vahvista valintasi painamalla saatopyoran tulee nakyviin grillin lampotila, paistomittarin
keskikohtaa. tavoitelampdtila ja grillin tila. Kun liha saavuttaa asetetun
halytyslampotilan, laitteesta kuuluu aanimerkki. Jos kaytat
HUOMAUTUS: Paistomittarin kalibrointiohjeet: Traegerin WIFIRE-sovellusta, saat jarjestelmaan liitettyyn
“Lisaohjaustoiminnot” sivulta 21. alypuhelimeesi push-ilmoituksen samalla kun grillin naytossa

nakyy grillin tila koko paistoprosessin ajan.




LISAOHJAUSTOIMINNOT

SETTINGS (ASET“KSET) Kéyta Settings-valikkoa nayton asetusten muokkaamiseen, ilmoitusten poistamiseen, tarkeiden
tuote- ja yhteystietojen hakemiseen jne.

55

Press Dial To Set Temp

TRAEGER WIFIRE

>Auger

>Pellet Sensor
>Wi-Fi Information
>Settings

SUPER KEEP a
SMOKE ‘WARM IGNITE

SETTINGS-VALIKON (ASETUKSET) AVAAMINEN:

Kytke grilli paalle. Kun aloitusikkuna on tullut nakyviin, paina MENU-painiketta (valikko). Paavalikossa nakyy useita vaihtoehtoja.
Kaanna saatopyoraa siten, ettd “Settings”-kohta (asetukset) on merkittyna. Tee valintasi painamalla saatépyoéran keskikohtaa.

SETTINGS
>Speaker
>Contrast

>Probe Calibration
>Clear Notifications
>Temperature Units

Jos haluat muuttaa jotakin asetusta, valitse haluamasi asetus kaantamalla saatopyoraa. Vahvista valintasi painamalla
saatépyoran keskikohtaa. Valitsemalla BACK (takaisin) paaset takaisin Settings-valikkoon (asetukset).

SPEAKER (KAIUTIN)
Talla voidaan kytkea grillin ohjauksen kaiutin paalle ja pois.
Valitun asetuksen kohdalla nakyy *.

CONTRAST (KONTRASTI)

Voit saataa nayton kontrastia kaantamalla saatopyoraa asetuksesta |
(voimakas) asetukseen 5 (vahainen). Oletusasetus on 3. Vahvista valintasi
painamalla saatopyoran keskikohtaa ja palaa Settings-valikkoon (asetukset).

PROBE CALIBRATION (PAISTOMITTARIN KALIBROINTI)

Taman asetuksen kohdalla on kaksi vaihtoehtoa:

[. Calibrate Probe (kalibroi paistomittari): Tasta naet ohjeet
kalibrointiin kayttaen jaavesikylpya. Naytossa nakyy “Place probe
in ice water for | minute before calibrating.” (aseta paistomittari
jaaveteen | minuutiksi ennen kalibrointia).

2. Probe Offset (paistomittarin poikkeama): Kaanna saatopyoraa
ja aseta paistomittarin lampatilan poikkeama | asteen askelin
asetuksesta -8 °C asetukseen +8 °C (asetuksesta -I5 °F
asetukseen +15 °F). Oletusasetus on 0. Vahvista valintasi painamalla
saatopyoran keskikohtaa ja palaa Settings-valikkoon (asetukset).

CLEAR NOTIFICATIONS (POISTA ILMOITUKSET)

Talla toiminnolla voit poistaa vikailmoitukset ja muut ilmoitukset.

HUOMAUTUS: Koska viat saavat grillin siirtyméan jaahdytystilaan, néytossa
nakyy edelleen “Cooling Down” (jaahdytys meneillén), kun Clear Notifications
-valikko (poista ilmoitukset) ja Settings-valikko (asetukset) suljetaan.

TEMPERATURE UNITS (LAMPOTILAYKSIKOT)

Kaanna saatopyoraa ja valitse celsiusasteet (°C) tai
fahrenheitasteet (°F). Vahvista valintasi painamalla
saatopyoran keskikohtaa. Valitun asetuksen kohdalla nakyy *.

CUSTOMER SERVICE (ASIAKASPALVELU)

Tassa nakyy Traeger WIFIRE -asiakaspalvelun numero.

LEARN MORE (LUE LISAR)

Talla painikkeella saat nakyviin Traeger-sovelluksen ja
verkkosivuston linkkitiedot.

ABOUT GRILL (TIETOA GRILLISTA)

Talla saat esiin grillin tarkeita tietoja, kuten mallin numeron
ja ohjelmistoversion.

ABOUT GRILL
Traeger WiFire Grill
SW VER: 00.01.a2

CONFIG VER: 99.000
UUID: 648CBE
>Back

BACK (TAKAISIN)

Talla voit palata takaisin paavalikkoon.

TRAEGERGRILLS.COM



SYOTTOPUTKEN PUHDISTAMINEN

Traeger Timberline -grillissasi on suppilon puhdistusjarjestelma, jonka avulla yhdesta pellettityypista voidaan vaihtaa toiseen
ilman suurta sotkua.

PISTOKKEEN ULKONAKO VOI VAIHDELLA ALUEESTA RIIPPUEN. Aseta riittavan suurikokoinen astia pellettien
puhdistusluukun alle havitettavien pellettien keraamiseksi.

Kaanna kytkin pois-asentoon (0) ja irrota virtajohto

sahkoverkosta. Jos grilli on edelleen kuuma, anna sen NEUVO: Noin 9 litran sanko on hyva!

jaahtya kokonaan.

Ruuvaa auki puhdistusluukun kiinnike ja avaa luukku. Pelletit Kun suppilo on tyhja, sulje luukku, kiinnita kiinnike ja
putoavat sen alle asetettuun astiaan. Loppujen pellettien tayta suppilo toisentyyppisilla TRAEGER-MERKKISILLA
poistamiseen suppilosta tarvitaan ehka lasta tai lusikka. PUUPELLETEILLA.

A VAROITUS! Tyhjanna suppilo varovasti pian grillin

kayton jalkeen. Pelletit saattavat olla hyvin kuumia.




TIMBERLINE-OMINAISUUKSIA

TRAEGER-SOVELLUS

Traeger Timberline -grillida voidaan ohjata etaalta Traeger- T it
sovelluksella. Voit katsoa lisatietoja Traegerin WiFIRE- OTRAEGERGRILLS  FAC
sovelluksesta ja yhteydenmuodostuksen tavoista verkkosivulta :
traegergrills.com/app.

3:25 PM Ys7%

fSNFPORK @FLMB W

Chef Marco's
Brisket

# You can't mess up this
.= BBQ brisket recipe~Ch...

Traeger Timberline -grillin internetiin kytkemiseen tarvitaan kodin
Wi-Fi-verkkoa. Alypuhelimen tai tabletin on toimittava uusimmalla
i0S- tai Android-kayttojarjestelmalla. Silta varalta, etta poistut
kodin Wi-Fi-verkon kantoalueelta laitteen kanssa, tarvitaan
tietosuunnitelma.

8hrs 5ingredients

Smoky Pork &
Bacon Burger

This double pork burger
recipe is perfect your 4...

1hr 14ingredients

Traeger-sovelluksella on myds helppo hakea, ladata ja valmistaa
uusia resepteja Traeger Timberline -grillia kayttaen.

P Korean BBQ Beef
§ Short Rib Tacos

&8 These BBQ ribs are

AJASTIN

Traeger Timberline -grilli on varustettu katevalla ajastimella. Ajastintoiminto ei vaikuta grillin toimintaan; sita voidaan kayttaa
muistuttamaan ruoanlaiton aikana tarvittavista muista toimenpiteista, kuten kasvisten lisadmisesta grilliin tai kastikkeen
levittamisesta ruoan paalle.

Ajastimen asettaminen:

I. Painaja pida painettuna TIMER-painiketta (ajastin) 3 sekunnin ajan.
2. Aseta aika; voit siirtya tuntien ja minuuttien valilla saatépyoralla. - SUPER KEEP
Ajan maarittamisen ja saatopyoran painamisen jalkeen ajastin on asetettu, SMOKE WARM
ja nayttoon tulee taas aloitusikkuna.

Ajastimen peruuttaminen:
I. Paina ja pida painettuna TIMER-painiketta (ajastin) 3 sekunnin ajan.
2. Kaytettavissa ovat vaihtoehdot Edit (muokkaa), Cancel (peruuta) ja Back (takaisin valikkoon).

VOIMAKKAAN SAVUN LISATOIMINTO

Voit lisata ruokaan lisda savunmakua painamalla SUPER SMOKE
-painiketta (voimakas savu) milloin tahansa grillauksen aikana.
Paina sita uudelleen, jos haluat peruuttaa toiminnon.

HUOMAUTUS: Super Smoke -toiminto (voimakas savu)
on aktivoitavissa ainoastaan grillin lampétilan ollessa
alueella 74-107 °C (165-225 °F).
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TIMBERLINE-GRILLIN OMINAISUUKSIA (xon)

KEEP WARM -TOIMINTO (LAMPIMANAPITOTOIMINTO)

Keep Warm -toimintoa (Iampimanéapito) voidaan kayttaa
paistotoiminnon asettamiseksi taukotilaan milloin tahansa
grillauksen aikana ja grillin lampétilan yllapitamiseksi 74 °C (165 °F).
Paina KEEP WARM -painiketta (Iampiménéapito), kun haluat aktivoida
toiminnon. Paina lampimanapitopainiketta uudelleen, kun haluat
jatkaa paistamista.

TRAEGER-PELLETTIANTURI

Traeger-pellettianturi seuraa pellettien syottoa. Kun valikosta on
tehty valinta, se nayttaa tamanhetkisen pellettitason prosentteina,
5 % portain.

Jos Traeger-pellettianturi on yhdistetty oikein, se nayttaa “PELLET
SENSOR Pellet Level: 100%.” Jos Traeger-pellettianturi ei ole
yhdistetty oikein, se nayttaa “PELLET SENSOR Sensor Disconnected
Pellet Level: 0%.”

Traeger-pellettianturin avulla voit tarkistaa pellettimaaran etana
Traeger-sovelluksen avulla. Tama uusi jarjestelma lahettaa sinulle
push-ilmoituksia (TPS-raportteja) ja halytyksia lylaitteeseesi, kun
pelletit ovat vahissa, estaen kypsennyksen paattymisen polttoaineen
loppumiseen.

MONIKAYTTOINEN ALARITILA

Grillin alaritilan paikkaa voidaan vaihtaa kahta eri
kypsennysvaihtoehtoa varten; asennot ovat ruskistusasento ja
savustusasento.

Ruskistusasennossa grillin ritila tulee asettaa grillin sisatilan alimpaan
kohtaan siten, etta se lepaa alimpien takatukien ja etuosan kielekkeen
varassa. Nain taataan se, etta rasvatippa-alustasta sateileva lampo
maksimoituu ja etta ruokaan tulee ritilasta ruskistusjaljet.

Savustusasennossa grillin ritila asetetaan korkeampien etutukien
varaan liu'uttaen se takaosassa olevaan kanavaan. Nain savu voi
kiertaa taysin ja kypsennys tapahtuu kiertoilmalla.

TRAEGER WiFIRE

>Cook Cycle
>Probe

>Auger

>Pellet Sensor
>Wi-Fi Information




RITILAN PYSAYTIN

Ritilan pysaytin sijaitsee alaritilan liukutukien etuosassa, ja se lisaa
vakautta ruoan kasittelyssa. Voit liu‘uttaa ritilaa, kunnes poikkipalkki
pysahtyy ritilan pysayttimeen, jolloin voit helposti kaantaa purilaiset
toisinpain tai valella kylkiluita liemella ilman, etta ritila kallistuu.

HUOMAUTUS: Liikuta vain alaritilaa, ylaritilan on pysyttava paikoillaan,
koska se ei liu'u.

LEIKKUULAUTA

Kayttomukavuuden lisaamiseksi Traeger Timberline -grillisi sisaltaa bambusta valmistetun leikkuulaudan. Aseta leikkuulauta
suppilon paalle, ja magneettijalusta pitaa sen paikoillaan. Katso leikkuulaudan oikean hoidon ja puhdistuksen ohjeet kohdasta
“Grillin huoltaminen”, sivu 27.

TARKEAA: Al3 jata leikkuulautaa ulos aurinkoon ja sateeseen. Altistuminen korkeille 1ampétiloille tai liialliselle kosteudelle voi
aiheuttaa laudan halkeamisen tai vaantymisen.

POHJOISAMERIKKALAISET KULUTTAJAT:

TARKEAA: American Heart Associationin suositusten mukaisesti, kuten monien muiden magneetteja sisaltavien tuotteiden
yhteydessa, suositellaan, etta henkil6t joilla on implantoituja tahdistimia/defibrillaattoreita, on noudatettava varovaisuutta
leikkuulaudan yhteydess3, ja pidettava laitteensa 30 cm (12 tuuman) etaisyydella laudasta.

EUROOPAN YHTEISON KULUTTAJAT:

TARKEAA: Laaketieteellisten laitteiden valmistajien suositusten mukaisesti, kuten monien muiden magneetteja sisaltavien
tuotteiden yhteydessa, suositellaan, etta henkil6t joilla on implantoituja tahdistimia/defibrillaattoreita, on noudatettava
varovaisuutta leikkuulaudan yhteydess3, ja pidettava laitteensa 30 cm (12 tuuman) etaisyydella laudasta.

GRILLIN SUOJUS

Suojaa Traeger Timberline -grillia korkealaatuisella, sille tarkoitetulla kannella, joka on suunniteltu kestdmaan saan vaikutuksia.
Tama lujatekoinen grillin suojus on tilattavissa verkkosivustolta traegergrills.com.

2 TRAEGERGRILLS.COM



GRILLIN HUOLTAMINEN

2.

KREOSOOTIN JA RASVAN KERAANTYMINEN JA
POISTAMINEN

Kun puupelletteja poltetaan hitaasti, ne tuottavat tervaa ja muita
orgaanisia hoyryja, jotka muodostavat yhdessa ulos tulevan
kosteuden kanssa kreosoottia. Kreosoottihdyryt tiivistyvat
hitaasti palavan tulen verrattain viileassa poistoaukossa.

Taman seurauksena kreosoottia keraantyy poistoaukon
sisapinnoitukseen. Jos kreosootti syttyy, se saa aikaan
aarimmaisen kuuman palon. limakuljetteiset rasvahiukkaset
ohjautuvat jadhdytyskammion lapi, ja osa tasta ilmakuljetteisesta
rasvasta keraantyy poistoaukon pinnoitukseen kreosootin
tapaan, mika saattaa edistaa palon syttymista.

Traegerin tippa-alustan suojat voivat auttaa pitamaan grillisi
puhtaana ja vahentdmaan leimahduksen riskia.

Traegerin alaspain suunnattu Downdraft Exhaust
-poistomekanismi tulee tarkastaa vahintaan kahdesti vuodessa,
jotta nahdaan, onko siihen keraantynyt kreosolia ja/tai rasvaa.

Ruuasta tippuva rasva putoaa tippa-alustalle ja siirtyy

siita Traegerin rasvanohjausjarjestelmaén (TGMS).
Rasvanohjausjarjestelma muodostuu (A) rasvakaukalosta,
(B) rasvasuppilosta ja (C) rasva-alustasta, jossa on vuoraus
(ks. alla). Rasvaa keraantyy kaikkiin naihin kohtiin.

Kaikki rasvanohjausjarjestelman osat on tarkastettava ennen
jokaista kayttokertaa rasvan keraantymisen varalta.

Jos laitteeseen keraantyy kreosoottia tai rasvaa, se tulee
poistaa tulipalovaaran vahentamiseksi.

Vaikka grillissa on reilusti tilaa, valta tayttamasta sita liian
tayteen ruoalla, josta voi valua suuria maaria mahdollisesti
syttyvaa rasvaa - kuten yli puolen kilon verran pekonia -
erityisesti jos grillia ei ole huollettu hyvin. Jos aikaisemmat
paistokset ovat tuottaneet suuren maaran syttyvaa rasvaa,
on erittain suositeltavaa puhdistaa grilli rasvasta ennen sen
kayttamista uudelleen.

PUHDISTAESSASI RASVAA GRILLISTASI:
VAARA! Kaanna kytkin pois-asentoon (0) ja irrota virtajohto
sahkdverkosta.

VARO! Keraantynyt rasva on helpompi puhdistaa grillin
ollessa viela lammin, mutta ei kuuma. Ole varovainen, ettet saa
palovammoja. Suojakasineiden kayttd on suositeltavaa.

26

Puhdista rasva saannollisesti rasvanohjausjarjestelmasta.
Jos rasvakanavaan annetaan keraantya liikaa rasvaa tai
jos sen annetaan tukkia rasvasuppilo, seurauksena voi
olla rasvapalo. On suositeltavaa puhdistaa nama kohdat
saannollisesti.

Tarkistaaksesi rasvan maaran:

Tippa-alustan suojan vaihto ja havittaminen:
(1) Liu'uta rasva-alustaa ulos, kunnes se osuu pysayttimiin.

(2) Nosta rasva-alustan tippasuojan kansi ylos.

(3) Nosta rasva-alustan tippasuoja pois.

Puhdistaaksesi rasvanhallintajarjestelman:
(1) Poista grillin ritilat ja tippa-alusta grillista.
(2) Poista rasvasuppilon suoja.

(3) Pyyhi kaukalo ja suppilo puhtaaksi paperiliinalla. Jos rasva
on paakkuuntunut, kayta lusikkaa tai vastaavaa valinetta
kaapiaksesi se pois kaukalosta ja suppilosta.




4,

Rasva-alustassa on esiasennettu 5 kpl. pakkaus kertakayttoisia
alumiinisuojia. Lisasuojapakkauksia voidaan hankkia
traegergrills.com:sta. Tyhjenna rasva-alusta tarpeen
mukaan. Tyhjennysvali riippuu grillin kayttomaarasta.
ULKOPINTOJEN PUHDISTAMINEN:

VAARA! Kaanna paavirtakytkin pois-asentoon (0) ja irrota
virtajohto sahkoverkosta.

Kayta poisheitettavaa riepua tai liinaa, joka on kastettu
lampimaan saippuaveteen, ja pyyhi rasva pois grillin
ulkopinnoilta. ALA kayta uuninpuhdistusainetta, hankaavia
puhdistusaineita tai hankaussienia grillin ulkopintojen
puhdistamiseen.

VARASTOINTI ULKOTILOISSA:

VARO! Jos grillia halutaan séilyttaa ulkotiloissa sadekauden
aikana, niin talléin on varmistettava, etta pellettisuppiloon ei
paase vetta. Puupelletit laajenevat voimakkaasti kastuessaan
ja aiheuttavat siten syottoruuvin tukkeutumisen. Peita

grilli aina Traeger-grillikannella, kun sita ei aiota kayttaa.
Grillille tarkoitettu suojus on hankittavissa verkkosivustolta
traegergrills.com.

RUOSTUMATTOMASTA TERAKSESTA VALMISTETTUJEN
GRILLIRITILOIDEN PUHDISTUS:

VARO! Grillin ritildiden puhdistaminen kay helpoiten silloin, kun
ne ovat viela lampimia. Ole varovainen, ettet saa palovammoja.
On suositeltavaa pitaa pitkavartista puhdistusharjaa grillin
lahella. Harjaa pikaisesti grillin ritilat paistetun ruoan
poisottamisen jalkeen. Siina kestaa vain hetken,

ja néin grilli on valmiina seuraavaa kayttokertaa varten.

TUHKAN POISTAMINEN TULIPESAN SISALTA JA YMPARILTA
(20 KAYTTOTUNNIN VALEIN):

VAARA! Ka4nna paavirtakytkin pois-asentoon (0) ja irrota
virtajohto sahkoverkosta.

VAROITUS! Varmista, etta grilli on KYLMA ennen tuhkan
poistamista.

VAROITUS! Tuhkat on poistettava seuraavassa esitettyja ohjeita
noudattaen.

Tulipesaan keraantynyt liika tuhka voi saada tulen sammumaan.
Tulipesa tulee tarkastaa silloin talloin ja puhdistaa tuhkasta.
Tuhka tulee poistaa myds tassa tapauksessa tulipesasta ja sen
ymprilta vain grillin ollessa KYLMA.

Poista grillin ritilat, rasvatippa-alusta ja lAmmonohjauslevy, jotta
paaset kasiksi tulipesaan ja grillin sisdosiin. Suuri osa tulipesan
ulkopuolella olevasta tuhkasta voidaan poistaa grillista pienella

metallisella tuhkalapiolla tai vastaavalla valineella.

VAROITUS! Tahan tarkoitukseen tarkoitettu imuri on paras
tapa poistaa tuhka tulipesasta, mutta se on tehtava erityisen
varovasti palovaaran valttamiseksi. Tuhka tulee poistaa myos
tassa tapauksessa tulipesasta vain grillin ollessa KYLMA.

9.

Teollisuusimurin tyyppinen imuri, jossa on metallinen keruusailio
ilman pussia, on paras tahan tehtavaan. Puhdistamiseen
voidaan kuitenkin kayttaa turvallisesti lahes mita tahansa
imuria, jos se tehdaan ohjeita noudattaen.

Varmista ensin, etta tulipesassa oleva tunka on KYLMAA, ja
imuroi tuhka sitten tulipesan sisalta.

a. Jos imuri on pussiton malli, tyhjenna kaikki aikaisemmin
imuroidut roskat roskasailiosta. Imuroi sitten tuhka pois
tulipesan sisalta. Kun tulipesa on puhdas, tyhjenna roskasailio
alla kuvattuun metallisailioon viivyttelematta. Varmista, ettei
roskasailioon jaa tuhkaa.

b. Jos imurissa kaytetaan kertakayttopusseja, aseta laitteeseen
uusi pussi. Imuroi sitten tuhka pois tulipesan sisalta. Kun
tulipesa on puhdas, poista pussi imurista ja aseta se alla
kuvattuun metallisailioon viivyttelematta.

TUHKAN HAVITTAMINEN:

VAROITUS! Tuhka tulee kaataa metallisailiéon, jossa on
tiukasti kiinnitettava kansi. Suljettu tuhkasiilio tulee asettaa
palamattomalle lattialle tai maahan kauas kaikista palavista
materiaaleista odottamaan lopullista havittamista. Jos tuhka
havitetaan hautaamalla se maahan tai muutoin paikallisesti,
sita tulee sailyttaa suljetussa sailiossa, kunnes kaikki tuhka
on jaahtynyt taysin.

LEIKKUULAUDAN PUHDISTAMINEN:

Puhdista leikkuulauta aina kayton jalkeen huolellisesti.

Pesu:
(1) Vain kasipesu lampimassa saippuavedessa.
EI SAA LIOTTAA.

(2) Huuhtele puhtaalla vedella.

(3) Anna kuivua ilmassa.
TARKEAA: Puisen leikkuulaudan liottaminen vedessé tai
peseminen astianpesukoneessa voi vahingoittaa sita.
HUOMAUTUS: Valta liiallista altistusta auringonvalosta, jotta lauta
ei vaanny.

Jos virransyéttojohto vaurioituu, se on vaihdettava erityiseen

johtokokoonpanoon, joka on saatavilla valmistajalta tai sen
huoltoedustajalta.

TRAEGERGRILLS.COM



USEIN KYSYTTYA

Seuraavassa on esitetty usein esitettyja kysymyksia ja vastaukset niihin:

KYSYMYS VASTAUS

Miksi grilli | Tarkista sahképistorasian virransyéttd. Jos virtajohto on kytketty vikavirtasuojakytkimeen (vvsk), tarkista ja
ei syty? resetoi se tarvittaessa. Kaynnista kayttoonottotoiminto. Ellei grilli syty, katso seuraavaa vastausta.

VAARA! Kaanna kytkin pois-asentoon (0) ja irrota virtajohto sahkéverkosta. Poista ohjauslaite ja tarkista
takana oleva sulake. Vaihda sulake, jos se on lauennut. Asenna ohjauslaite takaisin.

Tarkasta ilmanohjaustuulettimen ja syottéruuvin kayttomoottorin toiminta. Jos molemmat toimivat, niin
tall6in on vaihdettava lampdvastus. Jos toinen tai kumpikaan ei toimi, ota yhteytta Traegerin VIP-365-
asiakaspalveluun (katso sivua 35) ja pyyda apua vianméaaritykseen tai tee tilaus.

Tarkista, etta pellettisuppilossa on pelletteja. Jos kyseessa on ensimmainen sytytyskerta tai pelletit ovat
loppuneet grillista, anna pellettien siirtya pellettisuppilosta tulipesaan riittavan kauan (siina voi kestaa
7 minuuttia).

Kaynnista kayttdonottotoiminto. Katso kappaletta “Grillin kayttaminen” sivulta 13. Jos tulipesaan ei vielakaan
tule pelletteja, katso seuraavaa vastausta.

Jos sydttéruuvin kayttémoottori toimii (tarkasta moottorin takaosassa oleva pieni tuuletinsiipi), ongelma on
digitaalisessa ohjauslaitteessa, joka on vaihdettava. Ota yhteytta Traeger-jalleenmyyjaan tai Traegerin VIP-
365-asiakaspalveluun (katso sivua 35) ja tee tilaus.

Miksi Jos syottoruuvin kayttomoottori ei toimi, mutta ilmanohjaustuuletin toimii, ongelma on
tulipesaan | sygttoruuvimekanismissa, joka on tarkastettava:
ei tule

Kaanna kytkin pois-asentoon (0) ja paikanna syéttéruuvin kayttémoottorin takaosasta pieni tuuletinsiipi.

pelletteja?
VARO! Tarkkaile tuuletinsiipea ja kaanna kytkin paalle-asentoon (I). Jos tuuletinsiipi ei pyéri, kaanna kytkin
pois-asentoon (0). Tama on merkki siitd, ettd syéttéruuvin kayttdmoottori on viallinen, joten se on vaihdettava.
Ota yhteytta Traeger-jalleenmyyjaan tai Traegerin VIP-365-asiakaspalveluun (katso sivua 35) ja tee tilaus.

Jos tuuletinsiipi pyorii vahan ja pysahtyy sitten, jatka sen tarkkailemista ja kdanna kytkin pois-asentoon (0).
Jos tuuletinsiipi kaantyy hieman takaisinpain, se on merkki tukoksesta sydttéruuvimekanismissa, joka on siis
puhdistettava.

VAARA! Kaanna kytkin pois-asentoon (0) ja irrota virtajohto sahkdverkosta. Poista pelletit pellettisuppilosta.
Tarkista, onko nakyvissa vieraita esineita tai markia tai hajonneita pelletteja. Ne kaikki voivat aiheuttaa
tukoksia syottoruuvimekanismiin. Syottéruuvimekanismiin muodostuneet tukokset on poistettava irrottamalla
syottéruuvi. Katso kohtaa “Kuinka irrotetaan tukkeutunut syottéruuvi?” seuraavalta sivulta.

Miksi grillin | Lampdtilan vaihtelut ovat normaaleja Traeger-grilleissa. Merkittava vaihtelu voi johtua tuulesta,

lampétila ilmanlampétilasta, vaarasta kaytosta tai grillin huollon puutteesta.
vaihtelee?
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KYSYMYS VASTAUS

Kuinka VAARA! Kaanna kytkin pois-asentoon (0) ja irrota virtajohto sahkéverkosta.
irrotetaan

tukkeutunut
syottoruuvi? Poista mahdolliset kannet, jotta paaset kasiksi syottoruuvin kayttomoottoriin.

VARO! Jos grilli on edelleen kuuma, anna sen jaahtya taysin.

Poista ruuvi, jolla syéttoruuvin kayttomoottori on kiinni syottéruuvin akselissa, ja ruuvi, jolla syottéruuvin
holkki on kiinni syottoruuvin putkessa.

Kaanna syottéruuvia vastapaivaan pitaen syottoruuvin akselista kiinni pienilla putkipihdeilla tai
lukkopihdeilla. Syottéruuvi kdantyy raskaasti, kunnes se vapautuu, jonka jalkeen se kaantyy vapaasti.

Poista syottoruuvi ja puhdista kaikki pelletit, tuhka ja vieraat esineet syottoruuvista, syottoruuvin putkesta
ja tulipesasta. (Katso kasittelyohjeet ja tuhkan havitysohjeet sivulta 27.)

Hio syottoruuvin ulkopinnat keskikarkealla hiekkapaperilla. Tarkasta syottoruuvin putken sisapuoli ja hio
se tarvittaessa. Imuroi hiekanjyvat syottoruuvin putkesta ja tulipesasta toimenpiteen suorittamisen jalkeen.
Tarkista, etta syottoruuvi pyorii vapaasti.

Kiinnita syottoruuvin akseli takaisin syéttoruuvin moottorin akseliin.

Kuinka Kayta grillissa suojakantta maalipinnan suojaamiseksi. Traeger-grillikannen kaytto on erittain suositeltavaa.
maalipintaa Kansia on saatavilla Traeger-jalleenmyyjilta ja verkkosivustoltamme osoitteesta traegergrills.com.
suojellaan? . e . . . . " w

) Levita 90 paivan valein korkealaatuista autovahaa grillin ulkopintoihin. LEVITA VAHAA VAIN KYLMAAN

GRILLIIN.

Mista saan Kaanny Traeger-jalleenmyyjan puoleen. Hanella voi olla haluamasi osa varastossa tai han voi tilata sen
uusia osia sinulle.
grilliin?

Ota yhteytta Traegerin VIP-365-asiakaspalveluun (katso sivua 35) ja tee tilaus.

limoita kummassakin tapauksessa nimesi, puhelinnumerosi, osoitteesi, grillin malli ja sarjanumero
(ne l6ytyvat suppilon kannen sisdpinnassa olevasta tarrasta) seka osan tunnistenumero, joka on mainittu
osakaaviossa tai osaluettelossa.
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VIANMAARITYS

VIRHEVIESTIT

Ohjauspaneeliin voi tulla harvoissa tapauksissa vika- tai varoitusilmoitus. Katso tiedot mahdollisista ongelmista ja niiden
korjausohjeet seuraavasta taulukosta:

VIKAILMOITUS KORJAUSOHJE

High Temp Error (korkean
lampétilan aiheuttama vika)

Tama vika ilmenee, kun grillin [Ampétila nousee yli 288 °C:seen (550 °F) yli 45 sekunniksi.
Anna grillin jaahtya ja sammuta se sitten. Puhdista tulipesaan jaaneet pelletit ja kaynnista grilli
uudelleen. Jos ongelma ei katoa, ota yhteytta asiakaspalveluun.

Low Temp Error (matalan
lampétilan aiheuttama vika)

Tama virhe ilmenee, kun grillin lampétila putoaa alle 49 °C (120 °F) 10 minuutiksi aiheuttaen
grillin siirtymisen sammutustilaan. Korjaa ongelma poistamalla pelletit tulipesasta ja lisadamalla
pelletteja suppiloon. Sammuta ohjain ja kytke sitten uudelleen paalle ja kaynnista grilli. Jos
ongelma ei katoa, ota yhteytta asiakaspalveluun.

Temp Sensor Out (Iaimpétila-anturi
alueen ulkopuolella)

Tama vika ilmenee, jos grillin lampétila on 368 °C (695 °F) tai enemmén 0 sekunnin ajan.
Kyseessa voi olla haitallinen tapahtuma. Anna grillin jadhtya ja kaynnista se sitten uudelleen.
Jos ongelma ei katoa, ota yhteytta asiakaspalveluun.

Failed to Ignite
(sytytys epaonnistui)

Tama vika ilmenee, jos grillista loppuvat pelletit tai jos sytytin ei syty. Tarkista, onko
suppilossa pelletteja ja puhdista tulipesa. Jos ongelma ei katoa, vaihda sytytin tai ota yhteytta
asiakaspalveluun.

Igniter Disconnect
(sytytin irtikytketty)

Tama vika ilmenee, kun ohjain ei havaitse sytytinta. Tarkista, etta sytytin on kytkettyna
jakaynnista grilli uudelleen. Jos ongelma ei katoa, vaihda sytytin tai ota yhteytta
asiakaspalveluun.

Fan Disconnected
(tuuletin irtikytketty)

Tama vika ilmenee, jos ohjain ei havaitse tuuletinta. Varmista, etta tuuletin on kytkettyna
ja kaynnista grilli uudelleen. Jos ongelma ei katoa, tuuletin on ehka vaihdettava tai
asiakaspalveluun on otettava yhteytta.

Auger Disconnected
(syottoruuvi irtikytketty)

Tama vika ilmenee, kun ohjain ei havaitse syottoruuvin moottoria. Tarkista, ettd moottori on
kytkettyna ja kaynnista grilli uudelleen. Jos ongelma ei katoa, vaihda sy6ttoruuvin moottori tai
ota yhteytta asiakaspalveluun.

Auger Overcurrent
(sydttéruuvin ylivirta)

Tama vika ilmenee, jos syottoruuvin moottori vaurioituu tai jumittaa. Valitse ohjausvalikosta
Clear Auger -toiminto (puhdista syéttéruuvi) ja kaynnista grilli uudelleen. Jos ongelma ei katoa,
syoOttoruuvin moottori on ehka vaihdettava tai asiakaspalveluun on otettava yhteytta.

Low Temp Warning
(matalan lampétilan varoitus)

Tama varoitus tulee nakyviin, jos grillin tuli on sammunut tai heikentynyt. Tarkista pellettien tila
ja kaynnista grilli uudelleen.

Ignition Warning (sytytysti koskeva
varoitus) (vain sovelluksessa
nakyva ilmoitus)

Tama varoitus tulee nakyviin, jos grilli ei ole havainnut onnistunutta sytytysta odotetun
ajanjakson aikana. Tarkista pellettien tila ja kaynnista grilli uudelleen.

Low Ambient Temp
(matala ympariston lampétila)

Tama varoitus tulee nakyviin, kun grillin lampétila laskee alle -29 °C (-20 °F) yli 30 sekunniksi.
Ohjain toimii edelleen, mutta ohjaimen nayttdon voi tulla vaurioita. Jos grilli syttyy, tarkista, etta
nayttd toimii odotusten mukaisesti. Jos grilli ei syty, lammita grillia ja tarkista, etta naytto ja
ohjain toimivat odotusten mukaisesti. Ellei ndin ole, ota yhteytta asiakaspalveluun.

Probe Fell Out
(paistomittari pudonnut)

Tama varoitus tulee nakyviin, jos paistomittaria ei tydnneta kunnolla ruokaan. limoitus
aktivoituu silloin, kun paistomittarin lampétila on yli 104 °C (220 °F) grillin ollessa toiminnassa.
Tydnna paistomittari ruokaan sivuilla 19 ja 20 esitettyjen ohjeiden mukaisesti.

Bad Probe (paistomittarin vika)

Tama varoitus tulee nakyviin, jos ohjain havaitsee, etta paistomittarissa on oikosulku
10 sekunnin ajan. Paistomittari on vaihdettava uuteen. Tilaa uusi paistomittari verkkosivustolta
traegergrills.com.

VIKAILMOITUSTEN POISTAMINEN

Vikailmoitukset poistetaan seuraavasti: Menu (valikko) - Settings (asetukset) - Clear Notications (poista ilmoitukset).

Koska jokainen vika saa grillin siirtymaén jaahdytystilaan, padikkunaan tulee viesti “Cooling Down. . .” (jadhdytys meneillaan),
joka nakyy jaahdytyksen paattymiseen saakka, jos vikailmoitus poistetaan grillin ollessa jadhtymassa. Huomaa, etta jotkin
vikailmoitukset, kuten “Temp Sensor Out” (Iampétila-anturi alueen ulkopuolella), tulevat uudelleen nakyviin viela niiden
poistamisen jalkeen. Se on merkki siita, etta vikailmoituksen syy ei ole viela kadonnut. Vikailmoitukset voi myds poistaa
sammuttamalla ja kaynnistamalla grilli uudelleen, kuten monet kayttajat ovat tottuneet tekemaan.
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WiFIRE ONGELMIA/KYSYMYKSIA

Sovellus nayttaa jatkuvasti Wi-Fi-signaali saattaa olla heikko. Kokeile siirtaa grillia lahemmaksi reititinta, tai reititinta

“Lost Connection Attempting to
Reconnect” (yhteys menetetty,
yritetaan yhdistaa uudelleen).

lahemmaksi grillia, tai laajenna langattoman verkkosi peittoa.

Grillin tila sovelluksessa nakyy
“Unknown” (tuntematon).

Kokeile kytkea grilli pois paalta ja takaisin paalle.

Kokeile yhdistaa verkkoon uudelleen grillin asetuksista:

[. Mene sovelluksen Remote-osioon (eta)

2. Valitse rataskuvake grillindyton oikeasta ylakulmasta.

3. Valitse grillin asetuksista “Re-Pair Network” (yhdista verkkoon uudelleen):

Poista grilli sovelluksesta, ja katkaise sen yhteys Wi-Fi-verkkoosi:

[. Mene sovelluksen Remote-osioon (eta)

2. Valitse rataskuvake grillindyton oikeasta ylakulmasta.

3. Valitse “Delete Grill” (poista grilli) kohdasta Grill Settings (grillin asetukset).
4. Yhdista verkkoon uudelleen grillin asetuksista.

Haluan muuttaa/paivittaa grillini
nimen.

[. Mene sovelluksen Remote-osioon (eta)

2. Valitse rataskuvake grillindyton oikeasta ylakulmasta.

3. Valitse “Edit Grill Name” (muokkaa grillin nime&) kohdasta Grill Settings
(grillin asetukset).

Miten naen, kuinka vahva Wi-Fi-
signaali on grillilla?

[. Mene sovelluksen Remote-osioon (eta)
2. Valitse rataskuvake grillindyton oikeasta ylakulmasta.
3. Valitse “Grill Settings” (grillin asetukset) ja sitten “Network Settings”
(verkkoasetukset).
4. Wi-Fin voimakkuus naytetaan:
* Excellent (Erinomainen): signaalin voimakkuus on > -50 db
* Good (Hyva): signaalin voimakkuus on -50 - -59 db
* Fair (Kohtuullinen): signaalin voimakkuus on -60 - -69 db
* Poor (Heikko): signaalin voimakkuus on -70 - -79 db
* Unusable (Kayttékelvoton): signaalin voimakkuus on < -80 db

Voinko sytyttaa grillini
sovelluksen avulla?

Turvallisuussyista grillisi sytyttaminen ei ole mahdollista sovelluksen kautta.

Voinko sammuttaa grillini
sovelluksen avulla?

I. Mene sovelluksen Remote-osioon (eta)
2. Valitse rataskuvake grillindyton oikeasta ylakulmasta.
3. Valitse “Shut Down Grill” (sammuta grilli).

Se sanoo, etta grillini on jo liitetty
toiseen tiliin. Mita teen?

Ota yhteytta asiakaspalveluun.

Miten poistan grillin tililtani?

[. Mene sovelluksen Remote-osioon (eta)
2. Valitse rataskuvake grillindytén oikeasta ylakulmasta.
3. Valitse “Delete Grill” (poista grilli) kohdasta Grill Settings (grillin asetukset).
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I(AYTTOA KOSKEVIA NEUVOJA

Lampdtilaa voi muuttaa milloin tahansa grillauksen
aikana paistolampaotilan nostamiseksi tai laskemiseksi.
Vaihtaminen celsiusasteista fahrenheitasteisiin ja
painvastoin:

Valitse Settings-valikosta (asetukset) kohta Temperature
Units (lampétilayksikot). Kaanna saatopyoraa ja valitse
CELSIUSASTEET (°C) tai FAHRENHEITASTEET (°F).
Vahvista valintasi painamalla saatépyoran keskikohtaa.
Valitun asetuksen kohdalla nakyy *. Lampétilat nakyvat
naytossa taman jalkeen valitsemassasi muodossa.

VAROITUS! Traeger Timberwood -grillia ei pida koskaan
siirtaa sen ollessa kuuma. Jos haluat kuljettaa grillia
autossa silla paistamisen jalkeen, varmista, etta tuli on
kokonaan sammunut ja grilli kylma, ennen kuin asetat
sen autoon. Ala kaada tulipesaan vettd, koska se saisi
syottoruuvin jumiutumaan.

Traeger Timberwood -grilli on tarkoitettu toimimaan
luukku suljettuna. Paistaminen luukku auki pidentaa
paistoaikaa huomattavasti.

VARO! Al4 lisaa pelletteja kasin tulipesan ollessa kuuma.
Se on vaarallista ja voisi aiheuttaa sinulle vakavia
palovammoja. Jos pelletit loppuvat ja tuli sammuu
paistamisen aikana, anna grillin jaahtya taysin ja aloita
alusta uudelleen noudattamalla sivulla 22 esitettyja
suppilon puhdistamisohjeita.

VARO! Varmista, ettd lammdnohjauslevy on kunnolla

kiinni pidikkeissaan. Ellei se ole kunnolla kiinni,

tulipesasta voi paasta ulos lampoa ja liekkeja, mika voi

aiheuttaa grilliin rasvapalon.

Ota aina huomioon, minkatyyppista ruokaa aiot paistaa.

® QOhuet ruokatuotteet vaativat korkeamman lampétilan
ja lyhyemman kypsennysajan, kun taas paksummat
ruokatuotteet vaativat alhaisemman lampatilan ja
pidemman paistoajan.

e Kasvisten kypsyminen kestaa kauemmin kuin lihojen
samoissa kypsytyslampotiloissa.

¢ Tarkista aina ennen syomaan ryhtymista, etta
paistetun lihan sisalampaétila on turvallinen.

* Lampimanapitotoimintoa ei ole tarkoitettu ruoan
kypsyttamiseen.
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7. VAROITUS! Jos tulipesassa oleva tuli sammuu

savustuksen aikana eika pellettisuppilossa ole riittavasti

pelletteja, on tarkeaa noudattaa tassa esitettyja

toimintavaiheita. Ohjeiden noudattamatta jattaminen voi
johtaa grillin vaaralliseen ylikuumentumiseen johtuen
tulipesassa olevasta palamattomien pellettien liian
suuresta maarasta.

e VAARA! Kaanna grillin takapaneelissa oleva
paavirtakytkin pois-asentoon (0) ja irrota virtajohto
sahkoverkosta. Anna grillin jaahtya perusteellisesti.
Avaa luukku ja poista kaikki ruoka, grillin ritilat,
rasvatippa-alusta ja laAmmadnohjauslevy.

* VAROITUS! Savuvaara
Kaynnistymisen yhteydessa voi muodostua pellettien
lilkasyotto, joka voi aiheuttaa epatavallisen paksun,
valkoisen savun, joka kestaa kauan. Jos nain kay,
katkaise grillista virta paakytkimesta ja veda pistoke irti
virtalahteesta. Jos ongelma jatkuu kauan, osittainen
sytytys voi synnyttaa kaasuja, jotka syttyvat taysin
aiheuttaen siten kannen “hyppaamisen”. Jos tallainen
hyppaaminen tapahtuu ja grillia ei ole huollettu
asianmukaisesti, kuten on kuvattu kappaleessa “Grillin
huoltaminen” sivuilla 26-27, seurauksena voi olla
rasvapalo. Ongelman poistamiseksi anna grillin jaahtya
taysin, poista kaikki sisdiset osat ja puhdista grillista
ja tulipesasta perusteellisesti kaikki tuhka ja pelletit
(katso sivua 27, “Tuhkan poistaminen tulipesin sisalta
ja ymparilta”).

¢ VAROITUS! Poista kaikki palamattomat pelletit ja tuhka
tulipesan sisalta ja ymparilta. (Katso kasittelyohjeet ja
tuhkan havitysohjeet sivulta 27.)

¢ Kytke virtajohto sopivaan maadoitettuun
sahkopistorasiaan ja kdanna kytkin paalle-asentoon (I)
ennen lammonohjauslevyn, rasvatippa-alustan ja grillin
ritiloiden asettamista takaisin. Pellettien tulee pudota
tulipesaan ja lampovastuksen tulee alkaa lammittaa
(se alkaa muuttua punaiseksi). VARO! Al kosketa
lampdvastusta.

* Kun tulipesasta alkaa tulla ulos liekkeja, kaanna
kytkin pois-asentoon (0). Anna grillin jaahtya. Nyt voit
asettaa lammaonohjauslevyn, rasvatippa-alustan, grillin
ritilat ja ruoan takaisin grilliin.



8. HIILIMONOKSIDI:

VAROITUS! Esta tata varitonta ja hajutonta kaasua
aiheuttamasta myrkytysta itsellesi, perheenjasenillesi,
kotielaimillesi ja muille noudattamalla naita ohjeita.

Opi tunnistamaan hiilimonoksidimyrkytyksen oireet:
paansarky, huimaus, heikkous, pahoinvointi, oksentelu,
unisuus ja sekavuus. Hiilimonoksidi heikentaa veren
kykya kuljettaa happea. Veren alhainen happitaso voi
johtaa tajunnan menetykseen ja jopa kuolemaan.

Kaanny laakarin puoleen, jos sinulla tai muilla on
vilustumisen tai flunssan kaltaisia oireita ruoanlaiton
aikana tai taman laitteen lahella. Hiilimonoksidimyrkytys,
joka sekoitetaan helposti vilustumiseen tai flunssaan,
havaitaan usein lilan myohaan.

Alkoholin ja muiden paihteiden kaytto voimistaa
hiilimonoksidimyrkytyksen vaikutuksia.
Hiilimonoksidi on erityisen myrkyllista aidille ja
lapselle raskauden aikana, pikkulapsille, ikaantyneille
henkildille, tupakoitsijoille ja henkiloille, joilla on
verenkiertojarjestelman hairidita, kuten anemia

tai sydantauti.
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9. RASVAN HALLINTA:

VARO! Rasvapalot johtuvat grillin epaasianmukaisesta
huoltamisesta ja siita, etta Traegerin TGMS-
rasvanohjausjarjestelmaa ei ole puhdistettu sdannaollisesti
(katso kappaletta “Grillin huoltaminen” sivuilla 26-27).
Siina epatodennakoisessa tapauksessa, etta paistamisen
aikana syttyy rasvapalo, sammuta grilli ja pida luukku
suljettuna, kunnes palo on sammunut taysin. Ala koskaan
pida luukkua auki rasvapalon aikana. Jos palo ei sammu,
roiskuta tuleen vahan ruokasoodaa.

VARO! Ole varovainen, ettet saa palovammoja. Jos tama
ei toimi, poista ruoka varovasti grillista ja pida luukku
suljettuna, kunnes palo on sammunut taysin. Ole tassakin
tapauksessa varovainen, ettet saa palovammoja. Kun
grilli on jaahtynyt kokonaan, poista kaikki sen sisaosat.
Puhdista rasvanohjausjarjestelmasta kaikki siihen
keraantynyt rasva. Aseta rasvatippa-alusta ja grillin ritilat
takaisin, kaynnista grilli uudelleen ja jatka ruoanlaittoa.

Traegerin tippa-alustan suojat voivat auttaa pitamaan
grillisi puhtaana ja vahentamaéan leimahduksen riskia.

TRAEGERGRILLS.COM



HUOMAUTUKSET:
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HUOLTO JA TAKUU

TRAEGERIN LEGENDAARINEN ASIAKASPALVELU on paras

mahdollinen. Jos sinulla on kysyttavaa Traeger-grillista tai tarvitset neuvoja ensimmaisen

TR ) Porsaanpaistisi paistamiseen, kokeneet asiantuntijamme ovat valmiina ohjeistamaan sinua. Olemme
> kaytettavissa 365 paivana vuodessa, myos pyhapaivina, koska olemme kokkeja - emme pankkiireja.
Jos tarvitset asiakaspalvelua grillin kokoamiseen, asentamiseen tai osien tilaamiseen, ota meihin yhteytta

puhelimitse, sdhkoépostitse tai postitse (kdyta englannin kielta, kiitos).

TRAEGERIN ASIAKASPALVELU
Puhelin: [-844-9WiFIRE
klo 6:00-20:00 MT
Sahkoposti: service@traegergrills.com

TRAEGER PELLET GRILLS LLC
1215 E. Wilmington Ave.
Salt Lake City, UT 84106, USA

3 VUODEN RAJOITETTU TAKUU (VAIN USA)

Traeger Pellet Grills LLC takaa kolmen (3) vuoden ajan alkuperaisesta ostopaivasta, ettei grillissa ilmene
materiaali- tai valmistusvikoja sen normaalin kayton ja huollon aikana.

\’m“/
e Traeger Pellet Grills LLC korvaa vialliseksi havaitun osan vaihto-osalla. Traegerin varaosaosaston
palautettaviksi hyvaksymat alkuperaiset osat on toimitettava toimituskulut valmiiksi maksettuina.

Tama takuu ei sisalla tyokustannuksia, jotka liittyvat viallisten osien maarittamiseen tai vaihtamiseen, eika tallaisten osien
rahtikuluja.

Traeger Pellet Grills LLC:ta ei tule pitaa korvausvelvollisena taman takuun tai minka tahansa epasuoran takuun puitteissa
liitAnnais- ja seurannaisvahingoista. Talla takuulla myénnetaan vahittaismyyntiasiakkaalle erityiset lailliset oikeudet. Asiakkaalla
voi olla myds muita oikeuksia, jotka vaihtelevat maakohtaisesti.

Takuu mitatoityy, jos laitetta ei koota tai kayteta laitteen mukana toimitettujen ohjeiden mukaisesti, jos laite myydaan

tai kaupataan toiselle omistajalle, jos laitteessa kaytetaan siihen sopimattomia osia, lisavarusteita tai polttoaineita, jos
laitetta kaytetaan kaupalliseen tarkoitukseen tai ruokapalvelun tarjoamiseen, jos laitetta kaytetaan vaarin tai jos sen huolto
laiminlyddaan muulla tavoin.

Takuuvaatimuksen kasittelya varten Traeger Pellet Grills LLC voi vaatia todisteen ostopaivamaarasta. Sailyta ostotosite tai lasku
taman todistuksen kanssa arvokkaina asiakirjoina.

TRAEGER

WOOD FIRED GRILLS
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Traeger Pellet Grills LLC
1215 E. Wilmington Ave
Salt Lake City, UT 84106, USA

traegergrills.com

NAUTI
TAYDESTA
MAUSTA

VAPAUTA GRILLISI KOKO TEHO
TRAEGER-SOVELLUKSELLA

SEURAA MEITA: @TRAEGERGRILLS
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