HANDBOK &

FIGANDA.3

EIN HELSTA ORSOK ELDSVOPA ER PEGAR ELDFIM EFNI ERU HOFD
OF NALZEGT HVERT OPRU (ONOGT RYMI). PAP ER AFAR MIKILVEGT
AP STRANGLEGA SE FARIP EFTIR PESSUM LEIDBEININGUM VID
UPPSETNINGU VORUNNAR.

MIKILVEGT: GEYMIP FYRIR NOTKUN SiPAR. LESIST VANDLEGA.

TFBOSWLE/WLEC
TFBOIWLE/WLEC



MIKILVEG ORYGGISSKILABOD

LESTU ALLAR LEIDBEININGARNAR ADUR EN bU SETUR UPP
GRILLID OG NOTAR PAD

Lesa verdur allar leidbeiningarnar fyrir uppsetningu og notkun a pessu vidarkdgglagrilli. Ef pessum leidbeiningum er ekki
fylgt eftir getur pad valdid eignatjoni, likamsmeidslum eda jafnvel dauda. Hafdu samband vid slokkvilidsfulltria a stadnum
til ad fa upplysingar um bénn og kréfur um eftirlit med uppsetningu & pinu sveedi.

Pad veitir langvarandi anaegju ad elda yfir hardvidareldi — baedi fyrir pig og alla heppnu vini pina og fidlskyldu. Nyja
Traeger grillid pitt er sérstaklega hannad til ad gera eldamennskuna audveldari asamt pvi ad bjoda pér upp a bestu
frammistéduna med gémsastum mat.

Likt og med 6l grill og eldunarahold, eru lifreen gds leyst Ur leedingi vid eldun pegar efni er brennt (hvort sem pad er vidur
gas eda kol). Kolsyringur er gastegund sem getur verid sérstaklega haettuleg i miklu magni. Yfirleitt aetti kolsyringur ad
dreifast Ut nattdrulega i opnu umhverfi utandyra an pess ad valda pér skada.

ABVORUN! Fylgdu pessum leidbeiningum til ad koma f veg fyrir ad petta litlausa, lyktarlausa gas valdi pér, fidlskyldu
pinni, geeludyrum eda 6drum eitrun:

* | eerdu hver einkenni kolsyringseitrunar eru: héfudverkur,
svimi, prottleysi, 6gledi, uppkdst, svefnhdfgi og ruglingur.

Kolsyringur dregur Ur getu blddsins til ad bera med
sér surefni. Lagt surefnismagn i blédinu getur valdid
medvitundarleysi og dauda.

* Hafdu samband vid laekni ef pu eda adrir syna einkenni

sem likjast kvefi eda flensu. Kolsyringseitrun er
audveldlega heegt ad rugla saman vid kvef eda flensu
og er oft greind of seint.

o Afengis- og eiturlyfianeysla geta aukid & ahrif
kolsyringseitrunar.

» Kolsyringur er sérstaklega haettulegur modur og barni

a medgdngu, ungabdrnum, éldrudum, reykingafdlki og
folki med aedakerfisvandamal a bord vid blddleysi eda
hjartasjukdom.

e Notadu Traeger grillid pitt eingdbngu & eldfdstu golfi og
fiarri eldfimum efnum.

e Notadu aldrei bensin, lampaeldsneyti, steinoliu,
kveikjaravokva eda eldfim efni til ad kveikja eda ,auka“ a
eld i pessu teeki. Haltu 6llum slikum vokvum fiarri taekinu
pegar pad er i notkun.

MIKILVAEGT: LESTU VANDLEGA OG GEYMDU FYRIR NOTKUN SiDAR.
Ef pu ert ad setja petta teeki saman fyrir einhvern annan skaltu lata eigandann hafa pessa handbok til ad lesa hana og

geyma.

HAETTA!

Fyrir neytendur i Noréur-Ameriku:

e Settu i samband vid innstungu fyrir 3 kleer.

o Aflgjafi med GFCI vernd er naudsynlegur. Til ad
vernda gegn heettu & raflosti skal finna innstungu fyrir
3 kleer sem er nogu néleegt fyrir 1,8 metra (6 feta)
rafmagnssnuruna. Pegar innstunga er sett upp verdur
ad fara eftir innlendum reglum um rafmagn asamt
stadarldbgum og reglugerdum.

Fyrir neytendur i Evrépusambandinu:

e Settu i samband vid innstungu med jardtengingu.

o Ekki fiarleegja jardtengingarklona eda breyta
klonni @ nokkurn hatt. Ekki nota millistykki eda
framlengingarsnuru.

HATTA!

e Heettuleg spenna til stadar sem getur valdid raflosti,
bruna eda dauda. Taktu rafmagnssnuruna Ur sambandi
adur en pu prifur eda gerir vid grillid nema annad sé
tekid fram i handbokinni.

* Notadu aldrei eda geymdu eldfima vokva naleegt grillinu.

* Notadu aldrei bensin eda kveikjaravokva til ad kveikja

upp i grillinu.



ABVORUN!

Reykhaetta

Ef of mikid af kogglum er til stadar pegar kveikt er upp i

grillinu getur pad valdid évenjupykkum, hvitum reyk sem

endist lengi. Ef petta gerist skaltu sldkkva & grillinu med

aflrofanum og taka pad Ur sambandi. Ef petta astand

heldur &fram ndgu lengi getur gas byggst upp vegna

ikveikju og kviknad i pvi, svo ad grillid ,ropar”. Ef pessi ropi

verdur og grillid pitt hefur ekki fengid rétt vidhald eins og

lyst er i kaflanum ,Vidhald & grillinu“ a bls. 26-27, getur

pad valdid fitueldi. Til ad lagfeera petta astand skaltu lata

grillid kolna alveg, fjarleegdu allra innri hluta pess og prifdu

vandlega alla 6sku og kdggla ur grillinu og eldsteedinu (sja

bls. 27 ,Hvernig & ad prifa 6sku innan Ur eldstaedinu og |

kringum pad®).

ABVORUN!

Brunahaetta

Margir hlutar grillsins verda mjdg heitir vid notkun. Syna

verdur adgat til ad fordast bruna, baedi vid notkun og eftir

hana, pegar grillid er ennpa heitt.

e Skildu grillid aldrei eftir an eftirlits pegar ung bérn eru
naleegt.

* Ekki ma feera grillid Ur stad a medan verid er ad nota
pad.

e Leyfdu grillinu ad kélna alveg adur en pad er feert eda
reynt ad flytja pad.

ABVORUN!

Eldhaetta

* Pegar petta grill er notad verdur ad vera AD

LAGMARKI 45,7 cm (18 tommu) fiarlaegd & milli grillsins

og eldfimra efna.

* Pegar petta grill er notad fyrir nedan eldfimt efni verdur
ad vera AD LAGMARKI 102 cm (40 tommu) rymi &
milli.

45,7 cm

(18"
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ABVORUN!

Loftmengunarheetta

o Ppetta grill skal EINGONGU sett saman og notad
samkveemt leidbeiningunum um samsetningu og |
pessari handbdk eiganda.

e Petta grill er ENGONGU FYRIR NOTKUN UTANDYRA.

* Notadu aldrei eldsneytiskoggla fyrir hitun i grillinu, vegna
mogulegra heettulegra eiturefna og aukaefna sem geetu
verid til stadar.

VARUD!

e Geymdu avallt vidarkdggla & purrum stad, fiarri
hitagjofum og 6drum eldsneytisilatum.

e Haltu grillinu hreinu. Sja leidbeiningar um prif i pessari
handbok.

e Ekki nota aukahluti sem eru ekki gerdir sérstaklega fyrir
petta grill.

e Til ad fa bestu nidurstddur og bragd skaltu nota
upprunalega TRAEGER HARPVIDARKOGGLA.

* Po svo ad pad sé mikid rymi i grillinu skaltu varast ad
setja i pad of mikid af mat sem getur gefid fra sér mikid
af eldfimri fitu, svo sem meira en halft kild af beikoni,
sérstaklega ef ekki hefur verid vel hirt um grillid. Ef
mikid af eldfimri fitu hefur runnid nidur vid fyrri notkun er
radlagt ad prifa pa fitu Ur grillinu &dur en pad er notad
aftur.

Fyrir neytendur i Evrépusambandinu:

e Petta teeki er ekki aetlad til notkunar af einstaklingum
(p.&.m. bérnum) med skerta likamlega, skynjunar eda
andlega heefni, eda sem skortir reynslu og pekkingu,
nema peir hafi fengid eftirlit eda pjalfun i notkun teekisins
af adila sem ber abyrgd a oryggi peirra.

* Hafa skal eftirlit med bdrnum til ad tryggja ad pau leiki
sér ekki med taekid.

102 cm
(40")
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AF HVERJU VIDARKOGGL

FRA =

pess vegna framleidum vid okkar eigin [00% nattirulega hardvidarkdggla og

tryggjum ad eingdngu hageeda vidur sé notadur fil ad gefa matnum binum bragd og brenna & sem skilvirkastan og ruggastan hatt. Vid getum
ekki tryggt somu nidurstodur hja 6rumkogglategundum, svo vid meelum alltaf med bvi ad b notir okkar kdggla fil ad fa bestu nidurstddumar.

HARDVIDUR ' -
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GERDU V'IDHALD GRILLSINS

AD LETTUM LEIK

HREINT GRILL sem er laust vid uppsafnada fitu og trgangsefni er naudsynlegt til ad vidhalda hreinu vidarbragdi.
Besta leidin til ad tryggja pad er med pvi ad nota tirvalid okkar af hreinsi-og vidhaldsvdrum, faanlegum hja nasta
soluadila eda 4 netinu & traegergrills.com.

950 ML
TRAEGER ALL NATURAL
HREINSIEFNI

Haltu grillinu pinu eins hreinu og skinandi
og fyrsta daginn sem pui eignadist pad,
med nattirulega hreinsiefninu fra okkur.

- —

5 SAMAN

., FITUFOTU
AFYLLING

Gerdir ur hitapolnu ali, Iemr ﬁ’
einnota svo pi getir prifid eftl g
aaudveldan hatt. -

FDA og heldur kjétinu roku med pvi a
loka safann inni en andar ho néguvel til-
ad hleypa reykbragdinu inn.




LZARDU AD PEKKJA GRILLID PITT

Skodadu leidbeiningarnar um samsetningu og settu upp Traeger Timberline grillid pitt.

HLUTAR 0G EIGINLEIKAR GRILLSINS
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Hlutur Lysing Hlutur Lysing
Grilllok (2] Hjélafeetur
Handfang fyrir grilllok @ Rafmagnssnura sem ma losa
Efri grillgrind Dyr til ad prifa silé (aftan & grillinu)

Midjugrillgrind Hilla framan a

Nedri grillgrind Traeger stjornbord med WiIFIRE teekni

Fitubakki Kogglasilo
Hitaspegill Adalrofi (aftan & grillinu)
Hlidarhilla Kjothitameelir

Fitumedhondlunarkerfi Renna inni i kogglasiloi med grind

000000 00

Fotafestingar Skurdarbretti (sett ofan & rennu)

00000000000

Laesanlegir faetur




KOGGLASILO

10,8 kg (24 punda) kogglasiloid gerir pér kleift ad elda
klukkutimum saman, svo pu komist fra grillinu og getir
spjallad vid vini og fjolskyldu.

TUNNULOGUN

GRILLSVADI

Einkennandi Traeger tunnulégunin byr til varmahringidu.
Hun lzetur heitt, reykfyllt loft fara i hringi um eldunarsvaedid
og umlykja matinn pinn med hita fra vidareldi, svo ad hann
eldast jafnt a 6llum hlidum.

HATZAKNISTJORNTAEKI

Traeger grillid bydur upp & 0,55-0,84 m? (850-1300 tommur?) af
grillsvaedi, sem gefur pér nog plass fyrir heila veislu af T-steikum
eda rifjum, og nog plass eftir til ad sja um medlaetid lika.

FJOLHAFNI

. W NE uwwuE O uww

Stillanlegar grillgrindur ur rydfriu stali & premur haedum
bjoda upp a valid um ad hlada veislumat a badar grindurnar
i einu eda fjarlaegja efri hilluna fyrir haerri mat, eins og
risavaxinn kalkun, eda laekka nedri hilluna naer hitanum

til ad fa fullkomin grillfor.

Med Traeger Timberline grillinu er jafn audvelt ad stjorna
grillinu pinu og ad taka fram simann pinn. Med WiFIRE
teekninni getur pu stillt og breytt hitastiginu sjalfkrafa med
uppskriftum sem pu saekir med Traeger forritinu fra okkur.
Fardu a Google Play Store til ad sakja forritid fyrir Android,
eda a App Store til ad saekja Apple utgafuna. Fardu a
traegergrills.com/app til ad fa nanari upplysingar um hvernig
a ad nota forritid. Sja kaflann ,Grillid tengt” a naestu sidu fyrir
leidbeiningar um hvernig eigi ad tengjast vid Wi-Fi.

ENGIR LOGAR

bu parft ekki ad hafa ahyggjur af pvi ad pad kvikni i fitu
sem eydileggur matinn pinn pvi ad Traeger vidargrillin elda
mat med obeinum hita. Allir fitudropar leka i utanaliggjandi
fitubakka sem audvelt er ad teema.

ATH: Ef skipt er um pa reglulega geta einnota Traeger
bakkarnir fyrir fitubakkann hjalpad vid ad halda grillinu
pinu hreinu og minnkad hzettu a ikveikju.

A ABVORUN! Haltu grillinu pinu hreinu. Sja
,Radleggingar um notkun” og ,Vidhald a grillinu.”

TRAEGERGRILLS.COM



LZARDU AD PEKKJA GRILLID PITT (emamuaro)

BAFSTYRBA W|"RE STJORNBOBBIB pITT Traeger Timberline grillid pitt er uthuid med hageeda Traeger stjornbordi

med WIFIRE taekni sem getur notad Wi-Fi. Adur en pu byrjar ad nota grillid er hjalplegt ad kynna sér mismunandi adgerdir
stjornbordsins.

(O O\ ATH: Hitasveiflur eru edlilegar hja
Traeger grillum. Miklar hitasveiflur
o\ f A geetu verid vegna vinds, lofthita,
rangrar notkunar eda skorts a
@ %\Qﬁ vidhaldi 4 grillinu.
10 OOOE (e
\° ©)

BIDHNAPPUR

Notadu pennan hnapp til ad kveikja og slokkva a

rafstyrda stjorntaekinu eftir ad buid er ad kveikja ON (I) &
adalrofanum (stadsettur aftan a grillinu). Yttu og haltu nidri
i 3 sekundur til ad byrja ferlid til ad slokkva a grillinu. Fardu
alltaf i gegnum allt ferlid til ad slokkva a grillinu eftir hverja
notkun. Sja ,Vidhald a grillinu” fyrir nanari upplysingar.

SNUNINGSHNAPPUR ,
Snudu hnappinum upp og nidur i valmyndinni. Yttu & midjan
hnappinn til ad stadfesta valid.

SKJAR
Synir naverandi hitastig, stodu eldunarprégrams,
eftirstandandi eldunartima o.s.frv.

INNSTUNGA FYRIR KJOTHITAMZLI
Stingdu kjothitamaelinum i samband vid innstunguna fyrir
eldun med malinum.

TIMER (TIMATELJARI)

Timateljarinn er adeins pér til haegdarauka, hann hefur
ekki ahrif a starfsemi grillsins. Daemi: Ef pu parft ad bera
sosu eda oliu & kjotid pitt eftir 15 minatur, geturdu stillt
timateljarann & I5 minutur. Hljodmerki heyrist pegar
timinn er lidinn.

SUPER SMOKE (MIKILL REYKUR)

Veldu SUPER SMOKE (mikinn reyk) hvenzer sem er
vid grillun pegar eldurnarhitinn er a milli 74°-107°C
(165°-225°F) til ad auka vid reykinn sem er losadur
og fa meira reykbrago.

KEEP WARM (HALDA HEITU)
Pessi adgerd heldur hitanum i grillinu vid vid 74°C (165°F)
til ad halda matnum heitum an pess ad ofelda hann.

© meNU (vALMYND)
I MENU (valmyndinni) getur pu stillt kjéthitamaelinn
og tengt grillid pitt vid internetid og stillingar pess.

© iGNITE (KVEIKJIA)
Yttu & IGNITE (Kveikja) til ad kveikja a grillinu.

GRILLID TENGT

Fylgdu bessum leidbeiningum til ad tengja grillid pitt vid Wi-Fi.
Fardu a tragergrills.com/app til ad fa ad vita meira um WiFIRE,
Traeger forritid og fleiri leidir til ad tengjast.

ATHUGASEMDIR:

e Gakktu ur skugga um ad snjalltaekid pitt sé med nyjasta
styrikerfid.

¢ Naudsynlegt er ad hafa kveikt a grillinu til ad tengja
bad vid Wi-Fi. Gakktu tr skugga um ad kveikt sé a
adalrofanum (I stada) og ad skjarinn 4 stjérnbordinu
sé a adalskjanum.

Saktu Traeger forritid 4 Google Play store fyrir Android,
eda a App Store til ad saekja Apple utgafuna.

2. Gakktu ur skugga um ad snjalltaekid pitt sé tengt vid
Wi-Fi netkerfid sem pu vilt tengja grillid pitt vid.

3. Opnadu Traeger forritid og fylgdu leidbeiningunum.

RAD:
® Fyrir sem besta tengingu skaltu lata grillid snua i att ad

Wi-Fi beininum pinum, med loftnet grillsins visad nidur
og gakktu ur skugga um ad Wi-Fi merkid pitt sé sterkt.

e Wi-Fi framlenging getur hjalpad vid ad gera Wi-Fi
tenginguna pina sterkari.



GRILLID UNDIRBUID

SKAI. NUTA EING“NG“ VI‘D FYBST“ NﬂTKIIN. Til ad tryggja ad grillid virki rétt verdur pu fyrst ad undirbta rennuna

med pvi ad lata hana fyllast af kogglum.

INNSTUNGUR GETA VERID MISMUNANDI EFTIR SVEDUM.

Hafdu slokkt 4 adalrofanum SLOKKT (0 stada) og stingdu
rafmagnssnlrunni i samband vid jardtengda innstungu.

>Prime Auger
>Clear Auger Jam

SUPER KEEP IGNITE
>Back

SMOKE WARM

Yttu A MENU (valmynd) til ad sja adalvalmyndina. Sntidu
snuningshnappnum til ad velja AUGER (renna) og veldu
sidan Prime Auger (undirbua rennu).

bad tekur nokkrar minatur fyrir rennuna ad fyllast af kogglum
og byrja ad hella peim i eldstadid. bPegar Prime Auger
adgerdinni er lokid skaltu velja Done (lokid).

Fylltu sil6id med TRAEGER HARDVIDARKOGGLUM.

A ADVORUN! Notadu EINGONGU TRAEGER
HARDVIDARKOGGLA sem eru sérstaklega framleiddir
til notkunar i grillunum fra okkur. Notadu aldrei
eldsneytiskoggla fyrir hitun i grillinu.

Press dial
to set temp

SUPER KEEP
e N W, MENU IGNITE

Adalskjarinn mun syna ,Press dial to set temp.”

(Yttu & sntningshnapp til ad velja hitastig). Sntdu
snuningshnappinum réttszelis i [77°C (350°F). Yttu & IGNITE
(Kveikja), lokadu grilllokinu og lattu grillid ganga i 20 minutur
eftir ad pad hefur nad stilltu hitastigi.

J
’ ‘\ ATH: begar bu faerd bod um ad
& velja eda stadfesta val skaltu snua
snuningshnappnum ad askilegu vali og yta a hann
midjan til ad stadfesta valid.

TRAEGERGRILLS.COM



GRILLID UNDIRBUID (rhamsav)

Press dial
to set temp

Stilltu hitann upp i 260°C (500°F) og lata grillid ganga
i 30 minutur til vidbotar.

ATH: Ef rennan stiflast vid notkun skaltu lata grillid
kolna alveg nidur og yta svo a MENU til ad syna
adalvalmyndina. Sntidu sniningshnappnum til ad velja
AUGER (renna) og veldu sidan Clear Auger Jam (losa
stiflu i rennu). Rennan mun keyrast aftur a bak i 60
sekundur til ad losa um stiflada koggla.

Slokktu & grillinu med pvi ad yta 4 Standby (bidhnappinn)
og halda honum nidri i 3 sekundur, til ad byrja ferlid til ad
slokkva a grillinu. bPegar ferlinu er lokid hefurdu lokid vid
ad undirbua grillid pitt.




HVERNIG A AD NOTA GRILLID

bU VERBUR AD BYRJA A PESSUM SKREFUM i HVERT SINN SEM bU NOTAR GRILLID bITT.

INNSTUNGUR GETA VERID MISMUNANDI EFTIR SV/EDUM.

Stingdu rafmagnssnurunni i samband vid jardtengda
innstungu og kveiktu & adalrofanum ON (I stada).

A ABVORUN!

e pegar grillid er notad verdur ad vera ad lagmarki
45,7 cm (18 tommu) fjarlaegd & milli grillsins og
eldfimra efna.

¢ Notadu EINGONGU TRAEGER HARBVIDARKOGGLA
sem eru sérstaklega framleiddir til notkunar i
grillunum fra okkur. Notadu aldrei eldsneytiskoggla
fyrir hitun i grillinu.

Yttu & Standby (bidhnappinn) til ad vekja grillid.

ATHUGASEMDIR:

Traeger forritid fyrir farsimann pinn gerir pad jafnvel enn
audveldara ad nota WiFIRE stjornteekid. Seektu Traeger
forritid og fylgdu leidbeiningunum til ad tengja grillid pitt.
Fardu a tragergrills.com/app til ad fa ad vita meira um
WIFIRE, Traeger forritid og fleiri leidir til ad tengjast.

Sama hvada eldunaradferd pu notar mun Traeger
Timberline grillid pitt alltaf byrja a ikveikju- og
forhitunarferli begar pu ytir 4 IGNITE (Kveikja).

Pessi ferli munu keyrast sjalfkrafa eftir ad pu hefur buid
til sérsnidid eldunarprogram, pu parft ekki ad stilla pau.

Fardu alltaf i gegnum allt ferlid til ad slokkva a grillinu
eftir hverja notkun. Yttu & Standby (bidhnappinn) og
haltu honum nidri til ad byrja ferlid til ad slokkva a
grillinu.

Vid maelum med ad pu prifir fitubakkann oft til ad
lagmarka hzettuna a eldsvoda fra fitu. Sja ,Vidhald a
grillinu“a bladsidu 26 fyrir nanari upplysingar.
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VAL AELDUNARADFERD

EI.DUN VIB FASTAN HITA Notadu pessa adferd fyrir einfaldar uppskriftir par sem parf adeins eitt eldunarferli vid fast
hitastig.

Turn Dial
To Select Temp

Eftir ad kveikt er & Standby (bidhnappinum) mun adalskjarinn
a grillinu sjalfgefid syna skilabodin , Turn Dial To Select Temp*”
(Snudu snuningshnappinum til ad velja hitastig). Haegt er ad
stilla hitastigio fyrir eldun beint fra pessum skja.

Bl To Set Temp

MENU IGNITE f.ooy & MENU IGNITE

Til ad velja hitastigid skaltu sntia sniiningshnappinum til
haegri eda vinstri. Pegar rétt hitastig er synt skaltu yta a
midjan hnappinn til ad stadfesta valid.

Yttu & IGNITE (Kveikja). Sjalfvirkt ikveikju- og forhitunarferli
mun byrja.

;
mn.
2

Pegar forhitun er lokud skaltu setja mat i grillid og loka
grilllokinu.

¢ Ppad er radlagt, en ekki naudsynlegt, ad bida par til forhitunarferlinu er lokid adur en matur er settur i grillid.

e Grilllokid a ad vera lokad pegar forhitunarferlid hefst svo ad grillid geti nad seskilegu hitastigi.

¢ Einhverjar hitasveiflur eru edlilegar hja Traeger grillum.




NUTK“N A FOHST“.I.T“ EI.I]“NARPH“GRAMMI Traeger Timberline grillid pitt kemur pegar stillt med tveimur af

uppahalds eldunarferlunum okkar: Beginner’s Brisket og Chicken Challenge (Byrjandabrisket og kjuklingaaskorun). Notadu
Traeger forritid til ad finna hundrudir uppskrifta sem pu getur satt beint i grillid pitt. PG verdur ad stilla grillid pitt vid internetid

pitt adur en pu getur byrjad ad saekja uppskriftir.

ess Dial To Set Temp

‘ IGNITE

TRAEGER WIFIRE

>Cook Cycle
>Probe
>Auger

>Pellet Sensor
>Wi-Fi Information

SUPER KEEP
SMOKE WARM

Pegar adalskjarinn er syndur skaltu yta 8 MENU. Valmyndin
synir nu nokkra valkosti. Veldu Cook Cycle (eldunarferli).

3

Beginner’s Brisket

STEP 1
165°F | TIME: 03:30

STEP 2
225°F | PROBE: 190°F
>RUN NOW

begar sérstillt eldunarferli er valid munu medfylgjandi skref
sjast. Veldu sidan einn af fjorum valkostum: RUN NOW (keyra
nana), EDIT (breyta), DELETE (eyda) eda BACK (til baka) til
ad fara til baka i fyrri valmynd.

RAD: Ef bu ert i midju kafi vid ad stilla eldunarferli

og skiptir um skodun skaltu yta endurtekid a MENU
(valmynd) par til pu ferd aftur i adalvalmyndina, og ba
geturdu byrjad upp a nytt.

VISIT TRAEGER APP

FOR MORE RECIPES
>Chicken Challenge
>Beginner’s Brisket

>NEW
>NEW

TiMER  SUPER KEEP

SMOKE WARM IGNITE

i Cook Cycle (eldunarferli) skjanum skaltu nota
snuningshnappinn til ad velja pa uppskrift sem pu vilt nota.
Yttu & midjan hnappinn til ad velja.

4
Beginner’s Brisket

>RUN NOW
>EDIT
>DELETE
>BACK

TIMER SUPER KEEP MENU

SMOKE WARM IGNITE

Ef pu vilt keyra sérstillta eldunarferlid eins og pad er skaltu
velja RUN NOW (keyra niina).

ATH: Fardu eftir leidbeiningunum i ,Sérstillt
eldunarprogram buid til“ a bladsidu 7 til ad breyta eda
baeta vid skrefum.

TRAEGERGRILLS.COM



FORSTILLT ELDUNARPROGRAM NOTAD (srarmhaic)

RUN COOK CYCLE NOW?
>YES

>NO

Tilad RUN COOK CYCLE NOW (keyra eldunarferli nuna),
skaltu velja YES (ja) begar tilkynningin birtist eda NO (nei)
til ad fara i fyrri skjamynd.

STEP 1: 165°F | TIME: 03:30
PROBE: 072°F
Push Ignite To Start

SUPER KEEP
SMOKE WARM

e N

Nu synir skjarinn fyrsta skrefid i eldunarpréogramminu pinu.

Yttu & IGNITE (Kveikja) til ad byrja.

ATHUGASEMDIR:

BEGINNER’S BRISKET
Probe Required.
Insert Probe in Meat.

Ef parf ad nota kjothitamaelinn verdur pér sagt ad setja hann
i kjotid. Settu sidan meelinn i samband vid innstunguna a
stjornbordinu. Hljddmerki heyrist pegar kjothitameelirinn er
greindur. Til ad RUN COOK CYCLE NOW (keyra eldunarferli
nuna) skaltu velja YES (ja) begar tilkynningin birtist.

Sjalfvirkt ikveikju- og forhitunarferli mun byrja. Pegar
forhitun er lokud skaltu setja mat i grillid og loka grilllokinu.

e Ef kjothitameelirinn er ekki settur rétt i samband mun grillid pipa prisvar sinnum.

* pad er radlagt, en ekki naudsynlegt, ad bida par til forhitunarferlinu er lokid adur en matur er settur i grillid.

e Grilllokid a ad vera lokad pegar forhitunarferlid hefst svo ad grillid geti nad aeskilegu hitastigi fljott.




SEHST“.LT ELDUNARFERLI BIIIII T“. Notadu pessa adferd til ad bua til pitt eigid eldunarprégram eda breyta

programmi sem er pegar til.

VISIT TRAEGER APP

FOR MORE RECIPES
>Chicken Challenge
>Beginner’s Brisket

SUPER KEEP MENU

SMOKE WARM IGNITE

Veldu NEW (nytt) i Cook Cycle (eldunarferlis) valmyndinni til
aod syna skrefavalmyndina.

My Cook Cycle 3
STEP 1
170°F>[ifi OR Probe

Pegar hitinn hefur verid valinn skaltu velja annad hvort Time
(timi) (til ad elda i akvedinn tima) eda Probe (kjothitamaelir)

(til ad elda par til kjarnhiti kjotsins hefur nad akvednum hita).

My Cook Cycle 3
STEP 1

> GRILL:

i 1. skrefi mun tilkynning sjast svo haegt sé ad velja
hitastig (sjalfgefid hitastig er 74°C [I65°F]). Snudu
snuningshnappinum ad askilegu hitastigi og yttu a
midjan hnappinn til ad velja.

ATH: Sérstillt eldunarferli burfa ad vera minnst eitt skref
og mest fjogur.

My Cook Cycle 3
STEP 1
170°F> | TIME: [&:00

HR: MIN

Ef uppskriftin kallar eftir akvednum klukkutimafjolda vid
fast hitastig, skaltu velja TIME (timi). Snidu hnappinum til
ad velja klukkutima. Yttu til ad velja og veldu sidan minttur.
Snudu til ad velja minuturnar og yttu a midjan hnappinn

til ad velja og klara.

AMINNING: Mundu ad yta 4 midjan sniiningshnappinn pegar b notar hann til ad velja, til ad festa valkostinn og halda afram

ad naesta atridi i valmyndinni.

TRAEGERGRILLS.COM



FORSTILLT ELDUNARFERLI BUID TIL (sramnaic)

My Cook Cycle 3
STEP 1
170°F> Time OR

My Cook Cycle 3

STEP 1

170°F | PROBE: 145°F
>Super Smoke:

Ef uppskriftin kallar eftir pvi ad kjotid sé eldad upp ad Valkosturinn til ad baeta Super Smoke (miklum reyk) vid skrefid
akvednum kjarnhita skaltu velja PROBE (kjothitamaelir). birtist. Til ad baeta vid Super Smoke (miklum reyk) skaltu nota
Notadu snuningshnappinn til ad velja aeskilegt hitastig. snuningshnappinn til ad breyta fra slokkt (sjalfgefid val) yfir i kveikt.

Yttu annars & midjan hnappinn til ad sampykkja sjalfgefio val.

ATH: Adeins er haegt ad nota Super Smoke pegar hitastig
grillsins er & milli 74°-107°C (165°-225°F).

My Cook Cycle 3 My Cook Cycle 3
>STEP 1 >ADD STEP
170°F | PROBE: 145°F >SAVE

>ADD STEP >DELETE

>SAVE >BACK

>DELETE
A pessu stigi ferdu aftur i skrefavalmyndina fyrir Veldu SAVE (vista) begar buid er ad baeta éllum skrefunum
seérstillta eldunarferlid pitt. Skrefid sem pu bjost til verdur vid. bu faerd sidan spurninguna um hvort pu viljir RUN COOK
vistad sjalfkrafa. Pu getur baett vid 6dru skrefi, vistad CYCLE NOW (keyra eldunarferli nina). Ef pi velur YES (ja)
eldunarprogrammid eins og pad er, eytt pvi eda farid ferdu aftur i adalskjainn og pér leidbeint ad yta a IGNITE
aftur i Cook Cycle (eldunarferlis) valmyndina. (kveikja) til ad byrja. Ef pu velur NO (nei) ferdu aftur i

Cook Cycle (eldunarferlis) valmyndina.

ATH: Grillid pitt er med fjsgur minnisholf fyrir uppskriftir. Ef bu ert pegar med fidrar uppskriftir vistadar og vilt bua til nyja,
parftu ad eyda einni af fyrri uppskriftunum til ad plass sé fyrir pa nyju.




EI.DAB MEB KJOTHITAMEI.IN“M Notadu pessar adferdir pegar uppskriftin pin tekur fram kjarnhitastig fyrir

matinn pinn.

Ef slokkt er a grillinu:

0571% | |/

PROBE: COLD
Igniting ..

SUPER KEEF
RER SMOKE WAR

Stingdu kjéthitamaelinum i samband vid innstunguna a begar grillid hefur nad seskilegu hitastigi skaltu setja mat i
WIFIRE stjorntaekinu. Sja ,Hvernig a ad nota grillid"“ til ad sja grillid. Stingdu kjothitamaelinum i gegnum augad i hlidinni a
hvernig a ad kveikja a grillinu. Pegar kveikt er a grillinu mun grillinu og settu odd mzelisins halfa leid inn i pykkasta part
stjornteekid greina kjothitameelinn og meelistaknid mun lysa kjotsins—ekki i fituhlutann eda par sem hann snertir bein.

upp efst i haegra horni a skja stjornteekisins.

TRAEGER WiFIRE PROBE
>Cook Cycle >Set Alarm
>Probe: >Back
>Auger

>Pellet Sensor

>Wi-fi Information

054 %,

Probe: 72°F  [145°
Igniting

gﬁgf("E vﬁﬁn MENU IGNITE
Yttu 8 MENU og skrunadu sidan og veldu PROBE Pegar buid er ad stilla vidvérunina mun adalskjarinn syna
(kjothitamaelir). bu fzerd bod um ad stilla vidvérun fyrir hitastig grillsins, aeskilegt hitastig fyrir kjothitameelinn og
maelinn pegar askilegum kjarnhita er nad. Veldu SET ALARM. stédu grillsins. Hljodmerki heyrist pegar kjotid neer hitastiginu
Notadu snuningshnappinn i Set Probe Alarm valmyndinni il sem var stillt 4. Ef pu notar Traeger WiFIRE forritid muntu fa
ao velja aeskilegt hitastig fyrir kjotid pitt. sprettitilkynningu a snjalltaekinu pinu asamt mynd af st6du

grillsins pins ut allt eldunarferlid.

ATH: Til ad stilla kjothitamaelinn, sja ,Adrar stjornadgerdir*
4 bladsidu 2I.
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ELDUN MED KJOTHITAMELINUM (:-amhaio)

Ef kveikt er a grillinu:

05415 |
@ Set Probe Alarm?
[>YES|

SUPER KEEF
HRER SMOKE WAR

Stingdu kjothitamaelinum i samband vid innstunguna a
WIFIRE stjorntaekinu. Stjérntaekid mun greina kjothitameaelinn
og maelistaknid mun lysa upp efst i haegra horni a skja
stjorntaekisins. Skjarinn spyr hvort pa viljir stilla vidvorun.
Veldu YES.

Set Probe Alarm:

TIMER SUPER KEEP MENU IGNITE

SMOKE WARM

Snudu snuningshnappnum ad askilegu hitastigi fyrir matinn.
Yttu & midju hnappsins til ad velja/stadfesta.

ATH: Til ad stilla kjéthitamaelinn, sja ,Adrar stjdrnadgerdir”
a bladsidu 2I.

Pegar grillid hefur nad seskilegu hitastigi skaltu setja mat i
grillid. Stingdu kjothitamaelinum i gegnum augad i hlidinni a
grillinu og settu odd malisins halfa leid inn i pykkasta part
kjotsins—ekki i fituhlutann eda par sem hann snertir bein.

05415

Probe: 72°F  [145°
Igniting

IGNITE

1 SUPER KEEP
( - SMOKE WARM

Pegar buid er ad stilla vidvorunina mun adalskjarinn syna
hitastig grillsins, aeskilegt hitastig fyrir kjothitameelinn og
stddu grillsins. Hljodmerki heyrist pegar kjotid naer hitastiginu
sem var stillt a. Ef pu notar Traeger WIFIRE forritid muntu fa
sprettitilkynningu a snjalltaekinu pinu asamt mynd af stédu
grillsins pins ut allt eldunarferlid.




ADRAR STJORNADGERDIR

SETTINGS (ST“.I.INGAH) Notadu stillingavalmyndina til ad stilla skjainn, hreinsa ut tilkynningar, fa adgang ad
mikilveegum upplysingum um véruna og um tengilidi, og fleira.

55

Press Dial To Set Temp

TRAEGER WIFIRE

>Auger

>Pellet Sensor
>Wi-Fi Information
>Settings

SUPER KEEP a
SMOKE ‘WARM IGNITE

TIL AD FARA | STILLINGAVALMYNDINA:

Kveiktu a grillinu. begar adalskjarinn er syndur skaltu yta 8 MENU (Valmynd). Adalvalmyndin synir nokkra valkosti. Sniidu
snuningshnappinum til ad velja ,Settings” (Stillingar). Yttu & midjan hnappinn til ad velja.

SETTINGS
>Speaker
>Contrast

>Probe Calibration
>Clear Notifications
>Temperature Units

Snudu snuiningshnappinum a zeskilega stillingu ef pu vilt breyta um stillingu. Yttu & midjan hnappinn til ad stadfesta. Veldu

BACK (Til baka) til ad fara aftur i stillingavalmyndina.
SPEAKER (HATALARI)

Kveikir eda slekkur a stjornhatalara grillsins. Valin stilling er
merkt med *,

CONTRAST (BIRTUSKIL)

Snudu snuningshnappinum til ad stilla birtuskilin fra | (lag)
il 5 (ha). Upphafsstilling er 3. Yttu & midjan hnappinn til ad
stadfesta og fara aftur i stillingavalmyndina.

PROBE CALIBRATION (STILLING KJﬁTHITAMEI.IS)

i pessari stillingu eru tveir valkostir:

I. Calibrate Probe (Stilla kjéthitamaeli): Veitir upplysingar um
stillingu med pvi ad nota ishad. “Place probe in ice water for
| minute before calibrating.” (Settu maelinn i isvatn i | minttu
fyrir stillingu) er synt.

2. Probe Offset (Jofnun hitamzelis): Snidu snuningshnappinum
til ad stilla jofnun hitamaelisins i I° skrefum, fra -8°C til +8°C/-
I5°F til +I5°F. Upphafsstilling er 0. Yttu & midjan hnappinn til
ao stadfesta og fara aftur i stillingavalmyndina.

CLEAR NOTIFICATIONS (HREINSA TILKYNNINGAR)

Notadu pessa adgerd til ad hreinsa ut villuskilabod og
tilkynningar.

ATH: bar sem villa lzetur grillid slokkva & sér mun skjarinn
enn syna ,Cooling Down® (Kzelir) pbegar pu ferd ur
valmyndunum til ad hreinsa tilkynningar og fyrir stillingar.

TEMPERATURE UNITS (HITAM/ZLIEININGAR)

Snudu snlningshnappinum til ad velja a milli grada i
Fahrenheit (°F) og Celsius (°C). Yttu & midjan hnappinn
til ad stadfesta. Valin stilling er merkt med *.

CUSTOMER SERVICE (PJONUSTA VID VIDSKIPTAVINI)

Synir simanumer Traeger WIFIRE pjonustuversins.

LEARN MORE (FA AB VITA MEIRA)

Synir tengil fyrir Traeger forritid og vefsiduna.

ABOUT GRILL (UM GRILLID)
Veitir mikilveegar upplysingar um grillid pitt, p.m.t.
modelntimerid og hugbunadarutgafu.

ABOUT GRILL
Traeger WiFire Grill
SW VER: 00.01.a2

CONFIG VER: 99.000
UUID: 648CBE
>Back

BACK (TIL BAKA)

Til ad fara aftur i adalvalmyndina.

TRAEGERGRILLS.COM



bRIF A SiLOI
Traeger Timberline grillid pitt er med hreinsikerfi fyrir siloid sem gerir pér kleift ad skipta fra einni bragdgerd af kogglum yfir
i adra a fljotlegan hatt an nokkurs sodaskapar.

INNSTUNGUR GETA VERID MISMUNANDI EFTIR SVEBUM. Settu naegilega stort ilat undir hurdina par sem kogglarnir eru
losadir burt.

Slékktu & rofanum (0 stada) og taktu rafmagnssnuruna

ur sambandi. Ef grillid er enn heitt skaltu leyfa pvi ad kdlna

RAD: Hrein, 19 litra fata virkar mjog vel!
alveg.

Losadu festinguna a hurdina og opnadu hana. Kdgglarnir Pegar sildid er tomt skaltu loka hurdinni, setja festinguna
hellast ofan i ilatid sem pu settir undir. bu geetir purft sleif aftur a og fylla aftur & sil6id med annarri bragdtegund af
eda skeid til ad yta seinustu kégglunum ur sildinu. TRAEGER HARBVIDARKOGGLUM.

A ABVORUN! Syndu adgat ef bu teemir siléid skdmmu
eftir ad hafa notad grillid. Kégglarnir geetu verid afar heitir.




TIMBERLINE ADGERDIR

b1

TRAEGER FORRIT

bu getur fjarstyrt Traeger Timberline grillinu pinu med Traeger e i
forritinu. Fardu a tragergrills.com/app til ad fa ad vita meira um GTRAEGERGRILLS  FAC
WIFIRE, Traeger forritid og fleiri leidir til ad tengjast. :

3:25 PM 8% |

fSNFPORK @FLMB W

Chef Marco's
Brisket

v,"" 2 /ﬁ? You can’t mess up this
. . BBQ brisket recipe-Ch...

bu parft Wi-Fi tengingu heima hja pér til ad tengja Traeger

Timberline grillid pitt vid internetid. Naudsynlegt er ad snjallsiminn
pinn eda spjaldtdlvan séu med nyjasta iOS eda Android styrikerfid.
Ef pu ferd med taekid ut fyrir Wi-Fi svaedid heima hja pér, parftu ad

hafa netaskrift.

8hrs 5ingredients

Smoky Pork &
Bacon Burger

This double pork burger
recipe is perfect your 4...

1hr 14ingredients

Traeger forritid audveldar pér lika ad leita ad nyjum uppskriftum,

seekja paer og elda eftir peim med Traeger Timberline grillinu pinu. N Korean BBQ Beef

X Short Rib Tacos

&8 These BBQ ribs are

TIMER (TIMATELJARI)

Traeger Timberline grillid pitt er med handhaegan timateljara. Timateljarinn hefur engin ahrif a virkni grillsins. P0 getur notad
hann til ad minna pig a dnnur naudsynleg skref vid eldamennskuna, svo sem ad setja graenmeti i grillid eda bera marineringu
a matinn.

Til ad stilla timateljarann:

I Yttu og haltu nidri TIMER (timateljari) i 3 sekundur.

2. Notadu snl]r\ingshnappinn til ad velja a milli klukkustunda og minutna - & dep
til ad stilla timann. SMOKE WARM

Pegar ytt er a hnappinn eftir ad buid er ad velja timann er timateljarinn

stilltur og pu ferd aftur yfir i adalskjainn.

Til ad slokkva a timateljaranum:
I.  Yttu og haltu nidri TIMER (timateljari) i 3 sekundur.
2. bu sérd valkostina Edit (breyta), Cancel (haetta vid) eda Back (fara til baka) i valmyndinni.

SUPER SMOKE (MIKILL REYKUR) VALKOSTUR

bu getur baett meira reykbragdi vid matinn pinn med pvi ad yta
4 SUPER SMOKE (mikill reykur) hvenaer sem er pegar bu grillar.
Yttu aftur & hnappinn til ad hzetta vid.

ATH: Adeins er haegt ad kveikja a Super Smoke pegar
hitastig grillsins er & milli 74°-107°C (165°-225°F).
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TIMBERLINE ADGERDIR rramnao)

KEEP WARM (HALDA HEITU)

Keep Warm (halda heitur) er haegt ad nota til ad gera hlé &
eldunarferlinu hvenzer sem er pegar grillad er til ad vidhalda
hitastiginu i 74°C (165°F). Yttu 4 KEEP WARM (halda heitu)
hnappinn til ad kveikja & adgerdinni. Yttu 8 KEEP WARM
(halda heitu) aftur til ad halda afram ad elda.

TRAEGER KOGGLASKYNJARI

Traeger kogglaskynjarinn fylgist med kogglamagninu. begar hann er TRAEGER WIFIRE
valinn i valmyndinni synir hann ntverandi magn koggla i prasentutolu
med 5% millibilum.

>Cook Cycle
>Probe

Ef Traeger kogglaskynjarinn er rétt tengdur synir hann ,PELLET LG

SENSOR Pellet Level: (KOGGLASKYNJARI Kégglamagn:) 100%." sbellet Sensor

Ef Traeger kogglaskynjarinn er ekki rétt tengdur synir hann ,PELLET >Wi-Fi Information
SENSOR Pellet Sensor Disconnected: (KOGGLASKYNJARI Skynjari
ekki i sambandi:) 0%.“

Traeger kogglaskynjarinn gerir pér kleift ad athuga kogglamagnia
me0d pvi ad nota Traeger forritid. Petta nyja kerfi sendir pér
tilkynningar (TPS skyrslur) og vidvaranir & snjalltaekinu pinu pegar
kogglarnir eru ad verda bunir, svo ad kokkinn pinn skorti aldrey
eldsneyti.

FJOLH/EF NEDRI GRIND

bu getur breytt stadsetningu nedri grillgrindarinnar a tvo mismunandi
vegu: Eldunarstada og reykstada.

i eldunarstodunni tti grillgrindin ad vera nedst ofan i grillinu, ofan
a nedstu festingunum ad aftan og a vérinni ad framan. betta tryggir
ad geislunarhitinn fra fitubakkanum sé i hamarki og ad grillfor komi
a matinn pinn.

Fyrir reykstodu skaltu setja grillgrindina a efri festingarnar og
renna henni i raufina ad aftan. Petta hjalpar reyknum ad mynda
varmahringidu.




HILLUSTOPPARI

Hillustoppari er framan a rennifestingunum fyrir nedstu hilluna

og veitir frekari stodugleika pegar unnid er med matinn. Renndu
einfaldlega hillunni ut par til pverstongin festist i hillustopparanum
og pu getur snuid vid hamborgurum eda borid sosu eda oliu a rifin
audveldlega, an pess ad hillan velti.

ATH: Fzerou eingdngu nedri grillgrindina; efri grillgrindin 4 ad vera
a sinum stad pvi ekki er haegt ad renna henni.

SKURDARBRETTI

Traeger Timberline grillid pitt er med fjarlaegjanlegt skurdarbretti ur bambus, fyrir aukin pagindi. Settu einfaldlega
skurdarbrettid ofan a rennuna og segulgrunnurinn heldur pvi a sinum stad. Til ad leidbeiningar um rétt vidhald og prif a
skurdarbrettinu pin, sja ,Vidhald a grillinu“ a bladsidu 27.

MIKILVZGT: Ekki skilja skurdarbrettid eftir uti i sdl og rigningu. Skurdarbrettid getur klofnad eda verpst ef pad verdur fyrir
miklum hita eda of miklum raka.

FYRIR NEYTENDUR i NORDUR-AMERIKU:

MIKILVAEGT: Samkvaemt leidbeiningum fra American Heart Association (amerisku hjartasamtékunum), eins og med mérg énnur
teeki sem innihalda segla, er maelt med pvi ad peir sem hafa gangrad, hjartastilla skulu syna adgat pegar skurdarbrettid er notad
og halda teekinu sinu 30 cm (12 tommum) fra brettinu.

FYRIR NEYTENDUR i EVROPUSAMBANDINU:

MIKILVZEGT: Samkvaemt leidbeiningum fra framleidendum lekningatzekja, eins og med maorg 6nnur taeki sem innihalda segla, er
maelt med pvi ad peir sem hafa gangrad, hjartastilla skulu syna adgat pegar skurdarbrettid er notad og halda taekinu sinu 30 cm
(12 tommum) fra brettinu.

GRILLHLIF

Verndadu Traeger Timberline grillid pitt med hagaeda sérsnidinni hlif sem er honnud til ad standast veduroflin.
bessa hardgerdu grillhlif er haegt ad kaupa a traegergrills.com.
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VIDHALD A GRILLINU

SOT- 0G FITUMYNDUN 0G FJARLZGING

begar vidarkogglar eru brenndir rélega mynda peir tjoru
og adrar lifreenar gufur sem blandast saman vid raka

og mynda sot. Sdtagnirnar péttast saman i hlutfallslega
svolum strompinum fra haegbrennandi eldi. bPar af leidandi
safnast upp sot i strompinum. Pegar kveikt er i soti
myndast gifurlega heitur eldur. Fituagnir i loftinu fara i
gegnhum eldunarsvaedid og eitthvad af peirri fitu safnast
saman innan a strompinum, likt og sotid, sem geeti aukid
haettuna a ikveikju.

Einnota Traeger bakkarnir fyrir fitubakkann geta hjalpad
vid ad halda grillinu pinu hreinu og minnkad haettu a
ikveikju.

Athuga verdur Traeger Downdraft Exhaust strompinn ad
minnsta kosti tvisvar a ari til ad athuga hvort sét og/eda
fita hafi safnast upp.

Einnig mun fita fra matnum leka ofan i fitubakkann
og sidan i Traeger fitumedhondlunarkerfi (TGMS).
TGMS samanstendur af (A) fitutrogi, (B) fiturennu,
og (C) fitubakka med einnota bakka (sja fyrir nedan).
Fita mun safnast upp a 6llum pessum stodum.

Alla hluta TGMS verdur ad skoda fyrir hverja notkun til ad
athuga hvort fita hafi safnast upp.

Ef sot eda fita hafa safnast upp verdur ad prifa pad burt til
ad minnka hzettuna a ikveikju.

b6 svo ad pad sé mikid rymi i grillinu skaltu varast ad
setja i pad of mikid af mat sem getur gefid fra sér mikid
af eldfimri fitu, svo sem meira en halft kilo af beikoni,
serstaklega ef ekki hefur verid vel hirt um grillid. Ef mikid
af eldfimri fitu hefur runnid nidur vid fyrri notkun er
radlagt ad prifa pa fitu ur grillinu adur en pad er notad
aftur.

. HREINSUN A FITU UR GRILLINU biNU:
HAETTA! Slékktu & rofanum OFF (0 stada) og taktu
rafmagnssnuruna ur sambandi.

VARUD! bad er audveldara ad prifa uppsafnada fitu begar
grillid er enn volgt—ekki heitt. Gaettu pess ad brenna pig
ekki. Radlagt er ad nota hanska.

Hreinsadu fitu reglulega ur TGMS. Ef of mikil fita er latin
safnast upp i fiturasinni eda er latin stifla rennuna geeti
kviknad i ut fra fitunni. Radlagt er ad prifa pessa stadi
reglulega.

Til ad athuga fitumagnio:

Fjarlaegdu einnota bakkann og settu nyjan i:

(1) Renndu fitubakkanum ut par til hann stédvast.

(2) Lyftu upp til ad fjarleegja lokid & fitubakkanum.

(3) Lyftu upp einnota bakkanum.

Til ad prifa fitumedhondlunarkerfio:
(1) Taktu grillgrindur og bakka ur grillinu.
(2) Fjarlaegdu vérnina fyrir fiturennuna.

(3) burrkadu trogid og rennuna hreint med eldhispappir.
Ef mikid er af uppsafnadri fitu skaltu nota skeid eda
svipad ahald til ad moka upp ur troginu og rennuni.




Fitubakkinn kemur med 5 einnota albokkum sem pegar er
buid ad koma fyrir. Haegt er ad kaupa fleiri einnota bakka
a traegergrills.com. Teemdu fitubakkann eins og parf; tidni
fer eftir notkun.

. YTRA YFIRBORD PRIFID:

HAETTA! Slokktu & adalrofanum (0 stada) og taktu
rafmagnssnuruna ur sambandi.

Notadu einnota klut eda tusku veetta i volgu sapuvatni
til ad purrka fituna utan a grillinu. EKKI nota ofnhreinsi,
rispandi hreinsiefni eda rispandi svampa a ytri yfirbord
grillsins.

. GEYMSLA UTANDYRA:

VARUD! Ef grillid er geymt Gti pegar rignir verdur ad gaeta
bess ad vatn komist ekki inn i kogglasiloid. Vidarkogglar
steekka mikid pegar peir blotna og peir munu stifla
rennuna. Settu alltaf Traeger grillhlifina yfir grillid pitt
begar pad er ekki i notkun. Haegt er ad kaupa sérsnidnu
grillhlifina a traegergrills.com.

. GRILLGRINDUR UR RYDFRiU STALI bRIFNAR.

VARUD! bad er best ad prifa grillgrindurnar pegar peer eru
ennpa volgar. Gaettu pess ad brenna pig ekki.

Radlagt er ad geyma prifabursta med I6ngu handfangi
nalaegt grillinu. Eftir ad pa hefur tekid matinn af
grillgrindinni skaltu bursta hana sem snoggvast med
burstanum. bad tekur adeins minutu og pa verdur grindin
tilbuin naest pegar pu vilt nota grillia.

. ASKA PRIFIN UR ELDST/EDINU 0G | KRINGUM bAD
(EFTIR HVERJAR 20 KLUKKUSTUNDIR AF NOTKUN):
HAETTA! Slokktu 4 adalrofanum (0 stada) og taktu
rafmagnssnuruna ur sambandi.

ADVORUN! Gakktu Ur skugga um ad grillid sé KALT adur
en askan er prifin.

ADVORUN! Adeins ma henda dskunni samkvaemt
eftirfarandi leidbeiningum.

Of mikil aska i eldsteedinu getur valdid pvi ad eldurinn
slokkni hja pér. Athugadu eldstzedid reglulega og prifdu
pad til ad fjarleegja uppsafnada 6sku. Mundu, adeins ma
prifa 6skuna ur eldsteedinu og i kringum pad pegar grillid
er KALT.

Fjarleegdu grillgrindurnar, fitubakkann og hitaspegilinn

til ad fa adgang ad eldstaedinu og innra sveedi grillsins.
Heegt er ad fjarleegja mikid af dskunni sem er fyrir utan
eldstaedid ur grillinu med litilli eldstaedisskoflu eda alika
ahaldi.

ADVORUN! Best er ad nota sérstaka ryksugu til ad
fjarleegja 6sku ur eldstaedinu, en syna verdur itrustu adgat
til ad fordast eldhaettu. Mundu, adeins ma prifa 6skuna ur
eldsteedinu pegar grillid er KALT.

Heimilisryksuga sem notar malmilat i stadinn fyrir
ryksugupoka veeri best fyrir petta verk. Hins vegar mun
naestum pvi hvada ryksuga sem er virka ef pessu ferli er
fylgt eftir.

Eftir ad buid er ad ganga ur skugga um ad askan i
eldstaedinu sé KOLD ma ryksuga dskuna ur eldstadinu.

a. Ef ryksugan pin notar ekki ryksugupoka skaltu teema
sofnunarilatid fyrst. Sidan skaltu ryksuga innan ar
eldstaedinu. begar eldstadid er hreint skaltu teema
sofnunarrymio tafarlaust i malmilatio sem lyst er hér
fyrir nedan. Gakktu ur skugga um ad engin aska sé eftir
i s6fnunarryminu.

b. Ef ryksugan pin notar einnota ryksugupoka skaltu
setja toman poka i hana. Sidan skaltu ryksuga innan
ur eldstaedinu. Pegar eldstaedid er hreint skaltu taka
pokann ur ryksugunni og setja hann tafarlaust i
malmilatid sem lyst er hér fyrir nedan.

FORGUN OSKUNNAR:

ADVORUN! Oskuna verdur ad setja i malmilat med péttu
loki. Lokad ilatid med dskunni aetti ad setja a eldpolid
golf & jérdinni, langt fra dllu sprengifimu efni, par til pvi
er endanlega fargad. Pegar 6skunni er fargad med pvi ad
grafa hana eda dreifa henni stti ad geyma hana i lokudu
ilatinu par til 6ll askan hefur kélnad alveg.

. SKURDARBRETTID PRIFID:

bvodu skurdarbrettid alltaf vandlega eftir notkun.
Fyrir pvott:

(1) Handpvottur eingdngu i volgu sapuvatni.
LATID EKKI LIGGJA i BLEYTI.

(2) Hreinsid med hreinu vatni.
(3) Latid loftporna.

MIKILVAEGT: Ef vidarskurdarbrettid er 1atid liggja i bleyti eda
pad pvegid i upppvottavél, getur pad skemmst.

ATH: Fordist of mikid sélarljos, til ad koma i veg fyrir
verpingu.

. Ef rafmagnssnuran er skemmd verdur ad skipta henni Gt

fyrir sérstaka snuru fra framleidanda eda pjonustuadila.

TRAEGERGRILLS.COM



ALGENGAR SPURNINGAR

Hér a eftir fara algengar spurningar og svor vid peim:

SPURNING SVAR

Af hverju Athugadu hvort rafmagnssnuran sé i sambandi. Ef rafmagnssnuran er tengd vid jardtengdan straumrofa

kviknar (ground fault circuit interrupter, GFCI) parf ad athuga hann og endurstilla ef bérf er 4. Byrjadu raesingarferlid.

ekki eldur Ef eldur kviknar ekki, sja naesta svar.

i arilli

:ﬁ:u;nu HATTA! Slékktu & rofanum (0 stada) og taktu rafmagnssnuruna dr sambandi. Fjarleegdu stjornbordid og
athugadu o6ryggid aftan a pvi. Skiptu um 6ryggi ef pad er sprungid. Settu stjornbordid aftur i.
Gakktu ur skugga um ad viftan fyrir loftflaedi og drifmadtorinn fyrir rennuna virki. Ef baedi virka parf ad skipta um
hitapipu. Ef annad eda hvorugt virka ekki skaltu hafa samband vid Traeger VIP-365 pjonustu vid vidskiptavini
(sja bls. 35) fyrir frekari adstod vid bilanagreiningu eda til ad leggja inn péntun.
Gakktu ur skugga um ad pad séu kogglar i kogglasildinu. Ef petta er i fyrsta sinn sem grillid er notad eda ef
kogglarnir hafa klarast i grillinu skaltu gefa naegan tima fyrir kogglana til ad fara ur kogglasildinu i eldsteedid
(pad getur tekid allt ad 7 mindtur).
Byrjadu raesingarferlid. Sja ,Hvernig a ad nota grillid“ a bls. 3. Ef pad eru enn ekki neinir kogglar i eldstadinu,
sja naesta svar.
Ef drifmdtorinn fyrir rennuna virkar (athugadu litlu viftuna aftan & métornum), liggur vandamalid i stafrsenu
styringunni sem verdur pa ad skipta um. Hafdu samband vid Traeger s6luadilann pinn eda Traeger VIP-365
bjonustu vid vidskiptavini (sja bls. 35) til ad leggja inn péntun.

Af hverju Ef drifmdtorinn fyrir rennuna virkar ekki en viftan fyrir loftflaedid virkar liggur vandamalid i rennukerfinu, sem

k?ma en'gir verdur pa ad athuga:

::::Iigtlaz;:a’ Hafdu slokkt & rofanum OFF (0 stada) og finndu litlu viftuna aftan & drifmétornum fyrir rennuna.
VARUBD! Fylgstu med viftunni og kveiktu a rofanum ON (I stada). Ef viftan snyst ekki skaltu slokkva a rofanum
OFF (0 stada). betta gefur til kynna bilun i drifmétornum fyrir rennuna og skipta verdur um hann. Hafdu
samband vid Traeger séluadilann pinn eda Traeger VIP-365 pjonustu vid vidskiptavini (sja bls. 35) til ad leggja
inn pontun.
Ef viftan snyst adeins og stdodvast sidan skaltu halda afram agd fylgjast med henni og slokkva a rofanum OFF
(0 stada). Ef viftan snyst adeins til baka gefur pad til kynna ad stifla sé i rennukerfinu, sem parf ad losa.
HATTA! Slékktu & rofanum (0 stada) og taktu rafmagnssnuruna dr sambandi. Taktu kdgglana ur
kogglasildinu. Gadu eftir ckunnugum hlutum og blautum eda nidurbrotnum kégglum, sem geta valdid stiflu
i rennukerfinu. Fjarleegja parf rennuna til ad losa um stiflu i rennukerfinu. Sja ,Hvernig fjarlaegi ég rennuna
ef hun stiflast?” & naestu bladsidu.

Af hverju Hitasveiflur eru edlilegar hja Traeger grillum. Miklar hitasveiflur geetu verid vegna vinds, lofthita, rangrar

sveiflast notkunar eda skorts a vidhaldi a grillinu

hitinn i

grillinu

minu?
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SPURNING SVAR

Hvernig fjarlaegi HATTA! Slékktu & rofanum (0 stada) og taktu rafmagnssniruna ur sambandi.
¢g rennuna ef hin VARUBD! Ef grillid er enn heitt skaltu leyfa pvi ad kélna alveg.

stiflast?
Fjarlaegdu allar hlifar sem parf til ad fa adgang ad drifmotor rennunnar.

Fjarleegdu skrufuna sem tengir drifmotorskaftid vid rennuskaftid og skrufuna sem heldur
rennupéttingunni i rennuleidslunni.

Notadu litinn skiptilykil eda tangir a rennuskaftid til ad snta rennunni rangszalis. Hiun mun snuast
skarpt par til hun losnar, sidan mun rennan snuast frjalst.

Fjarlaegdu rennuna og fjarleegdu alla koggla, dsku eda akunna hluti ur rennunni, rennuleidslunni og
eldstzedinu. (Sja leidbeiningar um rétta medhondlun og férgun a ésku a bls. 27.)

Pussadu ytra yfirbord rennunnar med midlungsgrofum sandpappir. Athugadu inni rennuleidsluna og
pussadu hana ef pess parf. Ryksugadu rykid ur rennuleidslunni og eldstaedinu pegar pu hefur lokid vid
ad pussa. Gakktu ur skugga um ad rennan snuist frjalst.

Festu rennuskaftid aftur vid drifmotorskaftid.

Hvernig vernda ég Notadu hlif yfir grillid til ad vernda malningaryfirbordid. Radlagt er ad nota Traeger grillhlif. Haegt er ad
malningaryfirbordid? | kaupa hlifar fra séluadila Traeger eda a vefsidunni okkar, traegergrills.com.

Notadu hagaeda bilabdn a ytri yfirbord grillsins 4 90 daga fresti. ADEINS MA BERA BON A KALT GRILL.

Hvar get ég keypt Hafdu samband vid Traeger s6luadila. Hann gaeti haft varahlutinn til a lager eda pantad hann fyrir pig.
varahluti i grillid
mitt?

Hafdu samband vid Traeger VIP-365 pjonustu vid vidskiptavini (sja bls. 35) til ad leggja inn péntun.

| badum tilfellum skaltu gefa upp nafn, simantmer, heimilisfang, model og radntmer grillsins
(sést & merkinu innan a lokinu fyrir sil6id) 4samt audkennisnumeri varahlutarins fra teikningunni
eda partalistanum.
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BILANAGREINING

VILLUSKILABOD

b6 svo pad komi sjaldan fyrir geetirdu stundum séd villu- eda advérunarskilabod a skjanum a stjornbordinu. Sja eftirfarandi lista
yfir moguleg vandamal og hvernig ma leysa ur peim:

VILLUSKILABOD LAUSN

High Temp Error (hatt hitastig) | Pessi villa birtist pegar hitinn inni i grillinu fer yfir 288°C (550°F) lengur en 45 sekundur.
Leyfdu grillinu ad kdlna og slokktu sidan a pvi. Fjarlaegdu alla eftirstandandi koggla

ur eldstaedinu og kveiktu aftur a grillinu. Hringdu i pjonustuverid ef vandamalid er
vidvarandi.

Low Temp Error (lagt hitastig) Pessi villa birtist ef hitinn inni i grillinu fellur nidur fyrir 49°C (120°F) i 10 minutur

og veldur pvi ad grillid slekkur a sér. Til ad laga petta parf ad fjarleegja alla kdggla ur
eldstaedinu og beeta fleiri kogglum vid i siloid. Slokktu a stjorntaekinu og kveiktu svo aftur
a pvi og kveiktu aftur a grillinu. Hringdu i pjonustuverid ef vandamalid er vidvarandi.

Temp Sensor Out (hamarkshiti) | Pessi villa birtist pegar hitinn inni i grillinu er 368°C (695°F) eda haerri lengur en
10 sekundur. betta geeti skapad haettuastand. Leyfdu grillinu ad kolna og kveiktu
svo aftur a pvi. Hringdu i pjonustuverid ef vandamalid er vidvarandi.

Failed to Ignite bessi villa birtist ef engir kdgglar eru eftir i grillinu eda ef ekki kviknadi & neistagjafanum.

(enginn eldur kviknar) Athugadu hvort ad pad séu kogglar i sildinu og hreinsadu eldstadid. Ef vandamalid er
vidvarandi skaltu skipta um neistagjafa eda hringja i pjonustuver.

Igniter Disconnect bessi villa birtist pegar stjorntaekid nemur ekki neistagjafann. Athugadu hvort ad

(neistagjafi ur sambandi) neistagjafinn sé tengdur og kveiktu aftur a grillinu. Ef vandamalid er vidvarandi skaltu
skipta um neistagjafa eda hringja i pjonustuver.

Fan Disconnected bessi villa birtist ef stjorntaekid nemur ekki viftuna. Gakktu ur skugga um ad viftan

(vifta ur sambandi) sé i sambandi og kveiktu aftur a grillinu. Pu gaetir purft ad skipta um viftuna eda hringja
i pjonustuverid ef vandamalid er vidvarandi.

Auger disconnected bessi villa birtist pegar stjorntaekid nemur ekki rennumatorinn. Athugadu hvort ad

(renna Gr sambandi) motorinn sé tengdur og kveiktu aftur a grillinu. Skiptu um rennumoétorinn eda hringdu
i pjonustuverid ef vandamalid er vidvarandi.

Auger Overcurrent bessi villa birtist ef rennumotorinn er skemmdur eda stifladur. Notadu Clear Auger

(ofhledsla i rennu) (hreinsa rennu) adgerdina i stiornvalmyndinni og kveiktu aftur a grillinu. Pu geetir purft
ad skipta um rennumator eda hringja i pjonustuverid ef vandamalid er vidvarandi.

Low Temp Warning bessi advorun birtist ef eldurinn slokknadi i grillinu og kviknadi ekki aftur. Athugadu

(1agt hitastig advérun) kogglana og kveiktu aftur a grillinu.

Ignition Warning bessi advorun birtist ef grillid hefur ekki numid ikveikju a aetludum tima. Athugadu

(kveikjuadvorun, tilkynning kogglana og kveiktu aftur a grillinu.

eingéngu i forriti)

Low Ambient Temp Pessi advorun birtist begar umhverfishitinn fer nidur fyrir -29°C (-20°F) lengur en

(lagur umhverfishiti) 30 sekundur. Pa svo ad stjorntaekid virki ennpa gaetu hafa ordid skemmdir a skjanum.

Ef kviknar a grillinu skaltu athuga hvort ad skjarinn virki eins og til er etlast. Ef ekki
kviknar a grillinu skaltu hita grillid og athuga hvort ad skjarinn og stjorntaekid virki eins
og til er eetlast. Hringdu i pjonustuverid ef pau virka ekki.

Probe Fell Out bessi advorun birtist ef kjothitameelirinn er ekki alveg inni i matnum. Skilabodin birtast
(kjothitamaelir datt tr) begar kjothitameelirinn er heitari en 104°C (220°F) & medan grillid er i gangi. Settu
kjothitameelinn aftur inn i matinn samkvaemt leidbeiningunum a bls. 19 og 20.

Bad Probe (kjéthitamaelir biladur) | bessi advorun birtist ef stjorntaekio greinir skammbhlaup i kjéthitamaelinum i 10 sekundur.
Skipta parf um kjothitameelinn. Fardu a traegergrills.com til ad panta nyjan kjothitameeli.

VILLUHREINSUN

Villur eru hreinsadar i valmyndinni Menu - Settings - Clear Notifications (valmynd - stillingar - hreinsa tilkynningar). Par sem
hver villa lzetur grillid kdlna mun adalskjarinn syna ,Cooling Down...“ (Kzelir) par til kélnun er lokid, . ef villa er hreinsud 4 medan
grillid er ad kolna. Athugadu ad sumar villur, eins og Temp Sensor Out munu virkjast aftur eftir ad paer hafa verid hreinsadar.
betta er merki um ad adstaedurnar sem ollu villunni hafa ekki breyst. Einnig er haegt ad hreinsa allar villur med pvi ad kveikja og
slokkva a grillinu, eins og margir notendur eru vanir.
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WiFIRE VANDAMAL/SPURNINGAR

Forritid synir stédug ,Lost
Connection Attempting to
Reconnect.” (Tenging slitnadi,
reyni ad endurtengjast)

Wi-Fi merkid gaeti verid veikt. Profadu ad faera grillid naer beininum eda beininn naer
grillinu eda baeta pradlausa netid hja pér.

Stada grills i forritinu sést sem
»Unknown.“ (6bekkt)

Profadu ad slokkva og kveikja a grillinu pinu.

Profadu ad tengja aftur saman netid i grillstillingunum:

. Fardu i Remote hluta forritsins (fjarstyring)

2. Veldu girataknid efst i haegra horninu a grillskjanum.

3. Veldu ,Re-Pair Network* (endurtengja net) i grillstillingunum:

Eyddu grillinu ar forritinu og tengdu pad fra Wi-Fi netinu pinu:
[. Fardu i Remote hluta forritsins (fjarstyring)

2. Veldu girataknid efst i haegra horninu a grillskjanum.

3. Veldu ,Delete Grill“ (eyda grilli) i grillstillingunum.

4, Nettenging endurtengd i grillstillingum.

Eg vil breyta/uppfaera nafnio
a grillinu minu.

. Fardu i Remote hluta forritsins (fjarstyring)
2. Veldu girataknid efst i haegra horninu a grillskjanum.
3. Veldu ,Edit Grill Name* (breyta nafni & grilli) i grillstillingunum.

Hvernig get ég séd hversu gott
Wi-Fi merkid er i grillinu?

. Fardu i Remote hluta forritsins (fjarstyring)
2. Veldu girataknid efst i haegra horninu a grillskjanum.
3. Veldu ,,Grill Settings* (grillstillingar), svo ,Network Settings“ (netstillingar)
4. Styrkur Wi-Fi merkis er syndur:
* Excellent (frabzert): styrkur merkis er > -50 db
* Good (gott): styrkur merkis er -50 til -59 db
* Fair (i lagi): styrkur merkis er -60 til -69 db
* Poor (slaemt): styrkur merkis er -70 til -79 db
* Unusuable (6nothaeft): styrkur merkis er < -80 db

Get ég kveikt upp i grillinu minu
mead forritinu?

Af oryggisastaedum er ekki haegt ad kveikja upp i grillinu i gegnum forritid.

Get ég slokkt a grillinu minu med
forritinu?

. Fardu i Remote hluta forritsins (fjarstyring)
2. Veldu girataknid efst i haegra horninu a grillskjanum.
3. Veldu ,,Shut Down Grill“ (slékkva & grilli)

Pad stendur ad grillid mitt sé
pegar tengt vid annan reikning.
Hvad zetti ég ad gera?

Hringdu i pjonustuverid.

Hvernig eyadi ég grilli af
reikningnum minum?

. Fardu i Remote hluta forritsins (fjarstyring)
2. Veldu girataknid efst i haegra horninu a grillskjanum.
3. Veldu ,Delete Grill“ (eyda grilli) i grillstillingunum.
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RAIII.EGGINGAR UM NOTKUN

bu getur breytt hitastiginu hvenaer sem er vid notkun til ad
haekka eda leekka eldunarhitann.

Til ad breyta a milli Fahrenheit og Celsius:

Veldu Temperature Units (hitameelieiningar) i Settings
(stillingar) valmyndinni. Snidu snuningshnappinum til ad
velja & milli grada i FAHRENHEIT (°F) og CELSIUS (°C).
Yttu & midjan hnappinn til ad stadfesta. Valin stilling er
merkt med *. NU muntu sja hitann syndar a pvi snidi sem
pu valdir.

. ADVORUN! Traeger Timberline grillid ma aldrei faera til
begar pad er heitt. Ef pu flytur grillid i 6kutaeki eftir ad
hafa notad pad skaltu ganga ur skugga um ad eldurinn sé
alveg slokktur og ad grillid sé kalt adur en pu setur pad
inn i 6kutzekid. Settu aldrei vatn i eldsteedid, pad stiflar
rennuna.

. Traeger Timberline grillid er hannad fyrir notkun med lokid
nidri. Ef eldad er med lokid opid lengir pad eldunartimann
toluvert.

. VARUD! Bzettu aldrei vid kogglum i eldstaedid med
hendinni. Pad er haettulegt og pu gaetir hlotid alvarleg
brunasar. Ef kdgglarnir klarast og eldurinn slokknar a
medan pu ert ad elda skaltu leyfa grillinu ad kélna alveg
og byrja upp a nytt med leidbeiningunum um ,prif a siloi”
abls. 22.

. VARUD! Gakktu Ur skugga um ad hitaspegillinn sé rétt
stadsettur a festingunum sinum. Ef hann situr ekki rétt
gaetu beinn hiti og logar komid upp ur eldstaedinu og
kveikt i fitu i grillinu.

. Taktu avallt med i reikninginn pa gerd af mat sem pu eldar.

® bunnar matarsneidar purfa heerri hita og leegri
eldunartima, en pykkari sneidar purfa lagan hita og
lengri eldunartima.

¢ Graenmeti purfa lengri eldunartima en kjot vid sama
hitastig.

® Geettu pess alltaf ad kjarnhiti kjotsins sem pu eldar sé
oruggur fyrir neyslu.

* Vermiadgerdin er ekki honnud til ad elda matinn pinn
almennilega.
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7. ABVORUN! Ef eldurinn i eldstzedinu slokknar & medan

reyking fer fram og pad eru ndgu mikid af kogglum eftir

i kogglasildinu, er mikilvaegt ad fylgja pessum skrefum. Ef

bad er ekki gert getur ordid of mikill eldur i grillinu vegna

of mikils magns af dbrenndum kogglum i eldstaedinu.

e HEETTA! Slokktu a adalrofanum aftan a grillinu
(0 stada) og taktu rafmagnssniruna Ur sambandi.
Leyfdu grillinu ad kdlna alveg. Opnadu lokid og taktu
ut allan mat, grillgrindur, fitubakka og hitaspegil.

* ADVORUN! Reykhztta
Of mikid af kogglum geta verid til stadar pegar kveikt
er upp i grillinu, sem valda ovenjupykkum, hvitum reyk
sem endist lengi. Ef petta gerist skaltu slokkva a grillinu
med aflrofanum og taka pad ur sambandi. Ef petta
astand heldur afram nogu lengi getur gas byggst upp
vegna ikveikju og kviknad i pvi, svo ad grillid ,ropar”.
Ef pessi ropi verdur og grillid pitt hefur ekki fengid rétt
vidhald eins og lyst er i kaflanum ,Vidhald a grillinu”“ a
bls. 26-27, getur pad valdid fitueldi. Til ad lagfzera petta
astand skaltu lata grillid kolna alveg, fjarlaegdu allra
innri hluta pess og prifdu vandlega alla dsku og koggla
ar grillinu og eldstaedinu (sja bls. 27 ,Hvernig 4 ad prifa
osku innan Ur eldstaedinu og i kringum pad*).

* ADVORUN! Fjarlzegdu alla 6brennda koggla
og osku innan Ur eldsteedinu og i kringum pad.

(Sja leidbeiningar um rétta medhéndlun og forgun
a dsku a bls. 27)

e Adur en pu setur hitaspegilinn, fitubakkann og
grillgrindurnar aftur i, skaltu setja rafmagnssnuruna
aftur i samband vid jardtengda innstungu og kveikja
a rofanum ON (I). Kégglarnir zttu ad detta ofan i
eldstzedid og hitapipan atti ad byrja ad hitna (hun
byrjar ad gléa). VARUB! Ekki snerta hitapipuna.

* pegar logar byrja ad koma upp ur eldstaedinu skaltu
slékkva & rofanum (0 stada). Leyfdu grillinu ad
kdlna. Nu geturdu sett hitaspegilinn, fitubakkann,
grillgrindurnar og matinn aftur inn i grillid.



8. KOLSYRINGUR:

ADVORUN! Fylgdu pessum leidbeiningum til ad koma i veg
fyrir ad petta litlausa, lyktarlausa gas valdi pér, fjolskyldu
pinni, geeludyrum eda 6drum eitrun.

Lzerdu hver einkenni kolsyringseitrunar eru: hofudverkur,
svimi, prottleysi, 6gledi, uppkdst, svefnhofgi og ruglingur.
Kolsyringur dregur ur getu blddsins til ad bera med

sér surefni. Lagt surefnismagn i blédinu getur valdid
medvitundarleysi og dauda.

Leitadu leeknis ef pu eda adrir syna einkenni sem likjast
kvefi eda flensu pegar pid eldid med pessu teki eda
nalaegt pvi. Kolsyringseitrun er audveldlega haegt ad rugla
saman vid kvef eda flensu og er oft greind of seint.
Afengis- og eiturlyfjaneysla geta aukid a ahrif
kolsyringseitrunar.

Kolsyringur er sérstaklega haettulegur modur og barni

a medgongu, ungabornum, 6ldrudum, reykingafolki og
folki med sedakerfisvandamal a bord vid blodleysi eda
hjartasjukdom.
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9. MEDHONDLUN AFITU:

VARUD! Eldar sem kvikna vegna fitu verda vegna
ofullnaegjandi umhirdu a grillinu og vegna pess ad Traeger
fitustjornunarkerfid (Traeger Grease Management
System, TGMS) er ekki prifid nogu reglulega (sja ,Vidhald
a grillinu“ & bls. 26-27). Ef svo dliklega vill til ad eldur
kviknar ut fra fitu a8 medan grillid er i notkun parf ad
slokkva a grillinu og hafa lokid nidri par til eldurinn er
alveg slokknadur. Aldrei ma hafa lokid opid @ medan
eldurinn logar. Stradu matarsdda yfir eldinn ef hann
slokknar ekki.

VARUD! Gaettu bess ad brenna pig ekki. Ef petta virkar
ekki skaltu taka matinn geetilega ur grillinu og hafa

lokid nidri par til eldurinn er alveg slokknadur. Mundu

ad geeta pess ad brenna pig ekki. Fjarlaegdu allra innri
hluta grillsins pegar pad er ordid alveg kalt. Prifdu burt
alla uppsafnada fitu ur TGMS. Skiptu um fitubakka og
grillgrindur, kveiktu aftur a grillinu og haltu afram ad elda.

Einnota Traeger bakkarnir fyrir fitubakkann geta hjalpad
vid ad halda grillinu pinu hreinu og minnkad hzettu a
ikveikju.

TRAEGERGRILLS.COM
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bJONUSTUN OG ABYRGD

FRAMURSKARANDI bJONUSTA TRAEGER VID
VIDSKIPTAV|NI er i fremsta flokki. Ef pu vilt spyrja einhvers vardandi Traeger grillid pitt

S 2 eda fa radleggingar um hvernig a ad elda kalkuninn fyrir pakkargjordarhatidina i fyrsta skiptid, geta

reyndir sérfraedingar okkar adstodad pig. Vid erum til stadar 365 daga arsins, lika alla fridaga, pvi vid

erum kokkar—ekki bankastarfsmenn.

Ef big vantar adstod vid samsetningu eda uppsetningu, varahluti eda pjénustu vid vidskiptavini (adeins & ensku,
takk), geturdu hringt, sent télvupdst eda skrifad okkur bréf til:

TRAEGER’'S CUSTOMER SERVICE
Simi: [-844-9WiFIRE
6:00 f.h. - 8:00 e.h. MT
Netfang: service@traegergrills.com

TRAEGER PELLET GRILLS LLC
1215 E. Wilmington Ave.
Salt Lake City, UT 84106

3JA ARA TAKMORKUD ABYRGD (ADEINS i
BANDARIKJUNUM)

Traeger Pellet Grills LLC mun utvega nyjan varahlut fyrir hvern pann hlut sem telst vera galladur. Senda verdur upphaflega hluti,
sem Traeger varahlutadeildin hefur sampykkt ad taka vid, med fyrirframgreiddri sendingu.

Pessi abyrgd naer ekki til kostnadar vid vinnu i tengslum vid greiningu eda skipti a golludum hlutum, eda til sendingarkostnadar.

Traeger Pellet Grills LLC ber enga abyrgd a afleiddu tjoni eda slysatjoni samkvaemt pessari abyrgd eda nokkurri annarri abyrgg.
Pessi abyrga veitir neytanda sérstok lagaleg réttindi og vidskiptavinurinn gaeti notid annarra réttinda sem eru mismunandi a milli
fylkja.

Abyrgdin fellur ar gildi ef taekid er ekki sett saman eda notad i samraemi vid leidbeiningarnar sem fylgja med pvi; ef takid er
endurselt eda skipt til annars eiganda; ef hlutir, fylgihlutir eda eldsneyti sem passa ekki vid teekid hafa verid notud; ef taekid
hefur verid notad i grédaskyni eda a matsolustad eda ef notandinn hefur farid illa med taekid eda ekki hirt rétt um pad.

Traeger Pellet Grills LLC gzeti purft sénnun fyrir kaupdagsetningu pinni, til ad geta unnid ur abyrgdarkrofu. Geymdu kvittunina
eda reikninginn fyrir kaupunum asamt pessu vottordi & 6ruggum stad.

A <4y
TRAEGER

WOOD FIRED GRILLS
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Traeger Pellet Grills LLC
1215 E. Wilmington Ave
Salt Lake City, UT 84106

traegergrills.com

GEFDU

LIFINU
BRAGD

FABU FULLA NYTINGU UT UR GRILLINU biNU
MED TRAEGER SNJALLFORRITINU

FYLGSTUMED OKKUR @TRAEGERGRILLS
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