NAUDOTOJO

_ VADOVAS.

PAGRINDINE GAISRY PRIEZASTIS — REIKALAUJAMY ATSTUMY
(ATVIROS VIETOS) TARP DEGIYJU MEDZIAGY NESILAIKYMAS
TODEL LABAI SVARBU, KAD SIS GAMINYS BUTY MONTUOJAMAS TIK
VADOVAUJANTIS SIOMIS INSTRUKCIJOMIS.
SVARBU: ISSAUGOKITE, KAD GALETUMETE PASINAUDOTI VELIAU
TFBOIWLE/WLEC

TFBBSWLE/WLEC

ATIDZIAI PERSKAITYKITE




SVARBUS SAUGOS NURODYMAI

PRIES MONTUODAMI IR NAUDODAMI JRENGIN] PERSKAITYKITE
VISAS INSTRUKCIJAS

Prie§ montuodami ir naudodami §j granulémis kurenama prietaisg perskaitykite visg $j vadova. Nesilaikant Siy instrukcijy
galima apgadinti turtg, patirti kiino suzalojimy ar net zati. Susisiekite su vietinémis pastaty priezitros ir prieSgaisrinémis
tarnybomis, kurios suteiks informacijos apie apribojimus ir montavimo reikalavimus, taikomus jlsy Salyje.

Maisto ruoSimas naudojant medienos granules uztikrins malonuma, kuriuo jus, jusy biciuliai ir artimieji galés megautis
mety metus. Naujasis , Traeger” grilis specialiai sukurtas taip, kad maistg galétuméte paruosti nesudétingai, o skoninés
jo savybés baty tobulos.

Kaip ir naudojant kitus grilius bei maisto ruosimo prietaisus, degant medziagai (medienai, dujoms ar anglims) susidaro
organiniai dujy junginiai, iSsiskiriantys j aplinkg maisto gaminimo metu. Vienas i$ tokiy junginiy gali buti ypac pavojingas.
Tai — anglies monoksidas. Lauke, atviroje aplinkoje, anglies monoksidas savaime iSsisklaido nesukeldamas kenksmingo
poveikio.

ISPEJIMAS! Laikykités toliau nurodyty rekomendacijy, kad jus, jisy $eimos nariai, augintiniai ir kiti asmenys
neapsinuodytuméte Siomis bespalvémis ir bekvapémis dujomis.

* Anglies monoksidas ypac kenksmingas nésciosioms
ir vaisiui, naujagimiams, senyvo amziaus zmonéms,
rukaliams ir zmonéems su sutrikusia kraujotaka, pvz.,
sergantiems anemija ar Sirdies liga.

e |sidemeékite apsinuodijimo anglies monoksidu pozymius:
galvos skausmas, svaigimas, silpnumas, pykinimas,
vemimas, mieguistumas ir sutrikimas. Anglies
monoksidas silpnina kraujo gebéjima pernesti deguon.

Dél mazo deguonies kiekio kraujyje galima prarasti e Traeger” grilj naudokite tik lauke, pastatytg ant nedegiy
sgmone ir mirti. grindg ir atokiai nuo degiy medziagy.
e Jeijums ar kitiems asmenims atsiranda j persalimg e Siam jrenginiui niekada nenaudokite benzino, benzininio

Zibintuvy kuro, zibalo, angliy uzdegimo skyscio ar
degiyjy skysciy, kad uzdegtumeéte arba sustiprintuméte
ugnj. Kai naudojate §j prietaisg, visus panasius skyscius
laikykite kuo atokiau.

ar gripg panasiy simptomuy, kreipkités j gydytoja.
Apsinuodijimas anglies monoksidu gali buti lengvai
supainiotas su persalimu ar gripu, todél daznai
diagnozuojamas per vélai.

e Alkoholio ir narkotiky vartojimas gali sustiprinti
apsinuodijimo anglies monoksidu poveik|.

SVARBU: ATIDZIAI PERSKAITYKITE IR ISSAUGOKITE, KAD GALETUMETE PASINAUDOTI VELIAU.
Jei montuojate §j prietaisg kitam asmeniui, pateikite §j vadova jo savininkui, kad jis galéty perskaityti, iSsaugoti ir
pasinaudoti véliau.

PAVOJUS!

Klientams i$ Siaurés Amerikos:

e Jjunkite j tinkama 3 kontakty elektros lizda.

e Btinas elektros tiekimo Saltinis su GFCI apsauga.
Norint iSvengti elektros smugio pavojaus, jzemintas
3 kontakty elektros lizdas turi buti lengvai pasiekiamas
1,8 m (6 pédy) ilgio laidu. Montuodami elektros lizdg
laikykités nacionaliniy elektros jrenginiy jrengimo
taisykliy, taip pat vietos taisykliy ir reglamenty.

Klientams i$ Europos Sajungos:

e |junkite j tinkama jZzemintg elektros lizda.

* Nepasalinkite jzeminimo kontakto ir kitaip
nemodifikuokite kistuko. Nenaudokite adapterio
ar ilginamojo laido.

PAVOJUS!

* Prietaise teka pavojinga jtampa, kuri gali sukelti smugj,
nudegima ar zutj. Pries atlikdami grilio priezitros darbus
atjunkite maitinimo laidg, nebent Siame naudotojo
vadove buty nurodyta kitaip.

e Arti grilio niekada nenaudokite ir nelaikykite degiujy
skysciy.

e Noredami uzkurti ugnj grilyje, niekada nenaudokite
benzino ar uzdegimo skyscio.



ISPEJIMAS!

Dumy pavojus

Uzkuriant grilj dél granuliy pertekliaus gali susidaryti

nejprastai tirsti, balti dimai, kurie ilgai tvyro ore. Tokiu

atveju isjunkite grilj pagrindiniu maitinimo jungikliu ir

iStraukite kiStuka. Jei tokia situacija uzsitesia, dél dalinio

uzdegimo gali susidaryti dujy, kurios jkaista ir dangtis ima

kilnotis jas iSleisdamas. Jei dangtis kilnojasi dél dujy, o

skyriuje ,Grilio priezitra®, gali uzsidegti susikaupe riebalai.

Norédami iSspresti Sig problema, leiskite griliui visiSkai

atvésti, pasalinkite visus vidinius komponentus ir kruopsciai

iSvalykite visus pelenus bei granules is grilio ir ugniakuro

(zr. 27 psl. esantj skyriy ,Peleny valymas ugniakuro viduje

ir iSoréje”).

ISPEJIMAS!

Pavojus nudegti

Naudojant grilj dauguma jo daliy labai jkaista. Reikia imtis

visy atsargumo priemoniy, kad baty iSvengta nudegimy

tiek naudojant grilj, tiek véliau, nes po naudojimo jis kurj

laikg dar buna karstas.

* Niekada nepalikite grilio be priezitros, kai Salia yra
mazy vaiky.

* Niekada nejudinkite grilio, kai jis veikia.

e Jei ketinate perkelti ar pervezti grilj, pries$ tai leiskite jam
visiSkai atvesti.

ISPEJIMAS!

Gaisro pavojus

» Naudodami grilj uztikrinkite, kad tarp grilio ir degiy
medziagy bty MAZIAUSIAI 45,7 cm (18 coliy)
atstumas.

e Naudojant grilj, kai vir$ jo yra degiy medziagy, reikia
uztikrinti MAZIAUSIAI 102 cm (40 coliy) atstuma.

45,7 cm
(18 col.)
-
45,7 cm
(18 col.)
 —

PASILIKITE SIA INSTRUKCIJA

ISPEJIMAS!

Oro tarSos pavojus

e Surinkite ir naudokite §j grilj TIK vadovaudamiesi
instrukcijomis, pateiktomis surinkimo vadove ir Siame
naudotojo vadove.

o Sis grilis skirtas NAUDOTI TIK LAUKE.

e Grilyje niekada nenaudokite Sildymo kuro granuliy, nes
jose gali bati pavojingy tersaly ir priedy.

DEMESIO!

e MedZio granules visada laikykite sausoje vietoje, toliau
nuo Siluma skleidzianCiy prietaisy ir kity kuro talpykly.

e PasirGpinkite, kad grilis bty $varus. Zr. valymo
instrukcijas, pateiktas Siame naudotojo vadove.

» Nenaudokite priedy, kurie néra skirti Siam griliui.

e Noredami iSgauti geriausius rezultatus ir skonj,
naudokite originalias , TRAEGER* PREKES ZENKLO
KIETMEDZIO GRANULES.

* Net jei grilyje yra daug vietos, bukite atsargus dédami
didelj kiekj maisto, i$ kurio gali iSsiskirti daug degiy
riebaly, pavyzdziui, nedékite daugiau kaip pusés
kilogramo kiaulienos, ypac jei grilis nebuvo gerai
liko daug degiy riebaly, primygtinai rekomenduojama
iSvalyti riebalus prieS gaminant naujus patiekalus.

Klientams i$§ Europos Sajungos:

o Sis prietaisas neskirtas naudoti silpnesniy fiziniy,
jutiminiy ar psichiniy gebéjimy asmenims (jskaitant
vaikus) arba stokojantiems patirties ir ziniy asmenims,
paaiskina, kaip naudotis prietaisu.

e Butina prizidréti vaikus ir uztikrinti, kad jie nezaisty su
prietaisu.

102 cm
(40 col.)
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KODEL VERTA RINKTIS

MEDIENOS GRANULES?

Mes patys gaminame 100 % natiiralaus kietmedzio granules, uztikrindami, kad hiity naudojama tik
geriausios kokybes mediena, kuri leidZia iSgauti puiky gaminamo maisto skonj ir yra efektyvi bei patikima ja kirenant. Negalime garantuoi,
kad kity gamintojy granules leis pasiekti to paties, todél visada rekomenduojame naudoti muisy granules, kurios uztikrina optimaly rezultata.

KIETMEDIS'

Jokiy uzpildy ar nenaturaliy priedy - tik tikras’
kietmedis, suteikiantis skoniuigrynumo.
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GRILIO PRIEZIURA -

VIENAS MALONUMAS

ISLAIKANT GRIL) SVARU ir neleidZiant kauptis riehalams ar neSvarumams uztikrinamas grynas medienos
dimo grilio patiekaly skonis. Geriausias btidas palaikyti Svarg - rinktis maisy valymo ir prieZitiros priemoniy gaminius,
kuriuos galite jsigyti i$ vietinio platintojo ar internetu apsilanke traegergrills.com.

950 ML

TRAEGER“VISISKAI NATURALUS = . ,.
VALIKLIS (¢S, =

TRAEGER
—ALLRATURAI —

Naudodami miisy valiklj ,All Natural Cleaner*,
islaikykite savo grilj tokj Svary ir spindintj,
koks buvo ta diena, kai jj nusipirkote.

- —

9 VNT.

RIEBALU KIBIRELIO

Naudodami muisy allumlmmus
ideklus be vargo galésite palalky
riebaly kibirélio § svarq

SVNT.

RIEBALU N NUVARVEJIMO INDO%

Tai lengyi vienkartiniai jdeklai, pa mmtl
i$ kars¢iui atsparaus aliuminio’= juos - 4
naudodami galite greitai susnvarkytn tohgu, S
naudotis savo ,,Traeger prletalslr S S

£x &
e op W J

8 col. x 150 péd. Ko
» 1 RAEGER X\ OREN‘

Sis FDA patvirtintas popierius p d
islaikyti mesa sultmgg ir kartu pasiz
pralaidumu, kuris leidzia prasiskverbti
diimui.




PAZINKITE SAVO GRIL)

Kaip surinkti ir sumontuoti , Traeger” grilj ,Timberline®, Zr. surinkimo vadove.

GRILIO DALYS IR FUNKCIJOS

Aprasas

Grilio durelés

Dalis

Aprasas

Bet kokiam pagrindui tinkamos kojos su ratukais

Dureliy rankena

Atjungiamas maitinimo laidas

Virsutinés grilio grotelés

Piltuvo valymo durelés (grilio galinéje puséje)

Vidurinés grilio grotelés

Priekiné lentyna

Apatinés grilio grotelés

s1raeger” valdiklis su technologija ,WiFIRE®

Riebaly nuvarvéjimo padéklas

Granuliy piltuvas

Ugnies pertvara

Pagrindinis maitinimo jungiklis
(grilio galinéje puséje)

Soniné lentyna

Mésos zondas

Riebaly pasalinimo sistema

Granuliy piltuvo vidus su grotelémis

Kojeliy savarzos

0000 06606000

Pjaustymo lentelé (dedama ant piltuvo)

00000 00000

Kojos su fiksuojamais ratukais




STATINES FORMA

Granuliy piltuvas yra 10,8 kg (24 sv.) talpos, todél galésite
gaminti iStisas valandas, atsitraukti nuo grilio ir grjZti prie
pramogy su draugais ir Seima.

GROTELIY DALIS

»Traeger” griliy skiriamasis bruoZas - statinés forma,

kuri leidZia sukurti sikurine konvekcija. Dél jos kepimo
kameroje jkaitintas diminis oras cirkuliuoja aplink maista
ir tolygiai apkepa jj i$ visy pusiy.

PAZANGIOS TECHNOLOGIJOS VALDIKLIAI

»Traeger” grilio groteliy dalies plotas yra 0,55-0,84 m?
(850-1300 col.?), todél galite priruosti kepsniy su T
formos kaulu ar Sonkauliuky visam vakaréliui ir dar liks
pakankamai vietos ruosti garnyrui.

UNIVERSALUMAS

. W NE uwwuE O uww

Reguliuojama trijy pakopy nertidijanciojo plieno groteliy
sistema suteikia jvairiy galimybiy: gaminkite ant abiejy
grilio groteliy tikrai puotai; iSimkite virSutines groteles,
jei kepate aukstesnius maisto produktus, pavyzdZiui,
milziniska kalakuta; nuleiskite apatines groteles |
skrudinimo padétj, kad maistas buty su tobulomis

grilio Zymeémis.

»Iraeger” grilj , Timberline® valdyti taip paprasta, kaip
iSsitraukti telefona. Atsisiyskite recepty i§ musy , Traeger”
programeélés ir automatiskai nustatykite bei reguliuokite
temperatiirg naudodami technologija ,WiFIRE". Operacinei
sistemai ,Android” programéle galite atsisiysti i$ ,Google Play
Store"; jei naudojate ,Apple”, eikite j ,App Store”. Informacijos
apie tai, kaip naudotis programéle, rasite adresu traegergrills.
com/app. Instrukcijas, kaip prisijungti prie ,Wi-Fi“ zr. kitame
puslapyje, skyriuje ,,Grilio prijungimas®.

JOKIU LIEPSNY

Mediena kirenamuose , Traeger” griliuose maistas gaminamas
naudojant netiesioginj karstj, todél nereikés jaudintis, kad
uzsiliepsnos nuvarvéje riebalai, o bjauriis ugnies kamuoliai
sugadins jusy maista. Visi riebalai nuvarva j iSorinj riebaly
nuvarvejimo padékla ir i$ ten lengvai pasalinami.

PASTABA DazZnai keigiant , Traeger* riebaly nuvarvéjimo
padéklo jdéklus bus lengviau grilj iSlaikyti Svary ir
sumazes riebaly uzsiliepsnojimo pavojus.

A ISPEJIMAS! Pasirtipinkite, kad grilis baty varus.

Zr. skyrius ,Naudojimo patarimai® ir ,Grilio priezitira“.

TRAEGERGRILLS.COM



PAZINKITE SAVO GRIL] cresivvs)

,,Wi"RE“ EI.EKTH“NINIS VAI.DIKI.IS s1raeger” grilis , Timberline® yra su moderniu ,Traeger” valdikliu, kuriame jdiegta

technologija ,WiFIRE", palaikanti ,Wi-Fi“ rysj. Prie$ pradedant naudoti grilj pravartu susipaZzinti su jvairiomis valdymo skydelio
funkcijomis.
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PASTABA ,Traeger” griliams
temperaturos svyravimai yra
jprasti. Bet kokj stipresnj svyravima
gali lemti véjas, oro temperattira,
netinkamas naudojimas ar
nepakankama grilio priezitra.

o)

P
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BUDEJIMO REZIMO MYGTUKAS

Siuo mygtuku jiunkite arba iSjunkite elektroninj valdiklj,
kai grilio pagrindinis maitinimo jungiklis (esantis grilio
galinéje puséje) yra jjungtas (I). Norédami paleisti
iSjungimo cikla, palaikykite nuspaude 3 sekundes.

Po kiekvieno gaminimo visada paleiskite visiSko grilio
iSjungimo cikla. Daugiau informacijos rasite skyriuje
,Grilio priezitra®“.

PASIRINKIMO RATUKAS

Sukite ratuka, kad pereituméte aukstyn ir Zzemyn per
rodoma meniu. Jei norite pasirinkti, paspauskite ratuko
vidurj.

BUSENOS EKRANAS

Rodo esamg temperatura, gaminimo programos busena,
likusj gaminimo laikg ir t. t.

MESOS ZONDO LIZDAS
Prijunkite mésos zondg prie lizdo norédami patikrinti
patiekalo temperatuira.

TIMER (LAIKMATIS)

Laikmatis jtaisytas tik dél jisy patogumo; grilio veikimas
nuo jo nepriklauso. PavyzdZiui, jei norite mésg palaistyti
po 15 minuéiy, nustatykite laikmatj 15-ai minuéiy.
Pasibaigus laikui pasigirs signalas.

@© suPER SMOKE (DAUGIAU DUMU)

Naudodamiesi griliu, kai gaminimo temperatura yra
74-107 °C (165-225 °F), bet kada galite pasirinkti
SUPER SMOKE (daugiau diimy), kad i$siskirty daugiau
diimy, suteikianciy papildomo diimy skonio.

KEEP WARM (ISLAIKYTI SILTA)
Si funkcija i$laiko 74 °C (165 °F) grilio temperatiira, kad
maistas islikty Siltas, bet neperkepty.

© menu (MENI)

Pasirinke MENU (meniu) galite nustatyti mésos zondg ir
sinchronizuoti grilj su namy internetu bei nuostatomis.

© iGNiTE (UzDEGTI)

Norédami jjungti grilj, spauskite mygtuka IGNITE (uZdegti).

GRILIO PRIJUNGIMAS

Jei norite prijungti grilj prie ,Wi-Fi“, vadovaukités
pateiktomis instrukcijomis. Jei norite daugiau suzinoti apie
+WIFIRE", ,Traeger programéle ir daugiau prijungimo bidy,
apsilankykite adresu traegergrills.com/app.

PASTABOS

o |sitikinkite, kad jlisy iSmaniajame jrenginyje veikia

naujausia operacine sistema.

® Norint prijungti grilj prie ,Wi-Fi“, grilis turi biti jjungtas.

2.

3.

|sitikinkite, kad pagrindinis maitinimo jungiklis yra
jjungimo padétyje (I), o grilio valdiklio ekrane rodomas
pradzios ekranas.

Atsisiyskite , Traeger” programeéle i$ ,Google Play“
parduotuvés, jei naudojate ,Android“ jrenginj, arba
atsisiyskite is ,App Store*, jei naudojate ,Apple®.
Jsitikinkite, kad jusy jrenginys prijungtas prie to ,Wi-Fi“
tinklo, prie kurio norite prijungti grilj.

Atverkite , Traeger” programéle ir vadovaukités instrukcijomis.

PATARIMAI

* Rysj lengviausiai uzmegsite, jei grilis bus atsuktas

,Wi-Fi“ marsrutizatoriaus kryptimi, grilio antena bus
nukreipta zemyn, o ,Wi-Fi“ signalas bus stiprus.

»Wi-Fi“ stiprintuvas gali padidinti ,Wi-Fi“ rySio stipruma.



GRILIO PARUOSIMAS NAUDOTI

§| PR“CED“HA TAIK“MA TIK IK“RIANT GHII.I PIRMA KARTA. Norint uztikrinti tinkama grilio veikimg pirmiausia

reikia paruosti sraigta, t. y. pripildyti sraigto vamzdj granuliy.

KISTUKAS [VAIRIUOSE REGIONUOSE GALI ATRODYTI SKIRTINGAI.

Kai pagrindinis maitinimo jungiklis yra iSjungimo padeétyje
(0), prijunkite maitinimo laidg prie tinkamo jZeminto elektros
lizdo.

>Prime Auger
>Clear Auger Jam

SUPER KEEP IGNITE
>Back

SMOKE WARM

Paspauskite MENU (meniu), kad bty parodytas pagrindinis
meniu. Pasukite valdymo ratuka ir pasirinkite AUGER
(sraigtas), tada pasirinkite ,,Prime Auger (paruosti sraigta).

Sraigto vamzdis per kelias minutes prisipildys granuliy ir
pradeés tiekti jas j ugniakura. Pasigirdus funkcijos ,Prime
Auger” (paruoéti sraigtg) laikmacio signalui, pasirinkite
,Done* (atlikta).

| piltuva pripilkite , TRAEGER* FIRMINIY KIETMEDZIO
GRANULIY.

A ISPEJIMAS! Naudokite TIK ,TRAEGER“ PREKES
ZENKLO KIETMEDZIO GRANULES, kurios specialiai
sukurtos naudoti musy griliuose. Niekada nenaudokite
grilyje Sildymo kuro granuliy.

Press dial
to set temp

m eEP MENU IGNITE

MOKE WARM

PradZios ekrane pasirodys uzra$as ,Press dial to set temp.” (pasukite
ratuka, kad pasirinktuméte temperatiira). Pasukite valdymo ratuka
pagal laikrodZio rodyklg, kad nustatytuméte 177 °C (350 °F).
Paspauskite IGNITE (uZdegti), uZdarykite grilio dureles ir jjunkite grilj
dvideSim¢iai minuciy, kol bus pasiekta nustatyta temperatira.

PASTABA Visais atvejais, kai nurodoma
pasirinkti ar patvirtinti meniu parinktj,
pasukite valdymo ratuka j reikiama padétj ir paspauskite
jo centra, kad jlisy pasirinkimas bty uzfiksuotas.

TRAEGERGRILLS.COM



GRILIO PARUOSIMAS NAUDOTI eswvs)

Press dial
to set temp

Nustatykite 260 °C (500 °F) temperatiirg ir leiskite griliui
veikti dar 30 minuciy.

PASTABA Jei besisukdamas sraigtas stringa, leiskite
griliui visiSkai atvésti, tada paspauskite MENU (meniu),
kad buty parodytas pagrindinis meniu. Pasukite ratuka,
kad pasirinktuméte AUGER (sraigtas), tada pasirinkite
,Clear Auger Jam* (pasalinti sraigto strigtj). Sraigtas
60 sekundziy suksis atgal, kad buty paSalintos visos
jstrigusios granulés.

ISjunkite grilj paspausdami ir 3 sekundes palaikydami
nuspaustg budéjimo reZimo mygtuka, taip paleisdami
iSjungimo cikla. Pasibaigus visisSko isjungimo ciklui grilis bus
paruostas naudoti.




GRILIO NAUDOJIMAS

KIEKVIENA KARTA IMANT NAUDOTI GRIL) REIKIA ATLIKTI SIUOS PRADINIUS VEIKSMUS.

KISTUKAS [VAIRIUOSE REGIONUOSE GALI ATRODYTI SKIRTINGAL. Paspauskite budéjimo rezimo mygtuka, kad pabudintuméte
grilj.

Prijunkite maitinimo laida prie tinkamo jZeminto elektros
lizdo ir nustatykite pagrindinj maitinimo jungiklj j jjungimo
padétj (I).

A ISPEJIMAS! T

¢ Naudodami grilj uztikrinkite, kad tarp grilio ir

) = 5 R . ® Atsisiunte j savo telefona , Traeger” programele , WiFIRE®
degiy medZiagy buty maZiausiai 45,7 cm (I8 coliy)

elektroninj valdiklj galésite valdyti dar patogiau. Jei

atstumas. norite prijungti grilj, atsisiyskite , Traeger” programéle ir

* Naudokite TIK ,TRAEGER“ PREKES ZENKLO vadovaukités instrukcijomis. Jei norite daugiau suzinoti
KIETMEDZIO GRANULES, kurios specialiai sukurtos apie ,WiFIRE®, ,, Traeger” programele ir daugiau prijungimo
naudoti musy griliuose. Niekada nenaudokite grilyje bidy, apsilankykite adresu traegergrills.com/app.

sildymo kuro granuliy. ® Nesvarbu, kokj gaminimo budg pasirinksite, paspaudus

IGNITE (uzdegti) , Traeger” grilis , Timberline® visada
pradés veikti nuo uzdegimo ir jkaitinimo ciklo.

e Sukurus pritaikyto gaminimo programa Sie ciklai
paleidziami automatiskai; ju uzprogramuoti nereikia.

® Po kiekvieno gaminimo visada paleiskite visisko grilio
iSjungimo cikla. Paspauskite ir palaikykite nuspaude
budéjimo reZimo mygtuka, kad inicijuotuméte iSjungimo
cikla.

¢ Rekomenduojame daznai valyti riebaly nuvarvéjimo
padékla, kad biity sumazinta riebaly gaisro tikimybé.
Daugiau informacijos Zr. skyriuje ,,Grilio priezitra“
(26 psl.).
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GAMINIMO BUDO PASIRINKIMAS

GAMINIMAS PASTOVIA TEMPERAT“HA Sis budas naudojamas gaminant pagal paprastus receptus, kai patiekalui

paruosti uztenka vieno gaminimo ciklo pastovia temperatira.

Turn Dial
To Select Temp

Paspaudus budéjimo rezimo mygtuka, pagal numatytaja
nuostatg grilio pradzZios ekrane parodomas pranesimas ,Turn
Dial To Select Temp“ (pasukite ratuka, kad pasirinktuméte
temperatiirg). Gaminimo temperatiirg galima nustatyti tiesiai
Siame ekrane.

Bl To Set Temp

SHER REER MENU IGNITE

MENU IGNITE /MOKE = WARM

Jei norite pasirinkti temperatiira, sukite pasirinkimo ratuka
j desine arba j kaire; kai bus rodoma norima temperatiira,
paspauskite ratuko vidurj, kad jg pasirinktuméte.

Paspauskite IGNITE (uzdegti). Bus paleistas automatinis
uzdegimo ir iSankstinio jkaitinimo ciklas.

PATARIMAI

Kai iSankstinis jkaitinimas bus baigtas, jdékite maista j grilj ir
uzdarykite dureles.

* Prie$ dedant maistg j grilj rekomenduojama (nors nebutina) palaukti, kol bus baigtas iSankstinio jkaitinimo ciklas.

e Grilio dureles reikia uzdaryti, kai prasideda iSankstinio jkaitinimo ciklas, kad grilyje biity pasiekta reikiama temperatira.

e ,Traeger” griliams tam tikri temperaturos svyravimai yra jprasti.




IS ANKSTO NUSTATYTO PRITAIKYTO GAMINIMO CIKLO NAUDOJIMAS sy isigytame ,Tracger"

grilyje ,Timberline” jau yra uZprogramuoti du i$ miisy mégstamy pritaikyty gaminimo cikly: ,Beginner’s Brisket”
(kratininé naujokams) ir ,Chicken Challenge“ (vidtienos i83ikis). Naudokités ,Traeger” programéle, kad rastuméte
tukstancius recepty, kuriuos galésite atsisiysti tiesiai j savo grilj. Kad galétuméte atsisiysti recepty, pirmiausia turite

sinchronizuoti grilj su savo namy internetu.

VISIT TRAEGER APP

FOR MORE RECIPES
>Chicken Challenge
>Beginner’s Brisket

>NEW
>NEW

SUPER KEEP
TIMER o WRM MENU IGNITE

ess Dial To Set Temp

TRAEGER WIFIRE

>Cook Cycle
e O ‘ IGNITE >Probe
>Auger

>Pellet Sensor
>Wi-Fi Information

Kai bus parodytas pradzios ekranas, paspauskite MENU Ekrane ,Cook Cycle“ (gaminimo ciklas) naudokite
(meniu). Dabar visame meniu bus parodytos kelios parinktys. pasirinkimo ratuka, kad pasirinktuméte norima recepta.
Pasirinkite ,Cook Cycle“ (gaminimo ciklas). Pasirinkite paspausdami ratuko vidurj.

3 4

Beginner's Brisket

STEP 1 >RUN NOW

>EDIT

165°F | TIME: 03:30 >DELETE

>BACK

STEP 2
225°F | PROBE: 190°F
>RUN NOW

SUPER KEEP
TIMER o Wi MENU IGNITE

Pasirinkus pritaikytg gaminimo cikla, bus rodomi jo etapai. Jei pritaikytg gaminimo cikla norite paleisti tiksliai tokj, koks
Tada pasirinkite vieng i$ keturiy parink¢iy: RUN NOW jis yra, pasirinkite RUN NOW (paleisti dabar).
(paleisti dabar), EDIT (redaguoti), DELETE (3alinti) arba

BACK (grizti), kad griZtuméte j ankstesnj meniu. PASTABA Jei norite redaguoti etapus ar jy pridéti,

vadovaukités instrukcijomis, pateiktomis skyriuje
PATARIMAS: Jei jpuséjote gaminimo ciklo programavima »Pritaikytos gaminimo programos sukurimas®, 17 psl.
ir apsigalvojote, skubiai spauskite MENU (meniu), kol
griSite j pagrindinj meniu, o tada pradékite i$ naujo
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IS ANKSTO NUSTATYTO PRITAIKYTO GAMINIMO CIKLO NAUDOJIMAS ccinys

RUN COOK CYCLE NOW? BEGINNER’S BRISKET
>YES Probe Required.

>NO Insert Probe in Meat.

Kai rodoma RUN COOK CYCLE NOW (gaminimo ciklg paleisti Jei reikia zondo, jums bus nurodyta j mésa jkisti zonda. Tada

dabar), paraginti pasirinkite YES (taip) arba NO (ne), kad jkiskite zondo kistuka j valdiklyje esant; lizda. Kai zondas bus

griztuméte j ankstesnj ekrana. atpazintas, pasigirs signalas. Kai rodoma RUN COOK CYCLE
NOW (gaminimo ciklg paleisti dabar), paraginti pasirinkite
YES (taip).

STEP 1: 165°F | TIME: 03:30
PROBE: 072°F
Push Ignite To Start

SUPER KEEP / \
SMOKE WARM - I(Q

Dabar ekrane bus rodomas pirmasis jiisy gaminimo Bus paleistas automatinis uzdegimo ir iSankstinio jkaitinimo
programos etapas. Norédami pradéti paspauskite IGNITE ciklas. Kai iSankstinis jkaitinimas bus baigtas, jdékite maista |
(uzdegti). grilj ir uzdarykite dureles.

PASTABOS

e Jei zondas prijungtas netinkamai, grilis pyptelés tris kartus.
* Prie3 dedant maista j grilj rekomenduojama (nors nebitina) palaukti, kol pasibaigs iankstinio jkaitinimo ciklas.

e Grilio dureles reikia uzdaryti, kai prasideda iSankstinio jkaitinimo ciklas, kad grilyje greitai blity pasiekta reikiama
temperatura.




PRITAIKYT“ GAMINIM“ CII(I.II SUKURIMAS Naudokités Siuo biidu, jei norite susikurti savo gaminimo programa

arba redaguoti esama programa.

VISIT TRAEGER APP

FOR MORE RECIPES
>Chicken Challenge
>Beginner’s Brisket

SUPER KEEP MENU

SMOKE WARM IGNITE

Meniu ,,Cook Cycle“ (gaminimo ciklas) pasirinkite NEW
(naujas), kad biity parodytas meniu ,Steps® (etapai).

My Cook Cycle 3
STEP 1
170°F>[ifi OR Probe

Nustate temperatiirg pasirinkite arba , Time“ (laikas) -
gaminti nustatytg laika, arba ,,Probe“ (zondas) - gaminti, kol
temperatura mésos viduje pasieks tiksline.

My Cook Cycle 3
STEP 1

> GRILL:

Dalyje ,Step I (I etapas) bus parodytas raginimas
pasirinkti grilio temperatira (numatytoji temperatira

yra 74 °C [I65 °F]). Pasukite pasirinkimo ratuka iki
norimos temperaturos ir paspauskite ratuko vidurj, kad ja
pasirinktuméte.

PASTABA Pritaikyti gaminimo ciklai turi biiti sudaryti
mazZiausiai i$ vieno etapo; daugiausia gali biti keturi etapai.

My Cook Cycle 3
STEP 1
170°F> | TIME: [&:00

HR: MIN

Jei recepte nurodyta gaminti tam tikra valandy skaiciy
esant nustatytai temperatiirai, pasirinkite TIME (laikas).
Norédami pasirinkti valandas, pasukite ratuka. Paspauskite,
kad pasirinktuméte ir pereikite prie minuciy. Sukite,

kad pasirinktuméte minutes ir paspauskite ratuka,

kad pasirinktumeéte ir uzbaigtuméte.

PRIMINIMAS: naudodamiesi pasirinkimo ratuku, kad pasirinktuméte parinktis, nepamirskite paspausti ratuko vidurio, kad
uzfiksuotumeéte savo pasirinkima ir pereituméte prie kito meniu elemento.

TRAEGERGRILLS.COM



PRITAIKYTO GAMINIMO CIKLO SUKURIMAS (:csinys)

My Cook Cycle 3
STEP 1
170°F> Time OR

Jei recepte nurodyta gaminti mésa, kol jos viduje bus

pasiekta konkreti temperatiira, pasirinkite ,Probe“ (zondas).

Tiksline temperatira nustatykite pasirinkimo ratuku.

My Cook Cycle 3
>STEP 1

170°F | PROBE: 145°F
>ADD STEP

>SAVE

>DELETE

Dabar grjSite j savo pritaikyto gaminimo ciklo meniu
,Steps* (etapai). Etapas, kurj ka tik sukdréte, bus jradytas
automatiskai. Galite pridéti kit etapa, jrasyti gaminimo
programa tokia, kokia yra, pasalinti programa arba grjzti j
meniu ,,Cook Cycle“ (gaminimo ciklas).

My Cook Cycle 3
STEP 1

170°F | PROBE: 145°F
>Super Smoke:

Bus parodyta parinktis prie etapo pridéti funkcija ,Super Smoke*
(daugiau diimy). Jei norite pridéti funkcijg ,Super Smoke* (daugiau
diimy), pasirinkimo ratuku i§ numatytosios nuostatos OFF (i§jungta)
perjunkite j ON (jjungta). Kitu atveju paspauskite ratuko vidurj, kad
sutiktuméte su numatytaja nuostata.

PASTABA ,Super Smoke* (daugiau diimy) galima naudoti tik
tada, kai grilio temperatiira yra 74-107 °C (165-225 °F).

My Cook Cycle 3
>ADD STEP
>SAVE

>DELETE
>BACK

Kai visi etapai bus pridéti, pasirinkite SAVE (jradyti).

Tuomet bisite paklausti, ar norite RUN COOK CYCLE NOW
(gaminimo cikla paleisti dabar). Jei pasirinksite YES (taip),
bisite grazinti j pradZios ekrang ir jums bus nurodyta spausti
IGNITE (uZdegti), kad pradétuméte. Jei pasirinksite NO (ne),
griSite j meniu ,Cook Cycle“ (gaminimo ciklas).

PASTABA Receptams jiisy grilyje i$ viso skirtos keturios atminties vietos. Jei jau esate jrade keturis receptus ir norite sukurti
nauja, turite pasalinti vieng i$ dabartiniy recepty, kad atlaisvintuméte vietos naujam.




GAMINIMAS NA“D”JANT ZONDA Sis budas naudojamas, kai recepte nurodoma, kokia turi buti patiekalo vidaus

temperatura.

Jei grilis iSjungtas:

0571% | |/

PROBE: COLD
Igniting ..

SUPER KEEF
RER SMOKE WAR

Prijunkite zonda prie zondo lizdo, esancio ,WiFIRE"
valdiklyje. Kaip jjungti grilj, aprasyta skyriuje ,,Grilio
naudojimas®. |jungus grilj valdiklis atpazins zondg ir valdiklio
ekrano virSutiniame desiniajame kampe ims Sviesti zondo
piktograma.

TRAEGER WiFIRE PROBE
>Cook Cycle
>Probe: >Back
>Auger

>Pellet Sensor

>Wi-fi Information

>Set Alarm

Paspauskite MENU (meniu); slinkite per parinktis ir
pasirinkite PROBE (zondas). Bisite paraginti nustatyti

zondo signala, pranesantj apie pasiektg tiksling temperatura.

Pasirinkite SET ALARM (nustatyti signala). Tada, budami
zondo signalo nustatymo meniu, pasirinkimo ratuku
pasirinkite ruoSiamos mésos tiksling temperatiira.

PASTABA Kaip kalibruoti zonda, apradyta “Papildomos
Valdymo Funkcijos® 2l psl.

Kai grilis jkais iki norimos temperatiros, sudékite maista

j grilj. PrakiSkite zondg pro jvore, esancig grilio Sone, ir iki
pusés jsmeikite jo galiuka j storiausig mésos dalj (neriebioje
ir nekaulétoje vietoje).

054 %,

Probe: 72°F  [145°
Igniting

SUPER KEEP MENU

SMOKE WARM IGNITE

Nustacius zondo signalg pradzios ekrane bus rodoma grilio
temperatura, tiksliné zondo temperatura ir grilio busena.
Kai mésa pasieks nustatytg temperatura, pasigirs signalas.
Jei naudojate , Traeger WiFIRE® programéle, prijungtame
iSmaniajame jrenginyje gausite informacinj pranesima,
kuriame bus rodomas grilio busenos rodinys viso gaminimo
proceso metu.

TRAEGERGRILLS.COM



GAMINIMAS NAUDOJANT ZONDA (rcsinys)

Jei grilis jjungtas:

05415 |
@ Set Probe Alarm?
[>YES|

SUPER KEEF
HRER SMOKE WAR

Prijunkite zonda prie zondo lizdo, esancio ,WiFIRE"
valdiklyje. Valdiklis atpaZins zondg ir valdiklio ekrano
virSutiniame desiniajame kampe ims Sviesti zondo
piktograma. Ekrane bus pasiteirauta, ar norite nustatyti
signala. Pasirinkite YES (taip).

Set Probe Alarm:

SUPER KEEP
TIMER e IRE MENU IGNITE

Pasukite ratuka iki reikiamos maisto temperaturos.
Paspauskite ratuko vidurj, kad pasirinktuméte /
patvirtintuméte.

PASTABA Kaip kalibruoti zonda, apradyta “Papildomos
Valdymo Funkcijos® 2l psl.

Kai grilis jkais iki norimos temperatiros, sudékite maista

j grilj. PrakiSkite zonda pro jvore, esancig grilio Sone, ir iki
pusés jsmeikite jo galiuka j storiausig mésos dalj (neriebioje
ir nekaulétoje vietoje).

05415

Probe: 72°F  [145°
Igniting

1 SUPER KEEP
( TMER  SUPER  KEEP IGNITE

Nustacius zondo signalg pradzios ekrane bus rodoma grilio
temperatura, tiksliné zondo temperatura ir grilio busena.
Kai mésa pasieks nustatytg temperatura, pasigirs signalas.
Jei naudojate , Traeger WiFIRE® programéle, prijungtame
iSmaniajame jrenginyje gausite informacinj pranesima,
kuriame bus rodomas grilio busenos rodinys viso gaminimo
proceso metu.




PAPILDOMOS VALDYMO FUNKCIJOS

SETTINGS (N“ﬂSTATﬂS) Naudokite meniu ,Settings” (nuostatos), kad pakoreguotuméte ekrano nuostatas, iSvalytuméte
praneSimus, pasiektuméte svarbig gaminiy ir kontaktine informacija ir kt.

55

Press Dial To Set Temp

TRAEGER WIFIRE

>Auger

>Pellet Sensor
>Wi-Fi Information
>Settings

SUPER KEEP a
SMOKE ‘WARM IGNITE

KAIP PASIEKTI MENIU , SETTINGS“ (NUOSTATOS)

SETTINGS
>Speaker
>Contrast

>Probe Calibration
>Clear Notifications
>Temperature Units

Jjunkite grilj. Kai bus parodytas pradZios ekranas, paspauskite MENU (meniu). Pagrindiniame meniu bus parodytos kelios parinktys.
Pasukite valdymo ratuka, kol paryskintai bus parodyta parinktis ,Settings“ (nuostatos). Pasirinkite paspausdami ratuko vidurj.

Norédami keisti nuostata, pasukite valdymo ratuka, kad pasirinktuméte norimg nuostata. Paspauskite valdymo ratuko centra,
kad patvirtintuméte pasirinkima. Pasirinkite BACK (grjzti), kad grjiztuméte j meniu ,Settings* (nuostatos).

SPEAKER (GARSIAKALBIS)
Jiungiamas ir iSjungiamas grilio valdymo garsiakalbis.
Pasirinkta nuostata bus pazyméta ,*“.

CONTRAST (KONTRASTAS)

Pasukite ratuka, kad sureguliuotuméte ekrano kontrasta nuo | (didelis)
iki 5 (maZas). Numatytoji nuostata yra 3. Paspauskite ratuko vidurj,
kad patvirtintuméte ir griztuméte j meniu ,Settings (nuostatos).

PROBE CALIBRATION (ZONDO KALIBRAVIMAS)

Pasirinkus Sig nuostata galimos dvi parinktys:

I ,Calibrate Probe* (kalibruoti zonda): pateikiamos instrukcijos,
kaip kalibruoti zonda naudojant ledinio vandens vonele. Rodomas
pranesimas ,Place probe in ice water for | minute before calibrating.”
(Pries kalibruodami panardinkite zonda j ledinj vandenj | minutei).

2. Zondo nuokrypis: Pasukite valdymo ratuka, kad sureguliuotuméte
temperatiiros nuokrypj, kuris kinta kas | °, pasirinkdami verte
nuo -8 °C iki +8 °C / nuo -15 °F iki +I5 °F. Numatytoji nuostata yra 0.
Paspauskite ratuko vidurj, kad patvirtintuméte ir griztuméte j meniu
,Settings* (nuostatos).

CLEAR NOTIFICATIONS (PRANESIMY TRYNIMAS)

Si funkcija naudojama klaidy ir kitos informacijos pranesimams itrinti.

PASTABA Kadangi jvykus klaidai jsijungia audinimo reZimas, net i§jungus
nuostata ,Clear Notifications* (pranegimy trynimas) ir i§éjus i§ nuostaty
meniu ekrane vis tiek bus rodomas pranesimas ,Cooling Down* (ausinama).

TEMPERATURE UNITS (TEMPERATUROS VIENETAI)

Pasukite ratuka ir pasirinkite Farenheito (°F) arba Celsijaus (°C)
laipsnius. Paspauskite valdymo ratuko centra, kad patvirtintuméte
pasirinkima. Pasirinkta nuostata bus pazyméta ,,*“.

CUSTOMER SERVICE (KLIENTY APTARNAVIMAS)

Rodomas ,Traeger WIiFIRE® klienty aptarnavimo skyriaus
telefono numeris.

LEARN MORE (SUZINOTI DAUGIAU)

Rodomos nuorodos j ,Traeger programéle ir svetaine.

ABOUT GRILL (APIE GRIL))
Pateikiama svarbi informacija apie jusy grilj, jskaitant
modelio numerj ir programinés jrangos versija.

ABOUT GRILL
Traeger WiFire Grill
SW VER: 00.01.a2

CONFIG VER: 99.000
UUID: 648CBE
>Back

BACK (GRIZTI)

Grjztama j pagrindinj meniu.

TRAEGERGRILLS.COM



PILTUVO VALYMAS

»Traeger” grilyje , Timberline” yra piltuvo valymo sistema, kuri leidZia greitai pakeisti vienas granules kitomis ir iSgauti norimg
skonj be jokio papildomo vargo.

KISTUKAS |VAIRIUOSE REGIONUOSE GALI ATRODYTI SKIRTINGAL

Nustatykite jungiklj j i§jungimo padétj (0) ir atjunkite
maitinimo laida. Jei grilis vis dar karstas, leiskite jam visiskai
atvesti.

Atsukite iStustinimo dureliy tvirtinamuosius elementus ir
atidarykite jas. Granulés iSbyrés j apacioje pastatytg talpykle.
Granuliy likuciams i$ piltuvo pasalinti gali prireikti mentelés
ar Sauksto.

A ISPEJIMAS! Jei ka tik baigéte naudotis griliu, piltuva

iStustinkite atsargiai. Granulés gali bati labai karstos.

Po granuliy iStustinimo durelémis pastatykite pakankamai
didele talpykla, kurioje tilpty pasalinamos granulés.

PATARIMAS: Puikiai tiks Svarus 5 galony kibiras!

Kai piltuvas bus tuscias, uzdarykite duris, vél prisukite
tvirtinimo elementus ir pripildykite piltuva kitokj skonj
suteikiangiy ,TRAEGER“ PREKES ZENKLO KIETMEDZIO
GRANULIY.




,TIMBERLINE“ YPATYBES

b1

,TRAEGER* PROGRAMELE

»Traeger” grilj ,Timberline” galima valdyti nuotoliniu biidu, izt o e -
naudojant ,Traeger“ programéle. Jei norite daugiau suzinoti OTRAEGERGRILLS  FAC
apie ,WiFIRE", ,Traeger” programéle ir daugiau prijungimo budy,
apsilankykite adresu traegergrills.com/app.

3:25 PM 8% |

fSNFPORK @FLMB W

Chef Marco's
Brisket

# You can't mess up this
L& BBQ brisket recipe~Ch...

Kad prijungtumeéte , Traeger” grilj ,Timberline® prie interneto,
reikés namy interneto ,Wi-Fi“ rysio. Jiisy iSmaniajame telefone
ar plansetéje turi veikti naujausia ,iOS" arba ,Android” operaciné
sistema. Jei grilj j naudojate uz savo namy ,Wi-Fi“ tinklo ribu,
reikia mobiliyjy duomeny plano.

8hrs 5ingredients

Smoky Pork &
Bacon Burger

This double pork burger
recipe is perfect your 4...

1hr 14ingredients

Naudodami , Traeger“ programéle taip pat galésite paprastai
ieSkoti naujy recepty, juos atsisiysti ir pagal juos ruosti patiekalus
»Traeger” grilyje , Timberline®.

P Korean BBQ Beef
§ Short Rib Tacos

i These BBQ ribs are
o 5

TIMER (LAIKMATIS)

»Traeger” grilis ,Timberline” yra su patogiu laikmaciu. Nuo laikmacio funkcijos grilio veikimas nepriklauso; jis gali priminti apie
kitus veiksmus, kuriuos reikia atlikti gaminant maista, pvz., kada j grilj jdéti darZoves arba paslakstyti kepsnj.

Laikmacio nustatymas:

I. Paspauskite ir 3 sekundes palaikykite nuspaude TIMER (laikmatis).
2. Valdymo ratuku galite pereiti nuo valandy prie minuciy nustatymo. - SUPER
Pasirinkus laika ir paspaudus valdymo ratuka laikmatis nustatomas ir SMOKE
griztama j pradzios ekrana.

Laikmacio atSaukimas:
I. Paspauskite ir 3 sekundes palaikykite nuspaude TIMER (laikmatis).
2. Bus parodytos parinktys ,Edit“ (redaguoti), ,Cancel* (atSaukti) ir ,Back® (grjZti j meniu).

PARINKTIS . SUPER SMOKE“ (DAUGIAU DUMU)

Daugiau diimy skonio ruoSiamam patiekalui galite suteikti bet
kuriuo kepimo ant groteliy metu paspausdami SUPER SMOKE
(daugiau damy). Jei norite atSaukti, paspauskite dar karta.

PASTABA ,Super Smoke* (daugiau diimy) galima aktyvinti tik
tada, kai grilio temperatiira yra 74-107 °C (165-225 °F).
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,TIMBERLINE“ YPATYBES (resivvs)

FUNKCIJA ,KEEP WARM* (ISLAIKYTI SILTA)

Funkcijg ,Keep Warm*® (i$laikyti $iltg) galima naudoti norint pristabdyti
gaminimo ciklg bet kuriuo kepimo ant groteliy metu; bus palaikoma

74 °C (165 °F) grilio temperatira. Jei norite aktyvinti funkcija,
paspauskite mygtuka ,Keep Warm*“ (ilaikyti $ilta). Jei norite testi
gaminima, dar karta paspauskite ,Keep Warm* (i$laikyti Silta).

»RAEGER" GRANULIU JUTIKLIS

sTraeger” granuliy jutiklis stebi granuliy tiekima. Pasirinkus Sig TRAEGER WIFIRE
funkcijg i$ meniu, bus rodomas dabartinis granuliy lygis, iSreikStas
procentais, 5 % pakopomis.

>Cook Cycle
>Probe

Tinkamai prijungtas ,Traeger* granuliy jutiklis rodys ,PELLET >Auger

SENSOR Pellet Level: 100%. (GRANULIY JUTIKLIS Granuliy lygis: =Pellet Sensor
100 %). Jei ,Traeger” granuliy jutiklis bus prijungtas netinkamai, bus >Wi-Fi Information
rodoma ,PELLET SENSOR Sensor Disconnected Pellet Level: 0%."
(GRANULIY JUTIKLIS Jutiklis atjungtas Granuliy lygis: 0 %).

s1raeger” granuliy jutiklis suteikia galimybe patikrinti granuliy lygj
nuotoliniu budu, naudojant ,Traeger programéle. Si nauja sistema
siys jums ,push” pranesimus (TPS ataskaitas) ir iSmaniajame
jrenginyje gausite jspéjimus, kai granuliy sumazés, kad gamindami
nepritruktuméte kuro.

UNIVERSALIOS APATINES GROTELES

Galite keisti apatiniy grilio groteliy padétj ir taip gaminti dvejopai:
skrudinimo padétyje ir dumy padétyje.

Skrudinimo padétyje grilio groteles reikia jtaisyti Zzemiausioje grilio
korpuso ertmés vietoje, padedant ant apatiniy laikikliy gale ir ant
briaunos priekyje. Taip maksimaliai padidés nuo riebaly nuvarvéjimo
padeéklo spinduliuojantis karstis ir patiekalas bus su apskrudusiomis
Zymemis,

Dumy padétyje grilio groteles padékite ant auk$ciau esanciy priekiniy
laikikliy ir jstumkite j gale esantj griovelj. Taip dimai galés visur
cirkuliuoti ir maistas bus gaminamas vykstant konvekcijai.




GROTELIU STABDIKLIAI

Papildomo stabilumo imant maista suteikiantys groteliy stabdikliai yra
slenkanciy apatiniy groteliy laikikliy priekyje. Tiesiog traukite groteles
laukan, kol skersinj sulaikys groteliy stabdiklis, o tada galésite apversti
mésainius ar palaistyti Sonkauliukus nebijodami, kad grotelés iskris.

PASTABA Perkelti galite tik apatines grilio groteles; virdutinés grilio
grotelés turi likti vietoje, nes jos neissitraukia.

PJAUSTYMO LENTELE

Kad gaminti jums buty dar patogiau, ,Traeger” grilis , Timberline“ yra su nuimama bambukine pjaustymo lentele. Tiesiog
padékite pjaustymo lentele ant piltuvo virSaus ir magnetinis pagrindas jg iSlaikys vietoje. Nurodymuy, kaip tinkamai prizitréti
ir valyti pjaustymo lentele, ieSkokite skyriuje ,Grilio priezitra®“, 27 psl.

SVARBU: Nepalikite pjaustymo lentelés lauke, kai Sviecia saulé ar lyja. Dél per aukstos temperatiiros ar per didelés dréegmés
lentelé gali suskilti ar persikreipti.

KLIENTAMS IS SIAURES AMERIKOS:

SVARBU: Pagal Amerikos Sirdies asociacijos rekomendacijas, kaip ir naudojant daugelj kity gaminiy, kuriuose yra magnetuy,
asmenims, turintiems implantuota Sirdies stimuliatoriy / defibriliatoriy, rekomenduojama atsargiai elgtis su pjaustymo lentele ir
laikytis 30 cm (12 col.) atstumu nuo pjaustymo lentelés.

KLIENTAMS IS EUROPOS SAJUNGOS:

SVARBU: Pagal medicinos prietaisy gamintojy rekomendacijas, kaip ir naudojant daugelj kity gaminiy, kuriuose yra magnetu,
asmenims, turintiems implantuota Sirdies stimuliatoriy / defibriliatoriy, rekomenduojama atsargiai elgtis su pjaustymo lentele ir
laikytis 30 cm (12 col.) atstumu nuo pjaustymo lentelés.

GRILIO UZDANGALAS

Apsaugokite savo , Traeger* grilj , Timberline" aukSciausios kokybés pritaikytu uzdangalu, atspariu oro sglygoms.
Sj dideliu patvarumu pasizymintj grilio uzdangalg galite jsigyti apsilanke traegergrills.com.
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GRILIO PRIEZIURA

. KREOZOTO IR RIEBALINIY APNA§U SUSIDARYMAS IR nuvarveéjimo lovelyje susikaupia pernelyg daug riebaly ar
PASALINIMAS uzsikemsa riebaly nutekéjimo latakas, gali kilti gaisras dél
Létai degdamos medienos granulés iSskiria dervas ir gary uzsidegusiy riebaly. Rekomenduojama reguliariai valyti Siuos
pavidalo organines medziagas, kurios, susijungusios komponentus.

su susidariusia drégme, sudaro kreozota. Létai degant
ugniai kreozoto garai kondensuojasi salyginai vésesniame
iStraukiamosios ventiliacijos jtaise. Todél kreozotas kaupiasi
iStraukiamosios angos viduje. Kreozotas dega labai karsta
liepsna. Ore susidarangios riebaly dalelés keliauja per (2) Pakelkite ir nuimkite riebaly surinkimo indo dangtj.
gaminimo kamerg ir dalis i$ jy nuséda iStraukiamosios angos (3) 1simkite riebaly surinkimo indo jdékla.

viduje kreozoto, kuris gali sukelti gaisra, pavidalu.

Kaip patikrinti riebaly kieki:
ISimkite riebaly nuvarvéjimo indo jdéklg ir jdékite nauja:
(1) Traukite riebaly surinkimo inda, kol jis sustos.

»Traeger” riebaly nuvarveéjimo padeéklo jdéklai padés lengviau
grilj iSlaikyti Svary ir sumazeés riebaly uZsiliepsnojimo pavojus.
»Traeger” krintanciojo oro srauto isleidziamoji sistema turi
buti tikrinama bent du kartus per metus, kad galima buty laiku
aptikti susidariusias kreozoto ir (arba) riebaly sankaupas.

IS maisto varvantys riebalai patenka j riebaly nuvarvéjimo
padékla, o i$ ten - j , Traeger” riebhaly pasalinimo sistemg
(TGMS). TGMS sudaro (A) riebaly lovelis, (B) riebaly
nutekéjimo latakas ir (C) riebaly surinkimo indas su jdéklu
(2. toliau). Riebalai kaupiasi visuose Siuose komponentuose.

Kaip iSvalyti riebaly pasalinimo sistema:
(1) I3traukite i$ grilio groteles ir riebaly nuvarvéjimo padékla.
(2) 18imkite riebaly nutekéjimo latako gaubta,

(3) 138luostykite lovelj ir lataka popieriniu rank$luosgiu.
Jei riebalai prikepe, lovelj ir lataka iSgramdykite Saukstu
ar panasiu jrankiu.

Todél kiekviena karta prie$ naudojant reikia patikrinti, ar
»Traeger” riebaly pasalinimo sistemos komponentuose néra
susikaupusiy riebaly.

Susikaupusj kreozota ir riebalus reikia pasalinti, kad bty
iSvengta gaisro rizikos.
Net jei grilyje yra daug vietos, bukite atsargus dédami
didelj kiekj maisto, i$ kurio gali iSsiskirti daug degiy riebaly,
pavyzdZiui, nedékite daugiau kaip puseés kilogramo kiaulienos,
ypac jei grilis nebuvo gerai priZidrétas. Jei gaminant
ankstesnius patiekalus grilyje liko daug degiy riebaly,
primygtinai rekomenduojama iSvalyti riebalus pries gaminant
naujus patiekalus.

2. RIEBALY VALYMAS IS GRILIO:
PAVOJUS! I$junkite jungiklj (0) ir atjunkite maitinimo laida.
DEMESIO! Susikaupusius riebalus lengviau nuvalyti, kai

grilis vis dar $iltas (bet ne kar3tas). Biikite atsargiis, kad
nenusidegintuméte. Rekomenduojama mivéti pirstines.

Riebalus i§ TGMS valykite reguliariai. Jei riebaly
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Riebaly surinkimo indas tiekiamas su i$ anksto jdétais 5 vnt.
vienkartiniy aliumininiy jdékly. Pakaitiniy jdékly galima jsigyti
svetainéje traegergrills.com. Riebaly surinkimo indg tustinkite
pagal poreikj; daZnis priklauso nuo naudojimo.

ISORINIY PAVIRSIY VALYMAS

PAVOJUS! Nustatykite pagrindinj maitinimo jungiklj j
iSjungimo padétj (0) ir atjunkite maitinimo laida.

Riebalams nuo iSoriniy griliy pavirsiy nuvalyti naudokite
vienkartinius skudurélius ar Sluostes, sudrékintas Siltame
vandenyje su muilu. Grilio iSorei valyti NENAUDOKITE
orkaiciy valikliy, abrazyviniy Sveitikliy ar Sveistuky.
LAIKYMAS LAUKE

DEMESIO! Jei ketinate grilj laikyti lauke lietingu oru,

turite pasirtipinti, kad vanduo nepatekty j granuliy piltuva.
Sudrékusios medienos granulés labai iSsiplecia ir jas
naudojant uzsikims sraigtas. Kai nenaudojate, visada
uzdenkite grilj , Traeger grilio uzdangalu. Sj konkregiam griliui
pritaikyta uzdangala galite jsigyti apsilanke traegergrills.com.
NERUDIJANCIOJO PLIENO GRILIO GROTELIY VALYMAS
DEMESIO! Grilio groteles lengviausia nuvalyti, kol jos dar
Siltos. Biikite atsargiis, kad nenusidegintuméte.

Greta grilio rekomenduojame laikyti valymo Sepetj ilgu kotu.
ISéme maistg grilio groteles greitai perbraukite Sepeciu.
Uztruksite tik minute, o grotelés bus paruostos kitam kartui,
kai norésite naudoti gril].

PELENY VALYMAS IS UGNIAKURO VIDAUS IR APLINK JJ
(KAS 20 NAUDOJIMO VALANDY)

PAVOJUS! Nustatykite pagrindinj maitinimo jungiklj j
iSjungimo padétj (0) ir atjunkite maitinimo laida.
ISPEJIMAS! Pries valydami pelenus jsitikinkite, kad grilis yra
ATVESES.

[SPEJIMAS! Pelenus reikia pasalinti vadovaujantis toliau
pateiktomis instrukcijomis.

Dél ugniakure susidariusiy peleny pertekliaus liepsnos gali
sklisti j iSore. Todél ugniakuras turi biiti reguliariai tikrinamas
ir valomas pasalinant susikaupusius pelenus. Pelenai
ugniakuro viduje ir iSoréje turi biiti valomi, kai grilis yra
ATVESES.

ISimkite grilio groteles, riebaly nuvarvéjimo padékla ir ugnies
pertvara, kad galétuméte prieiti prie ugniakuro ir grilio vidaus.
Didelé dalis peleny, esanciy ugniakuro iSoréje, gali biti
pasalinti i$ grilio nedideliu Zidinio semtuvéliu ar kitu panasiu
jrankiu.

ISPEJIMAS! Specialus dulkiy siurblys - geriausia priemoné
pelenams i$ ugniakuro pasalinti, taciau tai turi bti atliekama
itin atsargiai, kad nekilty gaisras. Pelenai i$ ugniakuro turi bti
valomi tik tuomet, kai grilis yra ATVESES.

Geriausiai Siai uzduociai tinka statybinis dulkiy siurblys be
maiSelio, turintis metalinj surinkimo kanistra. Taciau laikantis
atsargumo Siag procediirg galima atlikti praktiskai su bet kokiu
dulkiy siurbliu.

Isitikine, kad pelenai ugniakure yra ATVESE, isiurbkite

pelenus is ugniakuro vidaus.

a. Jei naudojate dulkiy siurblj be maiselio, iStustinkite i$
surinkimo rezervuaro visas pirmiau susiurbtas Siuksles.
Tada iSsiurbkite pelenus is ugniakuro vidaus. Kai
ugniakuras bus Svarus, nedelsdami iStustinkite surinkimo
rezervuarg j metalinj konteinerj, aprasyta toliau. |sitikinkite,
kad surinkimo rezervuare neliko jokiy peleny likuciy.

b. Jei naudojate dulkiy siurblj su vienkartiniais maiseliais,
jdékite j jj nenaudotg maiselj. Tada iSsiurbkite pelenus i$
ugniakuro vidaus. Kai ugniakuras bus Svarus, nedelsdami
i§ dulkiy siurblio iSimkite maiSelj ir jdékite jj j metalinj
konteinerj, aprasyta toliau.

PELENY ISMETIMAS

ISPEJIMAS! Pelenai turi biiti iSmesti j metalinj konteinerj su

sandariai uzsidaranciu dangciu. UZdarytas konteineris su

pelenais iki galutinio iSmetimo turi buti laikomas ant nedegiy
grindy ar Zemés, pakankamai toli nuo degiy medZiagy. Prie$
uzkasant pelenus j dirvozemj ar iSmetant kitokiu oficialiai
reglamentuotu biidu, jie turi likti uzdarytame konteineryje,
kol visiSkai atvés.

. PJAUSTYMO LENTELES VALYMAS

Baige naudoti pjaustymo lentele, kruopscéiai jg nuplaukite.
Kaip plauti:

(1) Plaukite tik rankomis, $iltu muiluotu vandeniu.
NEMIRKYKITE.

(2) Nuskalaukite $variu vandeniu.

(3) Palikite nudzidti.

SVARBU: Jei medine pjaustymo lentele paliksite mirkti
vandenyje arba plausite indaplovéje, galite jg sugadinti.
PASTABA Per ilgai nelaikykite sauléje, kad lentelé
nepersikreipty.

. Jei maitinimo laidas pazeistas, jis turi buti pakeistas specialiu

laido komplektu, jsigyjamu iS gamintojo ar klienty aptarnavimo
skyriaus.
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KLAUSIMAI IR ATSAKYMAI

Toliau pateikti daZniausiai uzduodami klausimai ir atsakymai j juos.

KLAUSIMAS ATSAKYMAS

Kodeél Patikrinkite, ar maitinimo laidas prijungtas prie elektros lizdo. Jei maitinimo laidas prijungtas prie virSjtampio
nepavyksta apsauginio jungtuko, patikrinkite, ar nereikia jo nustatyti i$ naujo. Atlikite paleidimo procediirg. Jei jkurti
uzdegti grilio? | hepayyksta, 7r. toliau patiekta atsakyma.

PAVOJUS! Nustatykite jungiklj j ijungimo padétj (0) ir atjunkite maitinimo laidg. Nuimkite kontrolinj
skydelj ir patikrinkite saugiklj, esantj galinéje dalyje. Pakeiskite, jei jis perdeges. Vél pritvirtinkite kontrolinj
skydelj.

Patikrinkite, ar veikia iStraukiamasis ventiliatorius ir sraigto variklis. Jei abu veikia, reikia pakeisti kaitinimo
strypa. Jei vienas arba abu Sie komponentai neveikia, susisiekite su , Traeger” VIP-365 klienty aptarnavimo
skyriumi (Zr. 35 psl.), kad gautuméte daugiau pagalbos ar pateiktuméte uzsakyma.

Patikrinkite, ar granuliy piltuve yra granuliy. Jei atliekate pradinj jkurima arba grilyje baigési granules,
palaukite, kol granulés i granuliy piltuvo pateks j ugniakura (tai gali uZtrukti iki 7 minugiy).

Atlikite paleidimo procediira. Zr. skyriy ,Grilio naudojimas” I3 psl. Jei j ugniakurg granulés vis tiek nepatenka,
pereikite prie toliau pateikto atsakymo.

Jei sraigto variklis veikia (patikrinkite maZo ventiliatoriaus mente galinéje variklio dalyje), problema susijusi
su skaitmeniniu valdymo mechanizmu, kurj reikés pakeisti. Susisiekite su savo , Traeger” platintoju arba
»Traeger” VIP-365 klienty aptarnavimo skyriumi (Zr. 35 psl.), kad pateiktuméte uzsakyma.

Kodél Jei sraigto variklisneveikia, o iStraukiamasis ventiliatoriusveikia, problema susijusi su sraigto sistema,

granulés kurig reikia patikrinti:

netiekiamos j .. . . . . . . . . . . .

ugl:ial:urq’ ! Kai jungiklis yra i§jungtas (0), susiraskite maZo ventiliatoriaus mente galinéje sraigto variklio dalyje.
DEMESIO! Stebédami ventiliatoriaus mente jjunkite jungiklj (I). Jei ventiliatoriaus menté nesisuka,
iSjunkite jungiklj (0). Tai reiskia, kad sraigto variklis yra sugedegs ir jj reikés pakeisti. Susisiekite su savo
»Traeger platintoju arba ,Traeger“ VIP-365 klienty aptarnavimo skyriumi (Zr. 35 psl.), kad pateiktuméte
uzsakyma.
Jei ventiliatoriaus menté Siek tiek pasisuka ir sustoja, toliau ja stebékite, tada i$junkite jungiklj (0).
Jei ventiliatoriaus menté sukasi pamazu, reiSkia, kad sraigto sistema uzsikimsSusi ir ja reikia iSvalyti.
PAVOJUS! Nustatykite jungiklj j ijungimo padétj (0) ir atjunkite maitinimo laida. Pa3alinkite granules i$
granuliy piltuvo. Patikrinkite, ar néra pasaliniy objekty ir sudrékusiy ar sutrupéjusiy granuliy, nes tai gali buti
sraigto sistemos uzsikimSimo prieZastis. Norint iSvalyti sraigto sistema reikés iSimti sraigta. Zr. atsakyma j
kausima ,Kaip iSimti sraigta, jei uzsikimsusi sraigto sistema?“

Kodél s1raeger” griliams temperaturos svyravimai yra jprasti. Bet kokj stipresnj svyravima gali lemti véjas, oro

svyruoja grilio | temperatiira, netinkamas naudojimas ar nepakankama grilio prieZiira.

temperatira?
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KLAUSIMAS ATSAKYMAS

Kaip iSimti
sraigta, jei
uzsikimsusi
sraigto
sistema?

PAVOJUS! Nustatykite jungiklj j ijungimo padétj (0) ir atjunkite maitinimo laida.

DEMESIO! Jei grilis vis dar karstas, leiskite jam visiSkai atvésti.

Nuimkite visus reikiamus dangtelius, kad pasiektuméte sraigto variklj.

Atsukite varZta, kuriuo sraigto variklio velenas pritvirtintas prie sraigto veleno ir varzta, laikantj sraigto jvore
sraigto vamzdyje.

Suéme mazu vamzdiniu verZliarak€iu ar replémis sraigto veleng pasukite sraigta pries laikrodZio rodykle.
Jis suksis sunkiai, kol kamstis bus pasalintas; tada sraigtas vél ims suktis laisvai.

ISimkite sraigta ir iSvalykite visas granules, pelenus ar paSalinius objektus i$ sraigto, sraigto vamzdzio ir
ugniakuro. (Peleny alinimo ir iSmetimo instrukcijos pateiktos 27 psl.)

Patrinkite iSorinius sraigto pavirsius vidutiniu Siurk§tumo Svitriniu popieriumi. Patikrinkite i$ vidaus sraigto
vamzdj ir taip pat patrinkite Svitriniu popieriumi, jei reikia. Uzbaige iSsiurbkite Svitrinio smélio liku€ius i$
sraigto vamzdzZio ir ugniakuro. Patikrinkite, ar sraigtas sukasi laisvai.

Vel pritvirtinkite sraigto velena prie sraigto variklio veleno.

Kaip apsaugoti
dazyta grilio
iSore?

Norédami apsaugoti dazytg grilio iSorine danga, naudokite apsauginj uzdangalg. Rekomenduojame naudoti
»Traeger” uzdangala. Jj galite jsigyti i$ savo , Traeger” platintojo arba apsilanke misy svetainéje adresu
traegergrills.com.

Kas 90 dieny istrinkite iSorinius grilio pavirsius aukstos kokybés automobiliy vasku. VASKA NAUDOKITE TIK
TADA, KAI GRILIS SALTAS.

Kur galiu gauti
naujy grilio
daliy?

Teiraukités , Traeger” pardavéjo. Jis gali turéti reikiama dalj arba ja uzsakyti.

Susisiekite su , Traeger VIP-365 klienty aptarnavimo skyriumi (Zr. 35 psl.), kad pateiktuméte uzsakyma.

Bet kuriuo atveju turésite pateikti savo varda, telefono numerj, adresa, grilio modelj ir serijos numer;j
(jis nurodytas ant etiketés vidinéje piltuvo dangéio puséje) ir dalies identifikacinj numerj, nurodyta
komponenty schemoje arba daliy sgrase.
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PROBLEMU SPRENDIMAS

KLAIDY PRANESIMAI

Kartais gali atsitikti taip, kad valdymo skydelio ekrane pamatysite klaidos pranesimg ar jspéjima. Toliau pateiktoje lenteléje
aprasytos galimos problemos ir jy sprendimo biidai.

KLAIDOS PRANESIMAS SPRENDIMAS

»High Temp Error”
(klaida dél aukstos temperatiiros)

Sis klaidos pranesimas rodomas, kai temperatiira grilyje pakyla vir 288 °C (550 °F) ir tokia laikosi
ilgiau nei 45 sekundes. Leiskite griliui atvésti ir iSjunkite jj. Pasalinkite i$ ugniakuro visas uzsilikusias
granules ir i$ naujo paleiskite grilj. Jei problema islieka, skambinkite  klienty aptarnavimo skyriy.

»Low Temp Error”
(klaida dél Zemos temperatiiros)

Sis klaidos pranesimas rodomas, kai temperatira grilyje nukrenta Zemiau 49 °C (120 °F) ir tokia
laikosi ilgiau nei 10 minuciy, dél ko grilyje jsijungia iSjungimo rezimas. Norédami iSspresti Sig problema,
pasalinkite iS ugniakuro visas granules ir jdékite daugiau granuliy j piltuva. ISjunkite valdiklj ir vél jj
jlunkite, kad paleistuméte grilj i$ naujo. Jei problema islieka, skambinkite j klienty aptarnavimo skyriu.

»Temp Sensor Out“
(neveikia temperatiiros jutiklis)

Sis klaidos pranesimas rodomas, kai temperatiira grilyje yra 368 °C (695 °F) ar aukstesné ilgiau
nei 10 sekundziy. Tai gali biiti nepalankus reiskinys. Leiskite griliui atvesti ir paleiskite jj i$ naujo. Jei
problema i8lieka, skambinkite j klienty aptarnavimo skyriy.

»Failed to Ignite”
(nepavyksta uzdegti)

Sis klaidos pranesimas rodomas, kai grilyje baigiasi granulés arba neuzsidega degiklis. Patikrinkite, ar
piltuve yra granuliy, ir iSvalykite ugniakura. Jei problema islieka, pakeiskite degiklj arba skambinkite j
klienty aptarnavimo skyriy.

Higniter Disconnect
(degiklis atjungtas)

Sis klaidos parnesimas rodomas, kai valdiklis negali aptikti degiklio. Patikrinkite, ar degiklis
prijungtas, ir paleiskite grilj iS naujo. Jei problema iSlieka, pakeiskite degiklj arba skambinkite j klienty
aptarnavimo skyriy.

»Fan Disconnected”
(ventiliatorius atjungtas)

Sis klaidos pranesimas rodomas, kai valdiklis negali aptikti ventiliatoriaus. sitikinkite, kad
ventiliatorius prijungtas, ir paleiskite grilj i$ naujo. Jei problema islieka, gali reikéti pakeisti ventiliatoriy
arba skambinti j klienty aptarnavimo skyriy.

(Zemos temperatiiros jspéjimas)

»Auger Disconnected” Sis klaidos parnesimas rodomas, kai valdiklis negali aptikti sraigto variklio. Patikrinkite, ar variklis

(sraigtas atjungtas) prijungtas, ir paleiskite grilj i$ naujo. Jei problema islieka, pakeiskite sraigto variklj arba skambinkite j
klienty aptarnavimo skyriy.

»Auger Overcurrent” Sis klaidos pranesimas rodomas, kai variklis sugedes arba uZstriges. Valdymo meniu pasirinkite

(sraigto virsrovis) funkcijg ,Clear Auger” (iSvalyti sraigta) ir paleiskite grilj i§ naujo. Jei problema iSlieka, gali reikéti
pakeisti sraigto variklj arba skambinti j klienty aptarnavimo skyriy.

sLow Temp Warning“ Sis jspéjimas rodomas, kai grilyje uzgesta ir nebejsikuria ugnis. Patikrinkite, ar yra granuliy, ir

paleiskite grilj i naujo.

Lgnition Warning® (uzdegimo
jspéjimas; rodomas tik programéléje)

Sis jspéjimas rodomas, kai grilis tikétinu metu neaptinka uzdegimo. Patikrinkite, ar yra granuliy, ir
paleiskite grilj i$ naujo.

»Low Ambient Temp“
(zema aplinkos temperatiira)

Sis klaidos pranesimas rodomas, kai aplinkos temperatira nukrenta zemiau -29 °C (-20°F) ir
tokia laikosi ilgiau nei 30 sekundziy. Nors valdiklis toliau veiks, valdiklio ekranas gali biti sugedes.
Jei degiklis grilyje uZsidega, patikrinkite, ar ekranas veikia kaip jprasta. Jei degiklis neuZsidega,
susildykite grilj ir patikrinkite, ar ekranas ir valdiklis veikia, kaip jprasta. Jei neveikia, skambinkite
klienty aptarnavimo skyriu.

+Probe Fell Out“ (zondas iSkrito)

Sis klaidos pranesimas rodomas, kai zondas néra pakankamai giliai jkistas j patiekala. Sis pranesimas
pasirodo, kai zondo temperatiira yra aukitesné nei 104 °C (220 °F) griliui veikiant. |kiskite zonda j
patiekalg i$ naujo, kaip nurodyta 19 ir 20 puslapiuose.

+Bad Probe“ (zondas sugedes)

Sis klaidos pranesimas rodomas, kai valdiklis zonde aptinka trumpaj jungima, trunkantj ilgiau
nei 10 sekundziy. Reikia pakeisti zonda. Norédami uZsisakyti nauja zonda, apsilankykite adresu
traegergrills.com.

KLAIDOS PRANESIMU TRYNIMAS

Klaidos praneimus galima itrinti pasirinkus ,Menu“ (meniu) - ,Settings” (nuostatos) - ,Clear Notications“ (trinti
prane$imus). Jvykus bet kuriai klaidai grilyje jsijungia ausinimo reZimas, todél iStrynus klaidos prane$ima pagrindiniame ekrane
vis tiek rodomas pranesimas ,Cooling Down* (ausinama), kol vyksta ausinimo procesas. Atkreipkite démesj, kad kai kurie
klaidos pranesimai, pvz., ,Temp Sensor Out” gali biiti vél parodyti net juos iStrynus. Tai reiSkia, kad prieZastys, dél kuriy

jvyko klaida, nepaSalintos. Klaidos praneSimai taip pat iStrinami paleidus grilj i$ naujo, kaip dauguma naudotojy ir yra jprate.
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SU,,WIiFIRE“ SUSIJUSIOS PROBLEMOS / KLAUSIMAI

Programeélé nuolat rodo ,Lost
Connection Attempting to
Reconnect” (Nutriiko rysys.
Bandoma prisijungti i$ naujo)

Gali bati, kad ,Wi-Fi“ signalas silpnas. Pabandykite grilj perkelti ar¢iau marsrutizatoriaus
arba marsrutizatoriy perkelti aréiau grilio, arba iSplésti savo belaidZio rysSio tinkla.

Programéléje rodoma grilio
biisena ,Unknown* (nezinoma).

Pabandykite grilj iSjungti ir jjungti.

Pabandykite i$ naujo susieti tinklg grilio nuostatose:

. Nueikite j programélés dalj ,Remote” (nuotolinis valdymas).

2. Grilio ekrano virSutiniame deSiniajame kampe pasirinkite krumpliaracio piktograma.

3. Dalyje ,,Grill Settings“ (grilio nuostatos) pasirinkite ,Re-Pair Network® (i§ naujo susieti
tinklg).

Pasalinkite grilj i$ programélés ir atjunkite nuo ,Wi-Fi“ tinklo:

. Nueikite j programélés dalj ,Remote” (nuotolinis valdymas).

. Grilio ekrano virSutiniame deSiniajame kampe pasirinkite krumpliaracio piktograma.
. Dalyje ,,Grill Settings*“ (grilio nuostatos) pasirinkite ,Delete Grill“ (pasalinti gril)).

. Dalyje ,,Grill Settings*“ (grilio nuostatos) i$ naujo susiekite tinkla.

Ao —

Noriu pakeisti / atnaujinti savo
grilio pavadinima.

. Nueikite j programélés dalj ,Remote” (nuotolinis valdymas).

. Grilio ekrano virSutiniame deSiniajame kampe pasirinkite krumpliaracio piktograma.

. Dalyje ,,Grill Settings“ (grilio nuostatos) pasirinkite ,Edit Grill Name“ (redaguoti grilio
pavadinima).

WN —

Kaip galiu pamatyti, kokio
stiprumo ,,Wi-Fi“ signalas
pasiekia grilj?

. Nueikite j programélés dalj ,Remote” (nuotolinis valdymas).

. Grilio ekrano virSutiniame deSiniajame kampe pasirinkite krumpliaracio piktograma.

. Pasirinkite ,Grill Settings* (grilio nuostatos), o tada - ,Network Settings” (tinklo
nuostatos).

4. Bus parodytas ,Wi-Fi“ signalo stiprumas:

* Excellent (Puikus): signalo stiprumas > -50 db

* Good (Geras): signalo stiprumas nuo -50 iki -59 db

* Fair (Normalus): signalo stiprumas nuo -60 iki -69 db

* Poor (Prastas): signalo stiprumas nuo -70 iki =79 db

* Unusable (Netinkamas): signalo stiprumas < -80 db

WN —

Ar galiu uzkurti grilj naudodamas
programéle?

Dél saugumo priezasciy naudojant programéle grilio uzkurti negalima.

Ar galiu iSjungti grilj naudodamas
programéle?

I Nueikite j programélés dalj ,Remote” (nuotolinis valdymas).
2. Grilio ekrano virSutiniame deSiniajame kampe pasirinkite krumpliaracio piktograma.
3. Pasirinkite ,Shut Down Grill“ (i8jungti grilj).

Rodoma, kad mano grilis
jau susietas su kita paskyra.
Ka turéciau daryti?

Skambinkite j klienty aptarnavimo skyriy.

Kaip pasalinti grilj iS mano
paskyros?

. Nueikite j programélés dalj ,Remote” (nuotolinis valdymas).
2. Grilio ekrano virsutiniame deSiniajame kampe pasirinkite krumpliaracio piktograma.
3. Dalyje ,,Grill Settings“ (grilio nuostatos) pasirinkite ,Delete Grill“ (pasalinti grilj).
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NAIIDOJIMO PATARIMAI

Bet kuriuo metu kepdami ant grilio galite pakeisti
temperatiirg ja sumazindami ar padidindami.

Kaip keisti temperaturos matavimo vienetus pasirenkant
Farenheito arba Celsijaus laipsnius:

meniu ,Settings“ (nuostatos) pasirinkite , Temperature
Units* (temperatiiros matavimo vienetai). Pasukite ratuka
ir pasirinkite Farenheito (°F) arba Celsijaus (°C) laipsnius.
Paspauskite valdymo ratuko centra, kad patvirtintuméte
pasirinkima. Pasirinkta nuostata bus pazyméta ,*“. Dabar
temperatura bus rodoma tokiu formatu, kokj pasirinkote.

2. ISPEJIMAS! Kol ,Traeger* grilis , Timberline” yra karstas,
jo negalima judinti. Jei panaudoje ketinate transportuoti
grilj, pries jkeldami jj j bet kokia transporto priemoneg
jsitikinkite, kad ugnis visiSkai uzgesusi ir grilis atvéses.
Niekada nepilkite j ugniakurg vandens - taip uzkimsite
sraigta.

3. ,Traeger” grilis ,Timberline” suprojektuotas veikti
uzdarytomis durelémis. Gaminant atidengtame grilyje
gerokai pailgéja kepimo laikas.

4. DEMESIO! | karstg ugniakura granuliy niekada nedékite
rankomis. Taip daryti pavojinga ir jus galite smarkiai
apdegti. Jei gaminant maista pasibaigia granulés arba
uzgesta ugnis, leiskite griliui visiSkai atvésti ir iSvalykite
piltuva vadovaudamiesi instrukcijomis, pateiktomis
skyriuje ,Piltuvo valymas® (22 psl.).

5. DEMESIO! Jsitikinkite, kad ugnies pertvara tinkamai
pritvirtinta ant fiksuojamujy laikikliy. Jei ji jstatyta
netinkamai, i$ ugniakuro gali tiesiogiai atsklisti liepsnos
ir karstis, kurie gali sukelti grilyje gaisra dél uZsidegusiy
riebaly.

6. Visada atsizvelkite j gaminamo maisto pobidi.

* Ploniems maisto produktams reikia auksStesneés
temperaturos ir trumpesnio gaminimo laiko, o
storesniems — Zemesneés temperatiros ir ilgesnio
gaminimo laiko.

e DarZovéms paruosti gali prireikti ilgesnio laiko nei
mésai, kepant toje pacioje temperatiiroje.

¢ Visada patikrinkite, ar paruostos mésos vidiné
temperatura yra tinkama, kad jg valgyti buity saugu.

* Funkcija ,Keep Warm*“ (i$laikyti $ilta) neskirta maistui
tinkamai ruosti.
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7. ISPEJIMAS! Jei rikymo metu ugniakure uZgesta ugnis,

o granuliy piltuve dar yra pakankamai granuliy, svarbu

atlikti toliau aprasytus veiksmus. Priesingu atveju grilis

gali pavojingai perkaisti dél ugniakure esancio pernelyg
didelio kiekio nesudegusiy granuliu.

e PAVOJUS! Galinéje grilio dalyje esantj pagrindinj
maitinimo jungiklj nustatykite j i§jungimo padétj (0)
ir atjunkite maitinimo laida. Leiskite griliui visiSkai
atvésti. Atidarykite dureles ir iSimkite visus maisto
produktus, grilio groteles, riebaly nuvarvéjimo padékla
ir ugnies pertvara.

* |SPEJIMAS! Diimy pavojus
Jkuriant grilj dél granuliy pertekliaus gali susidaryti
nejprastai tirsti, balti dimai, kurie ilgai tvyro ore. Tokiu
atveju iSjunkite grilj pagrindiniu maitinimo jungikliu
ir iStraukite kiStuka. Jei tokia situacija uZzsitesia, dél
dalinio uzdegimo gali susidaryti dujy, kurios jkaista
ir dangtis ima kilnotis jas iSleisdamas. Jei dangtis
kilnojasi dél dujy, o grilis nebuvo tinkamai prizitirétas,
kaip aprasyta 26-27 psl., skyriuje ,,Grilio priezitira®“,
gali uZsidegti susikaupe riebalai. Norédami iSspresti
Sig problema, leiskite griliui visiSkai atvésti, pasalinkite
visus vidinius komponentus ir kruopsciai iSvalykite
visus pelenus bei granules is grilio ir ugniakuro
(Zr. 27 psl. esantj skyriy ,Peleny valymas ugniakuro
viduje ir iSoréje”).

* |SPEJIMAS! Pasalinkite visus nesudegusias granules
ir pelenus, esan¢ius ugniakuro viduje ir iSoréje. (Peleny
Salinimo ir iSmetimo instrukcijos pateiktos 27 psl.)

* Pries vél uzdédami ugnies pertvara, riebaly
nuvarvejimo padeékla ir grilio groteles, prijunkite
maitinimo laida prie tinkamo jZeminto elektros lizdo
ir pagrindinj maitinimo jungiklj nustatykite j jjungimo
padétj (I). Granulés turéty kristi j ugniakura, o
kaitinimo strypas turéty pradéti kaisti (raudonuoti).
DEMESIO! Nelieskite kaitinimo strypo.

e Jei i$ ugniakuro ima sklisti liepsnos, nustatykite jungiklj
j i§jungimo padétj (0). Leiskite griliui atvésti. Dabar
galite jdéti atgal ugnies pertvara, riebaly nuvarvéjimo
padékla, grilio groteles ir maista.



8. ANGLIES MONOKSIDAS

ISPEJIMAS! Laikykités toliau nurodyty rekomendacijy,
kad jis, jlsy Seimos nariai, augintiniai ir kiti asmenys
neapsinuodytumeéte Siomis bespalvémis ir bekvapémis
dujomis.

|sidémeékite apsinuodijimo anglies monoksidu pozymius:
galvos skausmas, svaigimas, silpnumas, pykinimas,
vemimas, mieguistumas ir sutrikimas. Anglies monoksidas
silpnina kraujo gebéjima pernesti deguonj. Dél mazZo
deguonies kiekio kraujyje galima prarasti sgmone ir mirti.
Kreipkités j gydytoja, jei pastebéjote jums ar kitiems
asmenims ruoSiant maistg ar esant netoli grilio
pasireiSkusius j slogg ar gripa panaSius simptomus.
Apsinuodijimas anglies monoksidu gali biti lengvai
supainiotas su persalimu ar gripu, todél daznai
diagnozuojamas per vélai.

Alkoholio ir narkotiky vartojimas gali sustiprinti
apsinuodijimo anglies monoksidu poveikj.

Anglies monoksidas ypac¢ kenksmingas nésciosioms
ir vaisiui, naujagimiams, senyvo amziaus Zmonéms,
riikaliams ir Zmonéms su sutrikusia kraujotaka, pvz.,
sergantiems anemija ar Sirdies liga.
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RIEBALU PASALINIMAS

DEMESIO! Gaisras dél uzsidegusiy riebaly kyla dél
netinkamos grilio priezitros, reguliariai nevalant ,Traeger”
riebaly pasalinimo sistemos (TGMS) (Zr. skyriy ,Grilio
priezitra“, 26-27 psl.). Mazai tikétina, kad gaisras

dél riebaly kilty gaminimo metu, taciau taip atsitikus
iSjunkite grilj ir laikykite dureles uZdarytas, kol gaisras
uzges. Uzsidegus riebalams dureliy niekada nelaikykite
atidaryty. Jei ugnis negesta, ant ugnies uzberkite Siek
tiek geriamosios sodos.

DEMESIO! Biikite atsargiis, kad nenusidegintuméte.

Jei tai nepadeda, atsargiai iSimkite maista i$ grilio ir
palikite grilj uZzdaryta, kol gaisras uzges. Bikite atsargus,
kad nenusidegintuméte. Kai grilis bus visiSkai atvéses,
iSimkite vidinius komponentus. IS TGMS isvalykite visus
susikaupusius riebalus. Vél jdékite riebaly nuvarvéjimo
padékla ir grilio groteles, i$ naujo paleiskite grilj ir teskite
maisto gaminima.

»Traeger” riebaly nuvarvéjimo padéklo jdéklai padés
lengviau grilj iSlaikyti Svary ir sumazés riebaly
uzsiliepsnojimo pavojus.

TRAEGERGRILLS.COM



PASTABOS
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TECHNINE PRIEZIURA IR GARANTIJA

NEPRILYGSTAMASIS , TRAEGER” KLIENTY APTARNAVIMO

SKYRIUS :ia padés geriausiai. Jei turite bet kokiy klausimy apie savo ,Traeger” grilj arba reikia

. . N e : S :
' BEE“ patarimy, kaip geriausiai juo paruosti Sventinj kalakuta, nedvejodami kreipkités j musy paslaugiy

specialisty komanda. Esame jusy paslaugoms 365 dienas per metus, jskaitant Svenciy dienas - juk
esame viréjai, o ne bankininkai.
Prireikus pagalbos, susijusios su grilio surinkimu, montavimu, daliy keitimu ar klienty konsultavimu (konsultuojame

angly kalba), maloniai praSome skambinti arba radyti mums:

TRAEGER'S CUSTOMER SERVICE
Telefonas: 1-844-9WiFIRE
Nuo 6.00 iki 20.00 val. (MST)
El. pastas: service@traegergrills.com

TRAEGER PELLET GRILLS LLC
1215 E. Wilmington Ave.
Salt Lake City, UT 84106

3 METU RIBOTOJI GARANTIJA (TIK JAV)

V ,Traeger Pellet Grills LLC* suteikia $iam griliui garantija, galiojangia tris (3) metus nuo jo jsigijimo datos
- ir taikoma medzZiagy arba gamybos defektams, atsiradusiems grilj naudojant ir prizidrint numatytu biidu.

Jei bus nustatytas kokios nors dalies gedimas, , Traeger Pellet Grills LLC* atsiys reikalinga pakeisti dalj.
Originali (-ios) dalis (-ys), kurios (-iy) graZinima patvirtino , Traeger” daliy skyrius, turi biti grgZinama (-os) i$ anksto
apmokéjus siuntima.

Si garantija neapima i$laidy uz darba, atliekama nustatant ir keiGiant sugedusias dalis ir daliy transportavimo islaidy.

»Traeger Pellet Grills LLC* neprisiima jokios iSreik§tos ar numanomos atsakomyhés uz atsitiktine ar kaip pasekmé kilusig Zala.
Si garantija suteikia maZmeninés prekybos klientams tam tikras juridines teises, be to, klientai gali turéti kity teisiy atsizvelgiant
j Salj.

Si garantija negalios, jei jrenginys surenkamas ir naudojamas ne pagal pateiktas instrukcijas; yra perparduotas ar perleistas
kitam savininkui; naudojami su Siuo jrenginiu nesuderinami komponentai, priedai ar kuras; jrenginys naudojamas komerciniais
tikslais ar maisto paslaugy sferoje; naudotojas netinkamai naudojo arba neprizitiréjo jrenginio.

Jei kreipiatés su pretenzija pagal garantija, , Traeger Pellet Grills LLC" gali pareikalauti pateikti pirkimo kvita su data. Pirkimo
kvita ar saskaita faktlra kartu su Siuo pazyméjimu turétuméte laikyti su kitais vertingais dokumentais.

A <4y
TRAEGER

WOOD FIRED GRILLS
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Traeger Pellet Grills LLC
1215 E. Wilmington Ave
Salt Lake City, UT 84106

traegergrills.com
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